
令和元年度 食の安全安心セミナー ｖｏｌ．２ 

「加工食品の新しい食品表示」アンケート結果 

 

 

 

 ○参加者：６４名  アンケート回答者５９名（回収率：９２％） 

 

問１ ご自身についてご回答ください 

（１）性別 

男性 ２９人  

女性 ２９人 

計 ５８人 

  ※無回答 １人 

 

 

 

 

 

（２）年齢 

～２０代 ９人 

３０代 ７人 

４０代 １４人 

５０代 ９人 

６０代 １３人 

７０代～ ７人 

   

 

 

 

（３）職業（所属） 

消費者 ６人 

食品関連事業者 ３３人 

生産者 １０人 

行政関係者 ６人 

その他 ４人 

 

 

 

 

 

 

 

男性
50%

女性
50%

開催日時 令和元年１０月２８日（月）午後１時３０分から午後３時３０分 

場  所 宮城県大崎合同庁舎（大崎市古川旭４丁目１－１） 

内  容 「加工食品の新しい食品表示」 

          講師：上級食品表示診断士 猪股照美 氏 
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問２ 内容についてお伺いします 

１．内容は理解できましたか。 

できた １５人 

まあまあできた ３４人 

どちらともいえない ８人 

あまりできなかった ２人 

できなかった ０人 

  

 

 

 

 

 

（２）上記の回答理由（ご記入いただいた内容を抜粋しています。） 

・新表示を作成する場合の注意点について，理解が深まった。 

・法が変わった経緯等も説明していただいたので分かりやすかった。 

・分かりやすく良かった。ありがとうございました。 

・普段栄養士として働いているが，食品表示についてなかなか深く学ぶ機会がなかったので，とても勉強になった。

変更点など大きなところは知っていたが，それらの細かい理由なども知れてよかった。今後の業務にしっかり生か

していきたい。 

・基本的な部分から詳細まで，大変分かりやすく，勉強になりました。 

・業務でも表示に関わることをしているので，より理解が深まった。 

・とても分かりやすくお話していただきました。 

・新法で表示は作成していたので，理解できた。 

・ある程度の知識は取り入れたつもりでいたが，まだまだ学ばないといけないと気づかされることがあったため。 

・これから始める段階のため，実際のイメージがついていないため。準備しなければならないものが理解できてき

ました。 

・丁寧でした。一生懸命に思いました。お疲れ様でした。 

・分かりやすかったです。ただ初心者だったのでスピードにちょっとついていけていないところもありました。不

足分は資料を読んで補いたいと思います。 

・もう少しアレルギーについて知りたかった。 

・大事な所を教えていただいて，とても良かったです。 

・もう少し，長い時間の講義を希望します。 

・細かい部分で分かりかねていたことがいくつか解決できた。 

・今後は購入する際には，もう少し表示欄を確認しながら食品を購入したいと思います。 

・今回は変更ポイントに絞ってくれた説明なので分かりやすく理解できた。 

・食品表示のセミナーが初めてだったので，少し難しかった。 
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問３ セミナー全般について伺います 

１．今後聞いてみたいテーマをお聞かせください。（複数回答 可） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２．その他，ご意見・ご感想（いただいた内容を抜粋しています。） 

・できれば，もっと早い時期に説明会を開いていただきたかった。 

・準備している段階で，知らない情報が聞けて勉強になりました。ありがとうございました。 

・とても分かりやすく，事業者が今必要とされている情報かと思います。当セミナーの更なる開催があると良いな

と思いました。 

・少し早い進め方だったので，もう少しじっくり聞きたかった。分かりやすかったです。 

・表示についての内容（見方）を知っていることと，知らない場合とは大変違うことを知った。大変勉強になりま

した。ありがとうございました。 
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その他

単位（人）※その他：カロリーオフ食品，食品衛生法 


