
Voice

みやぎ
ものづくり女子

女性社員の声に
耳を傾けて
働きやすい環境を
整えています

専務取締役
佐々木恵美子さん

大
学
院
で
微
生
物
に
つ
い
て
研
究

し
て
い
た
私
は
、
卒
業
後
も
地

元
で
微
生
物
に
関
わ
る
仕
事
を
し
た
い

と
考
え
て
い
ま
し
た
。
そ
ん
な
時
、
こ

の
会
社
を
知
り
、「
こ
こ
だ
！
」
と
思
っ

て
就
職
を
決
め
ま
し
た
。

最
初
は
品
質
管
理
部
門
で
、
み
そ
の

成
分
や
状
態
を
化
学
的
に
分
析
す
る
仕

事
を
し
て
い
ま
し
た
。
分
析
の
仕
事

は
、
急
を
要
す
る
ケ
ー
ス
や
測
定
が
長

時
間
に
及
ぶ
こ
と
も
多
か
っ
た
た
め
、

長
男
の
出
産
を
期
に
、
育
児
と
両
立
で

き
る
今
の
仕
事
を
担
当
す
る
こ
と
に

な
り
ま
し
た
。

次
男
の
保
育
所
が
見
つ
か
る
ま
で
は
、

み
そ
の
発
酵
状
態
を
在
宅
で
管
理
し
ま

し
た
。
工
場
か
ら
イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
で

送
ら
れ
て
く
る
情
報
を
も
と
に
、
必
要

な
作
業
内
容
を
電
話
や
メ
ー
ル
で
伝
え

ま
し
た
。

そ
し
て
、
国
家
資
格
で
あ
る
１
級
み

そ
製
造
技
能
士
の
検
定
に
挑
戦
。
子
ど

も
を
寝
か
し
つ
け
た
夜
も
、
試
験
勉
強

を
頑
張
り
、
合
格
す
る
こ
と
が
で
き
ま

し
た
。
県
内
の
女
性
で
は
24
年
ぶ
り
２

人
目
と
聞
き
、
驚
い
て
い
ま
す
。

こ
う
し
て
、
仕
事
と
家
庭
の
両
立
や

国
家
資
格
の
取
得
が
で
き
た
の
は
、
出

産
を
機
に
部
署
の
異
動
や
在
宅
勤
務
な

ど
で
、
柔
軟
に
対
応
し
て
く
れ
た
会
社

と
、
家
族
の
サ
ポ
ー
ト
の
お
か
げ
で
す
。

保
育
所
が
な
か
な
か
見
つ
か
ら
ず
、

仕
事
復
帰
が
で
き
な
い
な
ど
大
変
な

ケ
ー
ス
も
あ
り
ま
す
が
、
こ
れ
か
ら
は

今
以
上
に
女
性
が
働
き
や
す
い
社
会
に

な
る
は
ず
で
す
。
み
な
さ
ん
も
、
魅
力

あ
る
仕
事
を
見
つ
け
て
、
自
分
の
力
を

思
い
切
り
発
揮
し
て
く
だ
さ
い
。

み
そ
」
や
「
し
ょ
う
ゆ
」
を
作
る
と

き
に
欠
か
せ
な
い
の
が
麹
こ
う
じ

で
、
仙

台
味
噌
づ
く
り
に
は
、
麹
菌
と
呼
ば
れ
る

微
生
物
を
蒸
し
た
米
に
生
や
し
た
米
麹

が
使
わ
れ
て
い
ま
す
。
蒸
し
た
大
豆
と
米

麹
、
塩
を
混
ぜ
た
み
そ
の
も
と
が
、
順
調

に
発
酵
し
て
い
る
か
ど
う
か
を
チ
ェ
ッ
ク

す
る
の
が
私
の
役
割
で
す
。

仕
込
ん
だ
み
そ
は
、
大
き
な
２
ト
ン
タ

ン
ク
の
中
で
、
数
カ
月
間
発
酵
・
熟
成
さ

せ
る
こ
と
で
、
み
そ
独
特
の
風
味
や
う
ま

味
が
生
ま
れ
ま
す
。
麹
菌
や
酵
母
、
乳
酸

菌
と
い
っ
た
微
生
物
の
状
態
は
、
タ
ン
ク

ご
と
で
微
妙
に
違
う
た
め
、
定
期
的
に
み

そ
の
サ
ン
プ
ル
を
採
っ
て
発
酵
の
進
み
具

合
を
確
認
し
、
製
品
と
し
て
出
荷
す
る
タ

イ
ミ
ン
グ
を
判
断
し
て
い
ま
す
。

味
の
キ
レ
や
う
ま
味
、
コ
ク
な
ど
は
数

値
で
表
す
こ
と
が
で
き
な
い
、
人
の
感
覚

が
左
右
す
る
部
分
で
す
。
私
は
最
も
良
い

状
態
の
み
そ
を
お
客
様
の
も
と
へ
届
け
ら

れ
る
よ
う
に
、
視
覚
、
味
覚
、
嗅
覚
な
ど

を
働
か
せ
て
、
み
そ
の
状
態
に
目
を
光
ら

せ
て
い
ま
す
。
微
生
物
が
相
手
で
と
て
も

神
経
を
使
う
仕
事
で
す
が
、
良
い
み
そ
が

出
来
上
が
っ
た
時
の
や
り
が
い
と
喜
び
は

何
事
に
も
代
え
ら
れ
ま
せ
ん
。

工
場
で
働
く
「
み
そ
製
造
技
能
士
」
は
、

大
豆
の
蒸
し
や
麹
づ
く
り
か
ら
、
仕
込

み
や
発
酵
の
確
認
、
み
そ
の
処

理
・
充
填
・
出
荷
ま
で
全
工
程

に
配
置
さ
れ
る
ス
ペ
シ
ャ
リ
ス

ト
で
す
。
み
そ
の
す
べ
て
を
知

り
尽
く
し
た
先
輩
た
ち
の
も
と

で
、
更
に
知
識
と
技
能
を
向
上

さ
せ
て
い
き
た
い
で
す
。

仙
台
味
噌
は
、
４
０
０
年
以

上
の
歴
史
と
伝
統
が
あ
り
ま
す
。

職
人
た
ち
に
よ
っ
て
、
こ
れ
ま

で
脈
々
と
受
け
継
が
れ
て
き
た

技
術
を
守
り
、
次
の
世
代
に
伝

え
て
い
け
る
よ
う
に
、
こ
れ
か

ら
も
最
高
の
仙
台
味
噌
を
作
り

続
け
ま
す
。

400年の歴史と
伝統を今に伝える。
責任感とやりがいを
ひしひしと感じています！

仕事と家庭の両立、
キャリアアップ。
会社と家族の協力で
毎日充実しています！

　佐々木さんは、みその状態を見極める確かな目
を持ち、状況に応じた作業を判断する力がずば抜
けています。在宅でみその発酵の管理をお願いし
た時には、いつも的確な指示を送ってくれて大変
助かりました。
　１級技能士の資格も取得して、今後もますます
活躍してくれるはずです。堅実で誠実な仕事ぶり
で、これからも仙台味噌の伝統を守ってくれると
期待しています。
　工場にはたくさんの女性が働き、細やかな気配
りと丁寧な作業で最高品質のみそづくりを支えて
います。産休や育休の取得はもちろん、女性社員
が自分のライフステージに合わせて働くことがで
きるように、引き続き柔軟に対応していきたいと
考えています。

仙台味噌醤油株式会社
1919 年創業。「ジョウセン」のブランド名で知られる仙台
味噌の最大手。伊達政宗の時代から守り受け継がれた伝統の
技を伝えている

本社：仙台市若林区古城 1-5-1
TEL 022-286-3151
FAX 022-286-3163
わさび沢工場：大崎市松山金谷字山葵沢東 6-1
従業員数　46 人　／女性 22 人

（わさび沢工場：2017 年 8 月現在）

「

「仙台味
み

噌
そ

を作っています」
仙台味噌醤油株式会社（仙台市）

佐
さ

々
さ

木
き

 史
し

乃
の

さん
入社９年目
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スーパーなどで売られているものから、業務
用の製品まで、同社では 200 種類以上のみ
そ・しょうゆを手掛けている

製品によって熟成期間や加工方法が違うため、
みそ製造技能士はタンクの中のみその状態を
見極め、的確な判断をする重要な役割を担っ
ている

「日々、振り回されたり癒されたり。
男の子２人の育児、奮闘中です」


