
小規模飲食店の衛生責任者の皆様へ

小規模な飲食店向けHACCPの考え方を取り入れた衛生管理計画の作成及び記録の方法研修概要

対面でのワークショップ開催方法
衛生管理計画の策定、衛生管理の実施記録、振り返り方法等の演習
・テキスト「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理計画・記録簿（一般飲食店）」を
ご用意しております。

・講師は、公益社団法人宮城県食品衛生協会所属の元食品衛生監視員が務めます。

セミナー
内容

一般飲食店の営業者、食品衛生責任者並びにこれから出店を予定している方など対象者

無料参加費

各会場開催日前日（定員に達した場合、受講できない場合があります。）申込締切

各回の内容は同じです。ご希望の日程をお選びください。
第1回：令和８年５月２７日（水） １６：００ ～１７：００ 宮城県石巻合同庁舎
第2回：令和８年６月１６日（火） １６：００ ～１７：００ 塩釜保健所黒川支所
第3回：令和８年６月１７日（水） １６：００ ～１７：００ 宮城県大河原合同庁舎

開催日程
及び場所

裏面の申込用紙に必要事項をご記入のうえ、メール、FAXでお申込みください。
また、公益社団法人宮城県食品衛生協会ホームページの「セミナー開催案内」の右下の
ＱＲコードから申し込みできます。

申込方法

公益社団法人宮城県食品衛生協会
022-355-7005

shokkyo＠miyagi-shokkyo.com

HACCPどうすればいいの？
そんなお悩みを解決する
令和8年度
HACCPの考え方を取り入れた衛生管理研修会

実践セミナー
食品衛生法において、原則全ての食品等事業

者にＨＡＣＣＰに沿った衛生管理の実施が求め

られています。本セミナーでは、ＨＡＣＣＰの

考え方を取り入れた衛生管理を、効果的に実践

するためのポイントを、手を動かしながら学ぶ

ことができます。



令和８年度HACCPの考え方を取り入れた衛生管理研修会
実 践 セ ミ ナ ー 参 加 申 込 書

令和 年 月 日

申 込 先
公益社団法人 宮城県食品衛生協会

TEL ０２２－３５５－７００５
FAX ０２２－３５５－７００６

E-mail shokkyo＠miyagi-shokkyo.com 担当 小原、内海

※メール、FAX、電話でお申し込みください。

（フリガナ）
受講者名

連絡先電話番号

勤務先店舗・事業所名(勤務されている場合)

許可または届出の業種

研修会場及び日時
ご希望の会場の番号を〇で囲んでください。

宮城県石巻合同庁舎 大会議室（定員40名）

石巻市あゆみ野５－７

石巻会場
令和８年５月２７日(水)

16:00～17:00

１

塩釜保健所黒川支所 ２階 大会議室（定員20名）

富谷市ひより台２丁目４２－２

黒川会場
令和８年６月１６日(火)

16:00～17:00
２

宮城県大河原合同庁舎 ４階 大会議室 （定員40名）

柴田郡大河原町字南１２９－１

仙南会場
令和８年６月１７日(水)

16:00～17:00３


