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自慢の特産品を全国へ

宮城県は、観光地としても全国的に有名な蔵王山・栗駒山などの奥羽山脈の山々、「世界三大
漁場」と呼ばれる三陸沖、米をはじめとした日本有数の農作物産地の仙台平野を有しており、豊
かな山・海・里から豊富な食材が生み出される、まさに「食材王国」です。
これら、豊かな自然から生み出される食材の「旬」と「鮮」を大切にする生産者と、その食材
を各地の特徴・文化を生かし、心を込めて加工製造する食品メーカーの「技」が加わることで、
「食材王国」自慢の様々な特産品が日々生み出されています。
このガイドブックでは、全国のバイヤー様に「食材王国みやぎ」が誇る特産品、全１４４商品
をご紹介します。
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－バイヤー向け食品ガイドブックの見方－

商品名・商品紹介文

市町村

企業名・団体名

商品情報

相談対応可能項目

問合せ先・企業情報

生鮮品を生産している生産者名、
加工品を製造している食品メーカー名
を記載しています。

掲載商品が対応可能な変更
事項等を記載しています。

ターゲット（商談希望先）

掲載事業者が特に商談を希望
している分野を記載しています。

アップサイクルマーク

ＱＲ（ＨＰ等）

事業所が所在する市町村名を記載
しています。

商品の詳細を記載しておりますので、商品

を選ぶ際の参考にしてください。
「発注リードタイム」とは、発注から納品まで
の期間を指します。営業日単位で計算し、
発注当日の翌日を「リードタイム1日」、その
翌日を「リードタイム2日」として記載してい
ます。

「今までであれば、利活用されることな
く、廃棄されていた食材を活用し開発
された商品」に該当する商品にはアッ
プサイクルマークを掲載しております。
各企業一押しのアップサイクル商品に
ついて、ぜひ注目してご覧ください。

掲載商品等に関する問い合わせ
の連絡窓口を記載しています。
また、掲載事業者の取扱商品、
企業PRも記載しています。
工場認証を取得した企業の場合
は認証名を併記しています。

企業のHP等に簡単にアクセスできるよう
にしています。電子版では、ＱＲをクリック
するだけで直接アクセスできます。

商品の概要や特長等、優れている

点や独自性を記載していますので、
商品を選ぶ際の参考にしてくださ
い。認証を取得している商品の場
合には認証名を併記しています。



“令和７年注目の逸品！” バイヤーが選ぶ新商品アワード２０２４受賞商品が決定！
食材王国みやぎ自慢の新商品 4品を紹介します！

Q１: どのような商品ですか？
登米地方の「油麩」を使ったラスクです。香ばしく軽い食感で、油麩に馴染

みのない方でも楽しめる手軽なおやつです。

Q2:どのような方におすすめですか？
地元特産品やユニークなスナックをお探しのバイヤー様におすすめです。

観光地のお土産やギフト商品としても最適です。

Q3: バイヤーに一言お願いします。
宮城県登米地方に古くから伝わる地元食材の油麩「仙台麸」。幅広い世代

に味わって頂き、地元食材を後世に伝えるべく作った商品です。

一般的なラスクともまた違ったお麩で出来たラスクをぜひご賞味ください。

株式会社栄和
TEL.022-788-2977

Q1: どのような商品ですか？
宮城県産黒毛和牛を塩と黒胡椒のみで仕上げたシンプルなコンビーフ

です。ご飯のおかずやおつまみ、サンドイッチや丼など幅広くお楽しみい

ただけます。

Q2: どのような方におすすめですか？
高品質な和牛加工食品をお探しのバイヤー様に最適です。ギフト商品や

プレミアム食品の充実を目指す方、家庭用や業務用を問わず幅広くご活

用いただけます。

Q3: バイヤーに一言お願いします。
添加物を使用せず、宮城県産黒毛和牛・塩・胡椒のみで仕上げた上品な

コンビーフです。缶詰タイプで常温保管可能な商品です。是非こだわりの

味をご賞味頂けると嬉しいです。

和牛の贅沢を手軽に！
宮城発、究極のコンビーフ

仙台牛を中心に宮城県産牛肉の原料販売や
ギフト商品・加工製造を手がける食品メーカー。
「本物の和牛の味を届けたい」という思いで、
品質にこだわった商品を提供。

登米地方の魅力をサクッと
お届け。新感覚油麩ラスク！

(株)菅野食品は、新商品アワードを
令和4年度から3年連続で受賞。
受賞商品は、みやこがねもち米を使
用した『いそべ餅』（令和4年度）、シラ
ネコムギを使用した 『宮城県産小麦
のパンケーキミックス』（令和5年度）。

【新商品アワード 3年連続受賞！】株式会社菅野食品
TEL.022-271-2161

麺や餃子の皮など業務用商品の製造・販売
を主力とする食品メーカー。高品質な小麦
粉を原料とし、粉製品の研究と製造に注力。
（P４６、47にも、同社商品掲載）

熟練した目利きにより食肉
市場から枝肉の状態で仕入
れ、仙台牛を中心に高品質な
牛肉を販売。

【厳選したお肉も販売！】

←ウェブ版の受賞商品
の紹介はこちら

小売希望価格
1,100円(税別)

小売希望価格
600円(税別)

３

おいしい山形・食材王国みやぎ

新商品アワード2024 受賞商品

https://和牛栄和.jp/
https://kannofoods.com/
https://www.pref.miyagi.jp/soshiki/syokushin/award.html


Q1: どのような商品ですか？
仙台味噌を使用したオリジナルソースです。老舗蔵元・今野醸造と「半田屋」

が共同開発し、揚げ物やご飯にぴったりの濃厚でコクのある味わいが特徴で

す。

Q2: どのような方におすすめですか？
地元の味を気軽に楽しみたい方や、料理のレパートリーを増やしたい方に

おすすめです。お子様からご高齢の方まで幅広い年代の方にお楽しみいた

だけるため、家庭用としてはもちろん、飲食店の調味料やお土産品としても

最適です。

Q3: バイヤーに一言お願いします。
地元に特化した半田屋のオリジナル商品です。主役にも脇役にもなる斬新

なソースに仕上げました。今後も地元経済の発展に力を入れ、地域に根ざし

た安心安全で美味しい半田屋商品を今後とも宜しくお願い致します。

Q1: どのような商品ですか？
お店の本格的な牛たん焼きを、ご家庭で簡単に楽しめる商品です。厳選した

部位を使用し、絶妙な塩加減で味付けした後、熟成させて旨みを引き出してい

ます。フライパンで2～3分焼くだけでお召し上がりいただけます。

Q2: どのような方におすすめですか？
自宅で本格的な牛たん焼きを楽しみたい方におすすめです。特別な日の食卓

や贈り物としても人気があり、幅広いお客様にご満足いただける商品です。

Q3: バイヤーに一言お願いします。
利久の牛たんは、オーストラリア産牛たんにこだわりを持ち、職人がほとんど

の作業を手仕込みで行うことで、創業から変わらない味をお客様にお届けして

おります。利久のこだわりを全国のお客様にご堪能頂けるよう、ご協力何卒よ

ろしくお願いいたします。

株式会社利久
TEL. 0223-29-3448

仙台名物「牛たん焼き」を提供する飲食店
を全国展開している企業。宮城の味を全
国に届けることを目指し、クラフトビール
の製造や新業態の店舗展開にも挑戦。
（P17、52にも、同社商品掲載）

揚げ物、炒め物、焼きおにぎり
仙台味噌でひと味アップ！

焼くだけ簡単、本格牛たん。
利久の味をご自宅にお届け！

(株)利久は、宮城への地元愛から
誕生したクラフトビール事業を展
開。本社併設の『希望の丘醸造所』
で醸造されるビールは、地元食材
を活かし、牛たんとの相性抜群。
ビールの名前は、牛たん店らしく、
肉の部位にちなんでネーミング。

【牛たん店がクラフトビール！？】

小売希望価格
450円(税別)

株式会社はんだフーズ
TEL. 022-726-5475 

「やすくておいしいものをお腹いっぱいに」を
モットーに、大衆食堂「半田屋」を運営する(株)
半田屋のグループ会社。地域に密着した食堂
運営で培った経験を活かし、地元の味を商品
化することにも取り組む。
（P31にも、同社商品掲載）

大衆食堂半田屋は、「生れた
時からどんぶりめし」の
キャッチフレーズで親しまれ、
東北地域を中心に20店舗
出店。豊富なメニューと手
頃な価格で誰もが気軽に利
用できる食事の場を提供。

【大衆食堂半田屋とは？】

小売希望価格
1,700円(税別)

４

http://www.handaya.jp/
https://corp.rikyu-gyutan.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

金目鯛（国産）、砂糖、しょうゆ、水あめ、米発酵調味料、たん白加
水分解物、こんぶエキス、生姜／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（キ
サンタンガム）、カラメル色素、（一部に小麦・大豆を含む）

【塩竈市】

オープン価格 内容量 1尾　(約250g)

発注リードタイム 要相談 JANコード 4988307900215

10日(10℃以下) 保存温度帯 冷凍

8袋 最低納品単位 4ケース

株式会社宮商東日本支店

【塩竈市】

問合せ先 特販部 山野辺 敦子 亀井 耕子

<TEL> 022-385-6679 <FAX> 022-385-6689

外食

600円(税別) 内容量 2切（160ｇ）

原材料
銀鮭（チリ産、または宮城県産）、米みそ（米、大豆、水飴、食塩）、
本みりん、食用油、（一部に大豆を含む）

発注リードタイム 7日

百貨店

株式会社海心

スー
パー

JANコード 4590370583243

袋のままレンジで生の魚がこんがり焼き上がる
「鮭の加賀味噌焼き」です 取扱

商品
煮付け、漬け魚、干魚、おこわ、お惣菜

「2024年度、農林水産大臣賞」を受賞した、袋のままレンジ調理で、生の魚
が焼き上がる新商品です。厚切りの鮭を加賀味噌にじっくり漬け込んだ地
味深い焼き魚です。

企業
ＰＲ

目利き職人と切り身職人達が、長年の経験と技術で
作り出すオリジナリティある商品が魅力です。OEM
可能です。
「工場認証：FSSC22000、ISO9001/22000」

<E-Mail> yamanobe@kaishin-miyagi.com

冷凍

1ケース入数 20袋 最低納品単位 3ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

レンジでこんがり焼き魚「鮭加賀みそ」

希望小売価格

ホテル
旅　館

1年 保存温度帯

中食
商社
卸売

1ケース入数 20袋 最低納品単位 3ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

7日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 冷凍

内容量 2切（160ｇ）

原材料

600円(税別)

4590370581928

レンジで焼ける焼き魚「銀鮭焦がしバター」 問合せ先 特販部 山野辺 敦子 亀井 耕子

<TEL> 022-385-6679 <FAX> 022-385-6689

株式会社海心 【塩竈市】

希望小売価格

銀鮭（チリ産、または宮城県産）、植物油脂、粉末しょうゆ、食塩、砂糖、フライドガーリック、
でん粉、ガーリックパウダー、乾燥玉ねぎ、焦がしバター風味パウダー、クリーミングパウ
ダー、酵母エキス、こしょう、たん白加水分解物／調味料（アミノ酸等）、乳化剤、カラメル色
素、香料、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）

袋のままレンジで生の魚がこんがり焼き上がる
「銀鮭のバターしょう油」です

<E-Mail>

取扱
商品

煮付け、漬け魚、干魚、おこわ、お惣菜

「水産庁長官賞」を受賞した、ソテーしたように柔らかく、皮までこんがり焼
き上がる、レンジで焼ける焼き魚です。大型の銀鮭をバターしょう油風味に
仕上げたお洒落な焼き魚です。

企業
ＰＲ

目利き職人と切り身職人達が、長年の経験と技術で
作り出すオリジナリティある商品が魅力です。OEM
可能です。
「工場認証：FSSC22000、ISO9001/22000」

yamanobe@kaishin-miyagi.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。

5

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

east-japan@miyasho1979.co.jp
金目鯛を1尾まるごときれいな姿のまま煮付け
ました 取扱

商品
冷凍魚(フィレ・センターカット・切身等)、塩蔵品、煮
魚、漬魚

少し小ぶりですが柔らかくふっくらした身が、甘味のある醤油ベースのタレ
とからみ、見た目にも贅沢な味わいです。白いご飯との相性も最高です。

企業
ＰＲ

一次加工品から、開き物、最終加工品（切身、漬け
魚、煮魚)まで、あらゆるニーズに合わせた商品を製
造しております。「工場認証：対米HACCP」

通販
その他
小　売

金目鯛まるごと煮付 問合せ先 営業部　佐々木 一実

<TEL> 022-290-5384 <FAX> 022-290-7151

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
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リ
ー
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イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.miyasho1979.co.jp/
http://www.kaishin-miyagi.net/
http://www.kaishin-miyagi.net/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

4日 JANコード 4920218131463

90日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

取扱
商品

簡便調理品(焼魚・煮魚)、常温珍味、冷凍珍味、冷蔵
珍味

外食 中食

15袋 最低納品単位

企業
ＰＲ

BtoB専用商品も製造、鮮魚の一次加工から製品完
成までを一貫して自社で行い、全国のスーパーマー
ケットに商品をお取り扱い頂いております。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業部 齋藤 信吾 佐藤 一也 伊藤 建人

<TEL> 0226-46-5338 <FAX> 0226-46-6665

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

希望小売価格

この道25年の敏腕買受人が目利き より美味しい
魚体を厳選 取扱

商品

かつおロイン・タタキ、めかしゃぶセット、かつお竜
田、三陸食堂シリーズ、ビストロ三陸、ふかひれスー
プ等

国内で水揚げされた国産さばを急速凍結し、鮮度の良いまま加工。酢じめ
して表面を軽く炙り、風味豊かに仕上げました。お刺身ではもちろん押し寿
司やカルパッチョ等のアレンジも可能です。

企業
ＰＲ

三陸の恵まれた地域資源を生かし、ABECHOグ
ループは水産と観光の両事業により、新たな価値を
創出しています。

m_ozaki@abecho.co.jp

JANコード

1年6か月 保存温度帯

<TEL> 0226-22-6666 <FAX> 0226-28-9669

発注リードタイム 14日

1ケース入数 6袋 最低納品単位

1ケース入数 要相談 最低納品単位 要相談

外食

発注リードタイム JANコード14日 ー

かつお（三陸産）

賞味期限

希望小売価格 要相談 内容量 4㎏

90日 保存温度帯 冷凍

亀洋丸トロかつお 問合せ先 事業企画課 尾崎 真央

<TEL> 0226-22-6666 <FAX> 0226-28-9669

株式会社阿部長商店 【気仙沼市】

原材料

釣り上げられた瞬間瞬時に凍結  最高の鮮度のま
ま保管

<E-Mail>

取扱
商品

かつおロイン・タタキ、めかしゃぶセット、かつお竜
田、三陸食堂シリーズ、ビストロ三陸、ふかひれスー
プ等

企業
ＰＲ

三陸の恵まれた地域資源を生かし、ABECHOグ
ループは水産と観光の両事業により、新たな価値を
創出しています。

m_ozaki@abecho.co.jp

気仙沼船籍「亀洋丸」が一本釣りをした旬の戻りかつおのお刺身です。パッ
クの封を開けずに、５～10分程流水解凍してご賞味ください。お刺身では
もちろん、カルパッチョ等のアレンジも可能です。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。

6

流水などで解凍して、ご飯にのせてお召し上がりください。また、お好みで
おだしをかけてだし茶漬けにしても美味しく召し上がれます。

transaction@yamauchi-f.com
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酒

その他
小　売

内容量 4枚

原材料
さば（国産）、食酢、砂糖、食塩、レモン果汁、こんぶエキス/調味料
（アミノ酸等）、（一部にさばを含む）

賞味期限

要相談

冷凍

その他
小　売

－

【気仙沼市】株式会社阿部長商店

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

4ケース

通販外食 中食
商社
卸売

南三陸産の銀鮭を特製醤油で漬けにしました。ごは
んにのせるだけで、絶品づけ丼が！

南三陸サーモン漬け丼の具

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販

問合せ先 事業企画課 尾崎 真央業務用あぶりしめさば

混載2ケース

【南三陸町】

希望小売価格 1,204円(税別)

賞味期限

内容量 75g×2袋

原材料
養殖銀鮭（宮城県産）、醤油、こんぶだし、みりん、清酒、（一部に小
麦・さけ・大豆を含む）

株式会社ヤマウチ

<E-Mail>

発注リードタイム

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.yamauchi-f.com/
https://abecho.co.jp/
https://abecho.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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0225-24-2121 <FAX> 0225-24-2123

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。

7

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

uo.sawa0524@outlook.jp
脂ののった穴子と自社オリジナルの醤油だれが
絡んで美味しい 取扱

商品
牡蠣、穴子、ほや、ほたて

煮付けしたあなごを刻んでありますので、いろいろな料理に利用できます。
ちらし寿司や穴子丼、また、卵料理と合いますので卵焼きに混ぜたり、茶わ
ん蒸しの中にいれても、おいしく召しあがれます。節分、ひな祭りに。

企業
ＰＲ

三陸産の原料を使用し、手作業を大事に丁寧な商品
づくりを心がけております。皆様の食卓を彩るお手
伝いをさせて頂きます。
「工場認証：対米HACCP、ASC（牡蠣）」

通販
その他
小　売

三陸産きざみ煮あなご 問合せ先 営業企画室 石森 佐和

<TEL>

鮮度抜群の一本釣鰹をこだわりのわら焼鰹たたき
に仕上げました

<E-Mail>

取扱
商品

カツオ

一本釣船にて漁獲した鮮度抜群の鰹を宮城県産の稲わらをもちいて、わら
焼鰹たたきに仕上げました。脂のりの良い東沖漁場にて漁獲した鰹から、さ
らに脂選別をかけた限定品です。

企業
ＰＲ

漁獲・保管・加工の自社一貫生産を通じて釣りたての
鮮度をそのままに、「安心の美味しさ」の「安定供給」
を実現します。「工場認証：FSSC22000、
EUHACCP・対米HACCP 、MSC　CoC認証」

meihoorikasa@wine.ocn.ne.jp

-

わら焼鰹たたき 問合せ先 営業部　折笠 将栄

<TEL> 022-362-5141 <FAX> 022-362-5188

株式会社明豊 【塩竈市】

希望小売価格

カツオ（宮城県産・静岡県産）

賞味期限 1年 保存温度帯 冷凍-40℃以下

内容量 3kg

原材料

オープン価格

1ケース入数 約9本 最低納品単位 3ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

7日発注リードタイム JANコード

脂のりの良い原料からさらに脂選別をした一本
釣鰹のお刺身です 取扱

商品
カツオ

一本釣船にて漁獲した鮮度抜群の鰹のロインです。脂のりの良い東沖漁場
にて漁獲した鰹から、さらに脂選別をかけた限定品になります。

企業
ＰＲ

漁獲・保管・加工の自社一貫生産を通じて釣りたての
鮮度をそのままに、「安心の美味しさ」の「安定供給」
を実現します。「工場認証：FSSC22000、
EUHACCP・対米HACCP 、MSC　CoC認証」

<E-Mail> meihoorikasa@wine.ocn.ne.jp

冷凍-40℃以下

1ケース入数 約9本 最低納品単位 3ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

一本釣鰹皮付血合取ロイン

希望小売価格

ホテル
旅　館

2年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード -

【塩竈市】

問合せ先 営業部　折笠 将栄

<TEL> 022-362-5141 <FAX> 022-362-5188

外食

オープン価格 内容量 3kg

原材料 カツオ（宮城県産・静岡県産）

発注リードタイム 7日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

イラコアナゴ（青森県産）、醤油（小麦・大豆を含む）、砂糖・ブドウ糖果糖液
糖、酒、砂糖、水飴、アミノ酸液、かつお節エキス、食塩、生姜、発酵調味料/着
色料（カラメル色素、アナトー色素、コチニール色素）、増粘剤（加工デンプ
ン、増粘多糖類）、調味料（アミノ酸等）、酸味料

【石巻市】

330円(税別) 内容量 60g

発注リードタイム 5日 JANコード 4971591210900

1年 保存温度帯 冷凍

15個 最低納品単位 4ケース

株式会社明豊

魚喜久水産株式会社

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.uokiku.com/
https://www.meihou-msc.com/
https://www.meihou-msc.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

地雷也監修　三陸吉次だしの塩ラーメン 2食入り

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 約550ｇ

原材料
米（宮城県産）、鯖（宮城県産）、醸造酢、昆布、砂糖、食塩、昆布エ
キス、酒、発酵調味料/酸味料、調味料（アミノ酸等）、（一部にさ
ば・大豆を含む）

賞味期限

2,300円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 営業部　板橋　一樹

4582529881668

【仙台市】株式会社金市朗

スー
パー

百貨店

水
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菜

日
　
配
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子
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お
酒

高級魚石巻港水揚げ「吉次（きんき）」を贅沢に使用した上品な塩味のスープに北
海道産小麦を使用した麺は、打ち立ての潤いと食感をそのままに麺とスープの相
性は抜群。具がなくても美味しい至極のラーメンです。どんな具とも相性の良い
ラーメンです。日本酒にも合います。

tom@jiraiya.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県産ブランド魚金華鯖使用の贅沢鯖ずし

<E-Mail>

取扱
商品

金華鯖ずし、炙り金華鯖ずし、金華鯖を使用した逸品
商品や贈答用商品

企業
ＰＲ

「金華鯖」の魅力を伝える株式会社金市朗。素材と手
仕事にこだわった美味しさをお届けします。

info@hanazushi.com

宮城県が誇るブランド魚「金華鯖」を使用し、三陸職人の手法で仕上げた鯖
ずしです。臭みが少なく旨味が強い金華鯖の本来の味を最大限に活かしま
した。特に家族や友人との特別な食事に最適です。

金華鯖ずし 問合せ先 営業部　板橋　一樹

<TEL> 022-766-9679 <FAX> 022-766-9374

株式会社金市朗 【仙台市】

原材料
米（宮城県産）、鯖（宮城県産）、醸造酢、昆布、砂糖、食塩、昆布エ
キス、酒、発酵調味料/酸味料、調味料（アミノ酸等）、（一部にさ
ば・大豆を含む）

賞味期限

希望小売価格 2,300円(税別) 内容量 約550ｇ

90日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数 5本 最低納品単位 4ケース

外食

発注リードタイム JANコード5日 4582529881507

ホテル
旅　館

希望小売価格

宮城県産ブランド魚金華鯖使用の贅沢鯖ずし 取扱
商品

金華鯖ずし、炙り金華鯖ずし、金華鯖を使用した逸品
商品や贈答用商品

宮城県が誇るブランド魚「金華鯖」を使用し、三陸職人の手法で仕上げた鯖
ずしです。臭みが少なく旨味が強い金華鯖の本来の味を最大限に活かしま
した。炙ることで鯖の甘みを引き出しております。特に家族や友人との特別
な食事に最適です。

企業
ＰＲ

「金華鯖」の魅力を伝える株式会社金市朗。素材と手
仕事にこだわった美味しさをお届けします。

info@hanazushi.com

JANコード

90日 保存温度帯

<TEL> 022-766-9679 <FAX> 022-766-9374

発注リードタイム 5日

1ケース入数 5本 最低納品単位 4ケース

通販外食 中食
商社
卸売

炙り金華鯖ずし

2ケース

【仙台市】

希望小売価格 1,200円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

創業62年、特大きんきの炭火焼を名物とした飲食
店、長年愛されてきた味を商品化し贈り物としてご
利用頂いています。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 本部　渡邉　朋子

<TEL> 022-722-1740 <FAX> 022-722-1741

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 270g

原材料

【麺】小麦粉（北海道産、乾燥全卵/かんすい、加工デンプン（一部小麦卵含
む）【スープ】キチジエキス（国内製造）水飴、みりん、食塩、魚介エキス、ホタ
テエキス、昆布エキス、酵母エキス、酒精、増粘剤（キサンタンガム）着色料（カ
ラメル）一部サバを含む

株式会社地雷也フードビジネスサービス

<E-Mail>

発注リードタイム 7日 JANコード 4963978123354

150日 保存温度帯 常温

1ケース入数

石巻港水揚げの高級魚『吉次（きんき）』を贅沢に
使用した、上品な塩スープと北海道小麦麺 取扱

商品
キンキの酒粕・仙台味噌漬け　牛タン

外食 中食

8箱 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.jiraiya.com/
https://kin-ichiro.jp/
https://kin-ichiro.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社鮮冷

株式会社ヤマホンベイフーズ

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

さんま（北海道・青森県沖太平洋）、三温糖、醤油、水飴、黒酢、根
生姜、香辛料（けしの実）、（一部に小麦・大豆を含む）

【女川町】

オープン価格 内容量 300g

発注リードタイム 要相談 JANコード 4580233363548

179日 保存温度帯 冷凍

30個 最低納品単位 1ケース

【女川町】

問合せ先 営業部 志摩 春世

<TEL> 0225-25-5100 <FAX> 0225-25-6100

外食

750円(税別) 内容量 80g

原材料 銀鮭(国産)、食塩

発注リードタイム 10日

百貨店
ホテル
旅　館

1年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4573304465418

フランス産の天日塩「ゲランドの塩」だけで鮭
の旨みを引き出した 取扱

商品

レンジアップトレー商品（魚煮付、カレー、釜めし、パ
スタソース他）、瓶商品（アヒージョ、混ぜご飯の素、
ご飯のおとも）、炊き込みご飯の素

フレークとは違うごろっとした食感をお楽しみください。年齢や性別を問わ
ず人気の高い鮭は、ご飯のお供として食卓に欲しい一品です。優しい塩味
です。

企業
ＰＲ

原料の調達から一次加工、最終製品まで一貫して
行っています。原料の鮮度にこだわり、美味しい商品
づくりをこころがけています。
「工場認証：FSSC22000」

<E-Mail> h.shima@onagawa-senrei.co.jp

常温

1ケース入数 12本 最低納品単位 2ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

ごろっと旨塩焼鮭

希望小売価格

1ケース入数 12本 最低納品単位 2ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

10日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 常温

内容量 120g

原材料

700円(税別)

4573304465401

ごろっと旨辣(うまから)焼鯖 問合せ先 営業部 志摩 春世

<TEL> 0225-25-5100 <FAX> 0225-25-6100

株式会社鮮冷 【女川町】

希望小売価格

さば(国産)、大豆油、ごま油、唐辛子、しょうゆ、玉ねぎ、にんに
く、しょうが、コチジャン/シリコーン、(一部にさば・大豆・ごま・小
麦を含む）

ご飯のお供にピッタリの焼鯖をごろっと使った
食べる辣油

<E-Mail>

取扱
商品

レンジアップトレー商品（魚煮付、カレー、釜めし、パ
スタソース他）、瓶商品（アヒージョ、混ぜご飯の素、
ご飯のおとも）、炊き込みご飯の素

コチジャンと唐辛子の甘辛さが、焼鯖の旨みを引き立てています。薬味とし
て使えば、冷ややっこや納豆、麺類、鍋にも利用できる、万能な一品です。

企業
ＰＲ

原料の調達から一次加工、最終製品まで一貫して
行っています。原料の鮮度にこだわり、美味しい商品
づくりをこころがけています。
「工場認証：FSSC22000」

h.shima@onagawa-senrei.co.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

yamahonbayfoods@bayfoods.jp
職人が厳選した秋刀魚に風味豊かな黒酢を合わ
せた佃煮です 取扱

商品
さんま、銀鮭、サバ、イワシなど国産の水産物を原料
にした加工品など

秋刀魚の身を崩すことなく黒酢で丁寧にじっくり煮込みました。当社独自の
煮方により、魚特有の生臭さもなく美味しくお召しあがりいただけます。お
子様から大人まで美味しく食べれる人気商品です。

企業
ＰＲ

三陸金華山沖漁場を有する女川港より、『安心、安全
な食』にこだわり、より魅力ある製品づくりに日々工
夫と改良を続けております。

通販
その他
小　売

さんま黒酢煮 問合せ先 山本 丈晴

<TEL> 0225-50-2660 <FAX> 0225-50-2661

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.onagawa-senrei.co.jp/
https://www.onagawa-senrei.co.jp/
http://bayfoods.jp/indexs.html


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 45g×12袋

原材料
銀鮭（宮城県産）、メカジキ（宮城県産）、帆立（宮城県産）、塩、砂
糖、タイム、オレガノ、ローリエ、ローズマリー、白ワイン

社会福祉法人仙萩の杜

<E-Mail>

発注リードタイム 10日 JANコード 4562426310072

90日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

食材をハーブと薫り高いさくらチップで包み
丁寧に燻した美味しさ 取扱

商品
仙萩ミニセット、彩ミニセットなど

外食 中食

1箱 最低納品単位 1ケース

【仙台市】

希望小売価格 7,130円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

県内産の魚介類を使用真心を込め一つひとつ丁寧
に手づくをしております。芳醇でしっとりとした食感
をお楽しみ下さい。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 阿部 浩介

<TEL> 022-783-3250 <FAX> 022-783-3251

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

伊達の燻製　潮セット

食材をハーブと薫り高いさくらチップで包み
丁寧に燻した美味しさ 取扱

商品
仙萩ミニセット、彩ミニセットなど

みやぎの海の自然が育んだ「旬」と「鮮」の素材たち。新鮮な魚介類をハーブ
の入ったオリジナルソミュール液で味付けし、さくらチップでじっくりと燻し
ました。かつてない食感と香り豊かな燻製をお楽しみ下さい。

企業
ＰＲ

県内産の魚介類を使用真心を込め一つひとつ丁寧
に手づくをしております。芳醇でしっとりとした食感
をお楽しみ下さい。

fact.sensyu-peer@tiara.ocn.ne.jp

JANコード

90日 保存温度帯

<TEL> 022-783-3250 <FAX> 022-783-3251

発注リードタイム 10日

1ケース入数 1箱 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 20個 最低納品単位 3ケース

外食

発注リードタイム JANコード要相談 458023366860

さんま（三陸北部沖産）、塩

賞味期限

希望小売価格 オープン価格 内容量 2尾

179日 保存温度帯 冷凍

さんま天日寒風干し 問合せ先 山本 丈晴

<TEL> 0225-50-2660 <FAX> 0225-50-2661

株式会社ヤマホンベイフーズ 【女川町】

原材料

女川の冬の風物詩…干すことでさっぱりしつつ
も旨み増す一品

<E-Mail>

取扱
商品

さんま、銀鮭、サバ、イワシなど国産の水産物を原料
にした加工品など

企業
ＰＲ

三陸金華山沖漁場を有する女川港より、『安心、安全
な食』にこだわり、より魅力ある製品づくりに日々工
夫と改良を続けております。

yamahonbayfoods@bayfoods.jp

特製の塩だれに漬込み、天日と北西の寒風に晒すことにより旨み成分が発
生するとされる『天日寒風干し』です。昔ながらの製法にこだわり、オフシー
ズンならではの食べ方を楽しめます。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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みやぎの海の自然が育んだ「旬」と「鮮」の素材たち。新鮮な魚介類をハーブ
の入ったオリジナルソミュール液で味付けし、さくらチップでじっくりと燻し
ました。かつてない食感と香り豊かな燻製をお楽しみ下さい。

fact.sensyu-peer@tiara.ocn.ne.jp

水
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酒

伊達の燻製　彩セット

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 銀鮭3切、メカジキ2切
ホタテ5粒

原材料
銀鮭（宮城県産）、メカジキ（宮城県産）、帆立（宮城県産）、塩、砂
糖、タイム、オレガノ、ローリエ、ローズマリー、白ワイン

賞味期限

5,500円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 阿部 浩介

4562426310041

【仙台市】社会福祉法人仙萩の杜

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.sensyu-mori.org/
https://www.sensyu-mori.org/
http://bayfoods.jp/indexs.html


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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0225-98-7517 <FAX> 0225-98-7518

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

y-oikawa@is-foods.co.jp

冷凍品なのに『まるで生原料に衣を付けた』仕上がり
の牡蠣フライ 取扱

商品
かき（生鮮品・加工品）、ほや（生鮮品・加工品）、わか
め（生鮮品・加工品）、さば（加工品）、いわし（加工品）

三陸産の栄養満点な海で育った牡蠣を最新の凍結技術ＣＡＳ凍結で凍結
し、冷凍牡蠣フライに仕上げました。

企業
ＰＲ

新鮮な県産・国産原料を使用しお客様に食べる楽し
みと「安全・安心」な商品をお届けできるよう日々努
力しております。

通販
その他
小　売

三陸産　生牡蠣フライ600g 問合せ先 販売部 及川 雄大

<TEL>

宮城の鮭と伝統技術が生む焼漬け逸品

<E-Mail>

取扱
商品

鮭の焼漬け、燻し牡蠣、ホヤ辛煮など、宮城県産魚介
を活かした加工食品

宮城の海辺で獲れた新鮮な鮭を炭火で焼き、一晩かけて漬け込むことで、
豊かな旨みと香ばしさを引き出しました。酒の肴や贈り物にも最適です。

企業
ＰＲ

宮城県仙台市から、三陸の豊かな海の幸を全国に届
ける株式会社カネシメです。

info@hanazushi.com

4582529882405

鮭の焼漬 問合せ先 営業部　板橋　一樹

<TEL> 022-290-7667 <FAX> -

株式会社カネシメ 【仙台市】

希望小売価格

鮭（宮城県産）、醤油、砂糖／調味料（アミノ酸等）

賞味期限 180日 保存温度帯 常温

内容量 80g

原材料

700円(税別)

1ケース入数 30袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日発注リードタイム JANコード

レア食感の贅沢しめいわし 取扱
商品

かき（生鮮品・加工品）、ほや（生鮮品・加工品）、わか
め（生鮮品・加工品）、さば（加工品）、いわし（加工品）

厳選された脂のりのよいいわしを使用。爽やかな黒梅酢の風味がいわし本
来の旨みを引き立てます。

企業
ＰＲ

新鮮な県産・国産原料を使用しお客様に食べる楽し
みと「安全・安心」な商品をお届けできるよう日々努
力しております。

<E-Mail> y-oikawa@is-foods.co.jp

冷凍-18℃以下

1ケース入数 12袋 最低納品単位 6ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

レアなしめいわし(黒梅酢)

希望小売価格

ホテル
旅　館

180日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4966052513249

【石巻市】

問合せ先 販売部 及川 雄大

<TEL> 0225-98-7517 <FAX> 0225-98-7518

外食

550円(税別) 内容量 5枚

原材料
いわし（宮城県産）、醸造酢、発酵調味料、食塩、砂糖、昆布だし、
黒梅酢（梅、砂糖）

発注リードタイム 4日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

カキ(三陸産)、衣(パン粉、バッター液(小麦粉、でん粉、食塩))、でん粉、大
豆粉／乳化剤、調味料(アミノ酸)、増粘剤(グァーガム)、ｐＨ調整剤、イース
トフード、微粒二酸化ケイ素、着色料(カロチノイド)、Ｖ.Ｃ

【石巻市】

3,000円(税別) 内容量 600g(20粒)

発注リードタイム 4日 JANコード 4573403682297

2年 保存温度帯 冷凍-18℃以下

8袋 最低納品単位 12ケース

本田水産株式会社

本田水産株式会社

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://hondasuisan.co.jp/
https://hondasuisan.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

ホヤ辛煮

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 160g

原材料
牡蠣（宮城県産）、マカロニ、牛乳、チーズ、オニオンソテー、生ク
リーム、バター、小麦粉（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）

賞味期限

680円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 第2営業部　佐久間 勝行

4560336001295

【石巻市】株式会社ヤマナカ

スー
パー

百貨店

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

宮城の豊かな海が育んだホヤを程よい辛さで煮込み、独特の旨味と辛味が
調和した一品です。お酒のお供や贈り物にも最適です。

info@hanazushi.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県産の帆立貝柱が内容量の２５％を占めま
す

<E-Mail>

取扱
商品

冷凍帆立貝柱、冷凍殻付き牡蠣、ホタテグラタン、牡
蠣グラタン、オイスターパテなど

企業
ＰＲ

県産にこだわり商品開発から流通加工までを自社が
行い、国内流通はもとより地域商社として海外商流
の構築まで幅広く手掛けます。「工場認証：
FDAHACCP（対米）、ASC、MSC、ハラル」

sakuma@yamanaka.co

自社工場で丁寧に作られたベシャメルソースはホタテから取り出した濃厚
な出汁を加えられ海を感じるソースに生まれ変わりました。スプーンや
フォークで具材をすくい上げればホタテがゴロゴロと出てきます。

ホタテグラタン 問合せ先 第2営業部　佐久間 勝行

<TEL> 0225-24-3373 <FAX> 0225-24-4373

株式会社ヤマナカ 【石巻市】

原材料
ホタテ貝柱（宮城県産）、マカロニ、牛乳、チーズ、オニオンソテー、
生クリーム、バター、小麦粉（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）

賞味期限

希望小売価格 600円(税別) 内容量 160g

1年 保存温度帯 冷凍

1ケース入数 24袋 最低納品単位 2ケース

外食

発注リードタイム 特記事項5日 4560336001264

ホテル
旅　館

希望小売価格

宮城県産の牡蠣が内容量の２５％を占めます 取扱
商品

冷凍帆立貝柱、冷凍殻付き牡蠣、ホタテグラタン、牡
蠣グラタン、オイスターパテなど

自社工場で丁寧に作られたベシャメルソースはホタテから取り出した濃厚
な出汁を加えられ海を感じるソースに生まれ変わりました。スプーンや
フォークで具材をすくい上げれば牡蠣がゴロゴロと出てきます。

企業
ＰＲ

県産にこだわり商品開発から流通加工までを自社が
行い、国内流通はもとより地域商社として海外商流
の構築まで幅広く手掛けます。「工場認証：
FDAHACCP（対米）、ASC、MSC、ハラル」

sakuma@yamanaka.co

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 0225-24-3373 <FAX> 0225-24-4373

発注リードタイム 5日

1ケース入数 24袋 最低納品単位 2ケース

通販外食 中食
商社
卸売

牡蠣グラタン

1ケース

【仙台市】

希望小売価格 600円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

宮城県仙台市から、三陸の豊かな海の幸を全国に届
ける株式会社カネシメです。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業部　板橋　一樹

<TEL> 022-290-7667 <FAX> -

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 50g

原材料
真ほや（宮城県産）、砂糖、にんにく、りんご、魚醤（魚介類）、食塩、
唐辛子、醸造酢、しょうが、酵母エキス／調味料（アミノ酸等）、増
粘剤、酸味料（一部に大豆・魚醤（魚介類）を含む）

株式会社カネシメ

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4582529882429

180日 保存温度帯 常温

1ケース入数

宮城の海の恵み、風味豊かなホヤ辛煮 取扱
商品

鮭の焼漬け、燻し牡蠣、ホヤ辛煮など、宮城県産魚介
を活かした加工食品

外食 中食

30袋 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.yamanaka.co/
https://www.yamanaka.co/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社及新

株式会社八葉水産

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

めかぶ(三陸産)、醤油(大豆・小麦を含む)、砂糖、たん白加水分解物、カラフトししゃも卵、
食塩、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、醸造酢、昆布エキス、かつお節エキス、醸造調味料、酵母
エキス、唐辛子/酒精、調味料(アミノ酸等)、ソルビット、カラメル色素、リゾチーム(卵由
来)、保存料(ソルビン酸K)、メタリン酸Na、甘味料(甘草)、V.B₁

【気仙沼市】

230円(税別) 内容量 105g(35g×3段）

発注リードタイム 4日 JANコード 4902584812504

20日 保存温度帯 冷蔵

6個 最低納品単位 8ケース

【南三陸町】

問合せ先 営業担当 三浦 優

<TEL> 0226-36-9036 <FAX> 0226-36-9037

外食

270円(税別) 内容量 180g

原材料 めかぶ（宮城県産）

発注リードタイム 3日

百貨店
ホテル
旅　館

6日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4953242201819

いつもの食卓にちょいたしで簡単手軽にトッ
ピング 取扱

商品
若布・昆布等海藻製品、牡蠣、うになど

宮城県産のめかぶを使用し、発色・香りを追求するためにこだわりの製法で
加工しております。スパウトパックのため、衛生を保ち、かさばらず、最後ま
でお使いいただける商品となっております。

企業
ＰＲ

お客様から信頼されるメーカーであり続けるため
に、安全な食品製造に取り組んでいます。食を通じて
お客様の笑顔を創ります。
「工場認証：FSSC22000」

<E-Mail> info@oishin-3riku.co.jp

冷蔵

1ケース入数 20袋 最低納品単位 2ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

ちょいたしめかぶ（細切り）

希望小売価格

1ケース入数 20袋 最低納品単位 2ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 冷凍

内容量 200g

原材料

1,700円(税別)

4560359330952

ほや塩から 問合せ先 代表取締役 木村 達男

<TEL> 090-7930-7302 <FAX> 022-376-0640

株式会社三陸オーシャン 【仙台市】

希望小売価格

ほや（国産）、麦芽糖、食塩、本みりん、清酒、酵母エキス/トレハ
ロース、調味料（アミノ酸）

日本酒で一杯…思わず目を閉じてしまう味わい
です

<E-Mail>

取扱
商品

殻付ボイルほや、ほやむき身、へそほや、焼きほや
ジャーキー、ほや岩塩、ほやからすみ風(ふわ削り)、
ほや塩から

定番の塩から。塩をベースにじっくり仕上げました。チルドで12時間熟成さ
せることにより旨味が増し、まろやかな味わいです。

企業
ＰＲ

宮城の特産品であるほやの可能性を探るべく、あら
ゆる角度から研究と商品開発をしています。

info@sanrikuocean.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

hanbai@hachiyosuisan.jp

美味しく減塩　子持めかぶ 取扱
商品

いか塩辛、いか明太子等いか加工品、子持めかぶ等
めかぶ加工品、味付もずく各種等

三陸産めかぶを細切りにし、鰹と昆布の合せだしを用いて調味致しました。
弊社従来品より塩分を30%カット（食塩相当量分）した、減塩タイプの子持
めかぶです。

企業
ＰＲ

海のおいしさで多くの人に喜んでもらえる、価値あ
る豊かな食品の提供を心掛けています。

通販
その他
小　売

三陸産子持めかぶ減塩 問合せ先 販売部 遠藤 徳浩

<TEL> 0226-22-6230 <FAX> 0226-24-2129

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

http://www.sanriku-hoya.com/
https://www.hachiyosuisan.jp/
https://oishin-3riku.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 153g

原材料
すけとうだらの卵(ﾛｼｱまたはｱﾒﾘｶ)、食塩、ゆず皮（宮城県産）/調
味料(ｱﾐﾉ酸等）、甘味料(ｽﾃﾋﾞｱ)、酸化防止剤(V.C)、香料、発色
剤(亜硝酸Na)

湊水産株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 10日 JANコード 4983695888817

180日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

宮城県水産加工品品評会にて「宮城県知事賞」の
受賞商品 取扱

商品

無着色たらこと明太子、化学調味料不使用のたらこ
と明太子、わさびたらこ、柚子たらこ、無添加のク
リームパスタソース、石巻金華茶漬け

外食 中食

30箱 最低納品単位 1ケース

【石巻市】

希望小売価格 1,500円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

創業以来たらこ一筋40数年。おいしいを追求し栄養
士配属の研究室を常設。敷地内には保育園も併設し
働く女性を応援しています。
「工場認証：JFS-B ver3.0」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 通販部　営業部長　岩本 淳

<TEL> 0225-96-8235 <FAX> 0225-94-2998

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

しそ明太子

ジャパンフードセレクション【グランプリ受賞】
2万人を超える食のプロが認めた最高評価の美味しさ 取扱

商品

無着色たらこと明太子、化学調味料不使用のたらこ
と明太子、わさびたらこ、柚子たらこ、無添加のク
リームパスタソース、石巻金華茶漬け

美味しい秘密は、ストレスを与えないようひと腹ひと腹やさしく丁寧に手漬
けで120時間熟成させる手間と時間。無着色でも色合いが良く粒子感のあ
るたらこだけ厳選してるため、姿も美しく辛さ控えめな明太子です。

企業
ＰＲ

創業以来たらこ一筋40数年。おいしいを追求し栄養
士配属の研究室を常設。敷地内には保育園も併設し
働く女性を応援しています。
「工場認証：JFS-B ver3.0」

minato-s@eos.ocn.ne.jp

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 0225-96-8235 <FAX> 0225-94-2998

発注リードタイム 10日

1ケース入数 30箱 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 6個 最低納品単位 8ケース

外食

発注リードタイム JANコード4日 4902584813198

めかぶ（三陸産）、アミノ酸液調味料、砂糖混合ぶどう糖果糖液
糖、食塩、昆布エキス、かつお節エキス、醤油（大豆・小麦を含む）、
/酒精、調味料（アミノ酸等）、保存料(ソルビン酸Ｋ)、香辛料

賞味期限

希望小売価格 230円(税別) 内容量 105g(35g×3段)

10日 保存温度帯 冷蔵

三陸産うすあさめかぶ 問合せ先 販売部 遠藤 徳浩

<TEL> 0226-22-6230 <FAX> 0226-24-2129

株式会社八葉水産 【気仙沼市】

原材料

低カロリー、低糖質のうすあじあっさりめかぶ

<E-Mail>

取扱
商品

いか塩辛、いか明太子等いか加工品、子持めかぶ等
めかぶ加工品、味付もずく各種等

企業
ＰＲ

海のおいしさで多くの人に喜んでもらえる、価値あ
る豊かな食品の提供を心掛けています。

hanbai@hachiyosuisan.jp

三陸産めかぶを口あたりの良い細切りにし、昆布エキス、かつお節エキスを
用いて調味しました。「うすあじあっさりめかぶ」です。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県柴田町の「雨乞の柚子」を使用したオリジナル調味液に丁寧に手漬け
して熟成させました。皮が厚く色も綺麗で濃いうえに、味と香りがとてもよ
く、口に入れた瞬間爽やかな香りが広がります。

minato-s@eos.ocn.ne.jp
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お
酒

雨乞の柚子たらこ

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 150g

原材料

すけとうだらの卵(ﾛｼｱまたはｱﾒﾘｶ)、食塩、調味液(還元水あめ、砂糖、かつ
お節濃縮だし）、唐辛子、しそ/調味料(ｱﾐﾉ酸等)、甘味料(ｽﾃﾋﾞｱ)、酸化防止
剤(V.C)、香料、増粘剤(ｷｻﾝﾀﾝ)、発色剤(亜硝酸Na)、(一部に魚醤(魚介
類)を含む)

賞味期限

1,500円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 通販部　営業部長　岩本 淳

4983695000301

【石巻市】湊水産株式会社

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.minatosuisan.com/
https://www.minatosuisan.com/
https://www.hachiyosuisan.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社及善商店

株式会社髙政

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

魚肉(アメリカ・アルゼンチン)、魚介エキス、卵白、食塩、清酒、砂
糖、みりん/加工でん粉、調味料（アミノ酸等）、甘味料（ステビア）

【女川町】

200円(税別) 内容量 60g

発注リードタイム 2日 JANコード 4937265100014

7日 保存温度帯 冷蔵

1袋 最低納品単位 1袋

【南三陸町】

問合せ先 営業部 沼倉 忠彦

<TEL> 0226-46-2048 <FAX> 0226-46-2038

外食

1,240円(税別) 内容量 7枚(1枚32g)

原材料
魚肉(米国産）、卵白、食塩、砂糖、みりん、清酒／加工でん粉、調
味料(アミノ酸等）、酸味料、(一部に卵・さば・大豆を含む）

発注リードタイム 7日

百貨店
ホテル
旅　館

90日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4982870205036

保冷剤も冷蔵庫もいらない『笹かまぼこ』を
お土産に!海外に!! 取扱

商品
常温かまぼこ、笹かまぼこ(要冷蔵）、揚げかまぼこ
(要冷蔵)

宮城名産の笹かまぼこを、新技術によって常温保存できるようにしました。
従来の笹かまぼこの風味・食感を損なうことなく常温化するために、加圧加
熱殺菌技術を追究し、保存料を使わずに常温保存を可能にしました。

企業
ＰＲ

震災を機に、蒲鉾屋として避難所で食べられる蒲鉾
を作ろうと決意し、研究を重ねました。現在では７種
類の常温蒲鉾を製造。
「工場認証：水産食品加工施設HACCP認定」

<E-Mail> post@oizen.co.jp

常温

1ケース入数 25箱 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

【常温】笹かまぼこ

希望小売価格

1ケース入数 20本 最低納品単位 2ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

7日発注リードタイム JANコード

賞味期限 180日 保存温度帯 常温

内容量 95g

原材料

700円(税別)

4573481390596

海苔たらこ 頂 問合せ先 代表理事　野口 太

<TEL> 0225-24-6529 <FAX> 0225-24-6529

一般社団法人カイタク 【石巻市】

希望小売価格

生海苔（宮城県産）、辛子明太子（国内製造（すけとうだらの卵、食塩、その他））、還元水飴、
三温糖、醤油、魚介エキス、みりん、醸造酢、酵母エキス、唐辛子/調味料（アミノ酸等）、甘味
料（ステビア）、酸化防止剤（V.C）、増粘剤（キサンタン）、発色剤（亜硝酸Na）、（一部に小麦・
大豆・魚醤（魚介類）を含む）

禁断の味！　一度食べたらやみつきに…

<E-Mail>

取扱
商品

宮城県内、石巻圏内の水産加工品(牡蠣、ほや、金華
さば、缶詰、わかめ等)

粗切りにした宮城県産の生海苔と明太子を絶妙なバランスで炊き上げまし
た。アツアツご飯と一緒に口に頬張れば、広がる磯の香りと明太子のほんの
りピリッと感もお楽しみいただけます。本商品は製造の際に発生する切れ
端などの明太子を利用しています。

企業
ＰＲ

みちのく地域の魅力ある資源の発見・発掘をし、自ら
動き発信する企業。主に販売、卸、催事出展、商品開
発、制作デザインを担う。

futoshi.noguchi@i-kaitaku.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

t_ando@takamasa.net
熟練した職人の手によってすり身にされ商品と
なっております 取扱

商品
笹かまぼこ・揚げかまぼこ・蒸しかまぼこ

たらをベースに吉次を加え、魚の味を活きた笹かまぼこに仕上げました。
吉次の持つ旨みが活きた笹かまぼこです。

企業
ＰＲ

果物や野菜と同じように、蒲鉾も鮮度が大事。豊か
な漁場を抱える三陸という立地、そして独自のルー
トを活かしながら、新鮮で高品質な魚を仕入し、高品
質な商品を提供致します。「工場認証：JFS-B」

通販
その他
小　売

笹かまぼこ　吉次 問合せ先 営業部 安藤 達也

<TEL> 0225-53-2854 <FAX> 0225-54-3891

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://oizen.co.jp/
http://www.takamasa.net/
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 50g×10個

原材料

まぐろ（国産）、たら、いとより、ぐち、玉ねぎ、全卵、小麦、卵白、食塩、醸造
酢、植物性ショートニング、イースト、砂糖、本みりん、酒粕、醤油、発酵調味
料、しょうが、香辛料、ぶどう糖、大豆粉、澱粉/乳たん白、加工澱粉、調味料
（アミノ酸等）、増粘多糖類、V.C、（一部に卵・小麦・大豆・乳成分を含む）

株式会社松島蒲鉾本舗

<E-Mail>

発注リードタイム 10日 JANコード -

90日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

上質な笹かまぼこのすり身とまぐろフレークで
作ったメンチカツ 取扱

商品
笹かまぼこ、お豆腐揚かまぼこ「むう」（チルド）、魚の
すり身を原料にしたお惣菜（冷凍）など

外食 中食

10袋 最低納品単位 1ケース

【松島町】

希望小売価格 1,373円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

宮城県名産の笹かまぼこをはじめとした魚肉練り製
品の製造と、松島を中心とする直営店での販売を
行っております。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 経営企画室 葛西 健太郎

<TEL> 022-355-9471 <FAX> 022-355-9472

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

笹かまぼこ白焼き串あり【10本/袋】

魚の香り立つ、焼きたての笹かまぼこをお店や
ご家庭で 取扱

商品
笹かまぼこ、お豆腐揚かまぼこ「むう」（チルド）、魚の
すり身を原料にしたお惣菜（冷凍）など

宮城県名産の笹かまぼこ白焼き（本焼きする手前の状態）です。表面を焼く
だけで魚の旨味が濃厚な焼きたての本場の味が再現できます。急速冷凍処
理によって解凍後も生の食感を楽しめます。

企業
ＰＲ

宮城県名産の笹かまぼこをはじめとした魚肉練り製
品の製造と、松島を中心とする直営店での販売を
行っております。

k.kasai@matsukama.jp

JANコード

90日 保存温度帯

<TEL> 022-355-9471 <FAX> 022-355-9472

発注リードタイム 10日

1ケース入数 10袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 1袋 最低納品単位 1袋

外食

発注リードタイム JANコード2日 4937265608121

魚肉(アメリカ)、乳等を主原料とする食品（ナチュラルチーズ、動物油脂）、
その他、プロセスチーズ、砂糖、卵白、食塩、食用なたね油/加工でん粉、調味
料（アミノ酸）、安定剤（加工でん粉、グァ‐ガム）、乳化剤、酢酸Ｎａ、pＨ調整
剤、（一部に卵・乳成分を含む）

賞味期限

希望小売価格 370円(税別) 内容量 130g

14日 保存温度帯 冷蔵

淡雪チーズ 問合せ先 営業部 安藤 達也

<TEL> 0225-53-2854 <FAX> 0225-54-3891

株式会社髙政 【女川町】

原材料

熟練した職人の手によってすり身にされ商品と
なっております

<E-Mail>

取扱
商品

笹かまぼこ・揚げかまぼこ・蒸しかまぼこ

企業
ＰＲ

果物や野菜と同じように、蒲鉾も鮮度が大事。豊か
な漁場を抱える三陸という立地、そして独自のルー
トを活かしながら、新鮮で高品質な魚を仕入し、高品
質な商品を提供致します。「工場認証：JFS-B」

t_ando@takamasa.net

しっとりとした2種類のチーズが入っています。お好みでサラミ等と合わせ
てもオードブルとして美味しくお召し上がり頂けます。ワインにも合う洋風
蒲鉾です。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県名産の笹かまぼこの原料すり身を焼津のまぐろフレークと合わせて
作った、ヘルシーでジューシーなまぐろカツです。笹かま生地の弾力で、まる
でお肉のような食感が楽しめます。

k.kasai@matsukama.jp
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まぐろカツ（ノンフライ）【10個/袋】

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 45g×10本

原材料

たら（アメリカ産）、いとより、ぐち、卵白、食塩、砂糖、本みりん、
酒粕/乳たん白、加工澱粉、調味料（アミノ酸等）、保存料（ソルビン
酸）、（一部に卵・乳成分を含む）

賞味期限

1,900円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 経営企画室 葛西 健太郎

-

【松島町】株式会社松島蒲鉾本舗
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社利久

WIDEFOOD株式会社（肉のいとう）

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

牛タン(豪州産、米国産)、食塩、コショウ/調味料(アミノ酸等)（一
部に牛肉を含む）

【仙台市】

5,538円(税別) 内容量 500g

発注リードタイム 7日 JANコード -

180日 保存温度帯 冷凍

20個 最低納品単位 1ケース

【岩沼市】

問合せ先 福井 哲彦

<TEL> 0223-29-3448 <FAX> 0223-29-3455　

外食

1,700円(税別) 内容量 100g

原材料
牛舌（オーストラリア産）、食塩、香辛料／調味料（アミノ酸）、（一
部に牛肉を含む）

発注リードタイム 4日

百貨店
ホテル
旅　館

180日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4525874121331

仙台名物「牛たん焼」丹精込めて味付、熟成さ
せた手作りの逸品 取扱

商品
牛たんを使った加工食品、味付き牛たん、牛たんのレ
トルト製品、漬物、クラフトビール、和菓子等

創業当時から手仕込みにこだわり、スライスから味付け、熟成まで職人のこ
だわりと技術が詰め込まれた牛たんを全国のご家庭でお召し上がりくださ
い。

企業
ＰＲ

株式会社利久は、「お客様を笑顔にしたい」という創
業時からの変わらない想いのもと、牛たん焼を宮城
から全国へ発信しています。
「工場認証：FSSC22000、ISO22000」

<E-Mail> fukui-tetsuhiko@rikyu-gyutan.co.jp

冷凍

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

牛たん真空パック　塩味

希望小売価格

1ケース入数 12袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

7日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 冷凍

内容量 1㎏(10g×100粒)

原材料

要相談

-

気仙沼フカフカ団子 問合せ先 日下 可菜

<TEL> 0226-25-8801 <FAX> 0226-25-8803

気仙沼水産食品事業協同組合 【気仙沼市】

希望小売価格

ふか肉（国産）、鶏肉（国産）、玉葱、パン粉（小麦を含む）、粒状大
豆たん白、発酵調味料、砂糖、馬鈴薯でん粉、生姜加工品、魚醤、
食塩、チキンエキス

気仙沼産サメ肉と国産鶏肉の高たんぱく低カロリー
な肉団子

<E-Mail>

取扱
商品

気仙沼フカフカ生地（受注生産）、モウカサメチャンク
など

地元の高校生考案のレシピを商品化。サメ肉と鶏肉を1：1でブレンドし、無
添加、乳・卵抜きに仕上げました。原料のサメは、気仙沼魚市場で水揚げさ
れ、県内加工のものを使用。ボイル済みで手軽にアレンジ可能です。

企業
ＰＲ

三陸・気仙沼の恵みを「リアスフード」と名付け、おい
しさと笑顔の源をお届けします。

kana.kusaka@hachiyosuisan.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

houjin@widefood.jp
秘伝の味付けでじっくり熟成させたやわらか
肉厚牛たん 取扱

商品
仙台牛(精肉、加工品)、牛たん、おせち、レトルト食品
等

創業五十有余年の老舗が誇る逸品。芯までじっくり熟成させ、職人が肉質
を見極めながら丁寧に手切り。分厚くも柔らかく心地良い歯応えを実感下
さい。

企業
ＰＲ

当社は創業57年の老舗精肉店を主軸とし、仙台牛
販売指定店として精肉のみならず弁当・惣菜など加
工食品を販売しております。「工場認証：JFS-B」

通販
その他
小　売

杜の都 仙台 名物 肉厚牛たん 塩味 問合せ先 法人管理課 奈和良 修人

<TEL> 022-222-5647 <FAX> 022-266-2476
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 95g

原材料
牛たん（アメリカ、カナダ、その他）、食塩、こしょう／調味料（アミ
ノ酸）、（一部に牛肉・大豆を含む）

株式会社キスケフーズ

<E-Mail>

発注リードタイム 10日以内 JANコード 4996787001124

出荷日より180日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

手ぶりで味付けし、じっくりと熟成させた一品
取扱
商品

牛たん商品各種

外食 中食

35個 最低納品単位 1ケース

【富谷市】

希望小売価格 1,805円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

昭和50年（1975年）1月1日に創業し、仙台で誕生
した「牛たん焼き」を仙台名物として育て上げ、全国
に広めました。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業 佐藤 智保

<TEL> 022-725-7225 <FAX> 022-725-7226

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

ご褒美ビストロふくべい 厚切り牛たん
しお味300g

厳選した素材を使用　塩味で仕込み、8mmにスライ
スした逸品 取扱

商品

牛たん焼きしお味150g・300g、牛たん焼き三五八
漬け120g、牛たんカレー200g・牛たんシチュー
200g

厳選したアメリカ産を使用。柔らかくジューシーな脂に豊かな風味、噛むほ
どに美味しさが感じられます。穀物飼育牛で臭みをほとんど感じない為、臭
みが苦手な方にとっても安心してお召し上がりいただけます。

企業
ＰＲ

地元の文化に根づいた牛たん加工事業や鶏卵事業
を行い、安心安全な商品づくりを心がけています。

c.saitou@fukubei-f.co.jp

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 0223-29-3211 <FAX> 0223-29-3221

発注リードタイム 5日

1ケース入数 10袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 20個 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード7日 -

牛肉（宮城県産）、醤油、砂糖（一部に小麦・牛肉・大豆を含む）

賞味期限

希望小売価格 4,723円(税別) 内容量 500g(100g×5パック)

90日 保存温度帯 冷凍

最高級 A5ランク 仙台牛 すき焼き煮 問合せ先 法人管理課 奈和良 修人

<TEL> 022-222-5647 <FAX> 022-266-2476

WIDEFOOD株式会社（肉のいとう） 【仙台市】

原材料

熟練の技と仙台牛愛が詰まった至高のご飯のお供
<E-Mail>

取扱
商品

仙台牛(精肉、加工品)、牛たん、おせち、レトルト食品
等

企業
ＰＲ

当社は創業57年の老舗精肉店を主軸とし、仙台牛
販売指定店として精肉のみならず弁当・惣菜など加
工食品を販売しております。「工場認証：JFS-B」

houjin@widefood.jp

職人歴50有余年の店主が目利きした仙台牛の切り落としを厳選した醤油
と砂糖でじっくり煮込み、甘辛く仕上げています。シンプルな味付けだから
こそ、噛む程に肉の旨味と脂身の甘さが広がります。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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熟練した職人が、包丁一本、腕一本で仕込み、じっくりと時間をかけて熟
成、牛たん専門店 味の牛たん喜助ならではの逸品牛たんです。

kimachi@kisuke.co.jp
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職人仕込牛たんしお味

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 300g

原材料
牛たん（アメリカ産）、食塩、コショウ/調味料（アミノ酸等）、pH調
整剤、トレハロース、酵素、加工でん粉、（一部に牛肉を含む）

賞味期限

4,630円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 営業部 齋藤 千歳

-

【名取市】株式会社フクベイフーズ

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.kisuke.co.jp/
https://www.fukubei-f.co.jp/
https://www.widefood.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社エフ・ディ・エヌ　仙台炭之家

株式会社エフ・ディ・エヌ　仙台炭之家

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

牛たん（ポーランド）、玄米醗酵調味料、食塩、砂糖、酵母エキス、
香辛料/酵素、調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、乳化剤、（一部に
牛肉を含む）

【仙台市】

2,500円(税別) 内容量 150g

発注リードタイム 3日 JANコード 4580351924874

210日 保存温度帯 冷凍

20袋 最低納品単位 1ケース

【仙台市】

問合せ先 営業部 蜂谷 昭吾

<TEL> 022-782-7800 <FAX> 022-782-7805

外食

3,686円(税別) 内容量 310g

原材料
牛たん（ポーランド）、玄米醗酵調味料、食塩、砂糖、酵母エキス、
香辛料/酵素、調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、乳化剤、（一部に
牛肉を含む）

発注リードタイム 3日

百貨店
ホテル
旅　館

210日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4580351924898

厚切りでもやわらかい牛たんで幅広い年代にお
楽しみいただけます 取扱

商品

ロースト牛たん、牛たんつくね、牛たんソーセージ、ス
モーク牛たん、牛たんジャーキー、牛たんカレー、牛
たんシチュー

加工歴30年の技術で作り上げた商品です。厚切り牛たんならではの食感
とジューシーさをお楽しみください。ボリューム感・味覚等・高品質の逸品で
す。焼き方のリーフレットを同封しております。

企業
ＰＲ

創業より32年、仙台の味「仙台牛たん」を作り続けて
おります。今後もお店の味をご家庭でお楽しみ頂け
るよう取り組んで参ります。

<E-Mail> hachiya@e-suminoya.jp

冷凍

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

厚切り牛たん塩仕込み 310g

希望小売価格

1ケース入数 35袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

10日以内発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 常温

内容量 200g

原材料

1,100円(税別)

4996787008710

牛たん角煮 問合せ先 営業 佐藤 智保

<TEL> 022-725-7225 <FAX> 022-725-7226

株式会社キスケフーズ 【富谷市】

希望小売価格

牛たん（輸入）、砂糖、発酵調味液、醤油、水あめ、食塩、ビーフエキス、おろし
にんにく、生姜、野菜ブイヨン、酵母エキス、白コショウ/増粘剤（加工澱粉）、
調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、（一部に小麦・大豆・牛肉・鶏肉を含む）

口の中でほろっと崩れる食感が楽しめます

<E-Mail>

取扱
商品

牛たん商品各種

口の中でほろっと崩れる食感が楽しめます。特製のタレで煮込むことで、深
いコクと豊かな風味が染み込んでおります。

企業
ＰＲ

昭和50年（1975年）1月1日に創業し、仙台で誕生
した「牛たん焼き」を仙台名物として育て上げ、全国
に広めました。

kimachi@kisuke.co.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

hachiya@e-suminoya.jp
厚切りでもやわらかい牛たんで幅広い年代にお
楽しみいただけます 取扱

商品

ロースト牛たん、牛たんつくね、牛たんソーセージ、ス
モーク牛たん、牛たんジャーキー、牛たんカレー、牛
たんシチュー

やわらかい食感の部位を選び抜き、高級な味わいを体験することができま
す。焼き方に自信がない方でも簡単に調理できるように焼き方説明のリー
フレットを同封しております。

企業
ＰＲ

創業より32年、仙台の味「仙台牛たん」を作り続けて
おります。今後もお店の味をご家庭でお楽しみ頂け
るよう取り組んで参ります。

通販
その他
小　売

プチっと贅沢厚切り牛たん 150g 問合せ先 営業部 蜂谷 昭吾

<TEL> 022-782-7800 <FAX> 022-782-7805
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仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.kisuke.co.jp/
https://e-suminoya.jp/
https://e-suminoya.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 160g

原材料
豚白もつ（国産）、醤油、にんにく、しょうが、サラダ油、ごま油、香
辛料/調味料（アミノ酸等）、増粘多糖類、（一部に小麦・大豆・豚
肉・ごまを含む）

マルニ食品株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 4日 JANコード 4976446020215

1年 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

50年以上愛され続けているロングセラーの逸品
です 取扱

商品

仙台熟成塩牛たん、ねぎ塩ホルモン、ねぎ塩ハラミカ
シラ、ねぎ塩鶏ナンコツ、厚切り豚たん、牛たんス
モーク、レッグスモーク

外食 中食

20袋 最低納品単位 2ケース

【仙台市】

希望小売価格 330円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

マルニのブータンで愛されて50年。仙台で生まれ皆
様に育てて頂きました。素材を生かした独自の味付
けで宮城の地で頑張ります。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 総務 舘脇 章宏

<TEL> 022-236-0202 <FAX> 022-236-0219

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

レストランパリンカのボロネーゼ

仙台牛100％で時間をかけて作った専門店の味
が贅沢に味わえます 取扱

商品
レトルトパスタソース（100g/1kg）

一軒の肥育農家に限定した仙台牛を使用し、レストランと全く同じレシピで
味に妥協せず作り上げたボロネーゼソース。時短で手軽にプロの味が再現
できます。

企業
ＰＲ

地元の食材をイタリアンの手法で活かした料理の提
供に努めています。

palinka@m6.dion.ne.jp

JANコード

2年 保存温度帯

<TEL> 022-213-7654 <FAX> 022-213-7654

発注リードタイム 5日

1ケース入数 10袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 10袋 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード7日 -

牛たん（アイルランド産、カナダ産他）、食塩、砂糖／調味料（アミノ酸等）、酸
化防止剤（V.C）、（原材料の一部に乳を含む）、[みそ加工品] みそ、砂糖、酒
粕、大豆粉、みりん、ごま、えごま／調味料（アミノ酸等）、V.B1、（原材料の
一部に大豆を含む）

賞味期限

希望小売価格 3,000円(税別) 内容量 5枚・250g

150日 保存温度帯 冷凍

仙台名物牛タン
～新澤醸造店酒粕・えごま味噌漬け～

問合せ先 本部 渡邉 朋子

<TEL> 022-722-1740 <FAX> 022-722-1741

株式会社地雷也フードビジネスサービス 【仙台市】

原材料

旨みのつまった肉質と豊かな酒粕とえごまの
風味が漂う牛タン

<E-Mail>

取扱
商品

キンキの酒粕・仙台味噌漬け　三陸吉次だしの塩ラー
メン 2食入り

企業
ＰＲ

創業62年、特大きんきの炭火焼を名物とした飲食
店、長年愛されてきた味を商品化し贈り物としてご
利用頂いています。

tom@jiraiya.com

厚さと柔らかさ、食べ応えのある牛タンは地雷也のこだわりのひとつ。宮城
の蔵元、新澤醸造店の酒粕とえごまの風味を引き出した秘伝の味噌で味付
けをしました。牛タンの柔らかさ、旨みのつまった肉質と豊かなえごまと酒
粕の風味絶品です。 未加熱品ですので、加熱してお召し上がり下さい。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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仙台で生まれ、50年以上愛され続けているロングセラーの逸品です。あき
のこない味付けで宮城はじめ全国でご愛顧いただいております。野菜と一
緒に炒めたり煮込んだりしてもOK。

02@maruni.net
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味自慢ホルモン焼

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 100g 

原材料

牛肉（宮城県産）、ダイストマト、ソテーオニオン、ソフリット（玉ねぎ、にんじん、セロ
リ、大豆油）、赤ワイン、オリーブオイル、バター、パルミジャーノチーズ、グラニュー
糖、塩、小麦粉、ボルチー二茸、にんにく、こしょう、ナツメグ、ローレル/クエン酸、
酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部に牛肉・乳成分・小麦・大豆を含む）

賞味期限

900円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 小関 暁子

4571582820103

【仙台市】株式会社パリンカ
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https://www.jiraiya.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

有限会社伊豆沼農産

有限会社伊豆沼農産

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

豚肉（宮城県産）、食塩、香辛料（小麦を含む）、ラム酒、乳酸菌／
調味料（アミノ酸）、酸化防止剤（V.C）、発色剤（亜硝酸Na）

【登米市】

6,000円／kg 内容量 約300～350g

発注リードタイム 2日 JANコード 4938703701589

180日 保存温度帯 冷蔵

要相談 最低納品単位 1ケース

【登米市】

問合せ先 佐藤 耕城

<TEL> 0220-28-2986 <FAX> 0220-28-2987

外食

オープン価格 内容量 25kg

原材料 豚肉（宮城県産）

発注リードタイム 7日

百貨店
ホテル
旅　館

14日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード -

全頭検食で美味しさを確認　純粋にこだわり抜
いた霜降り豚肉 取扱

商品
伊達の純粋赤豚、伊豆沼豚、伊豆沼ハム・ソーセージ
など

宮城県が造り上げた系統造成豚「しもふりレッド（デュロック種）」を純粋交
配し、宮城県内の指定農場で大切に育てた肉豚です。3名のスタッフが1頭
毎に全頭検食をして合格したものだけを出荷しております。

企業
ＰＲ

「農業を食業に変える」を基本コンセプトに、ハム・
ソーセージの加工、レストラン、農家直売所など「農
工商」の一貫体制を構築。

<E-Mail> info@izunuma.co.jp

チルド

1ケース入数 1箱 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

伊達の純粋赤豚

希望小売価格

1ケース入数 10袋 最低納品単位 4ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

4日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年 保存温度帯 冷凍

内容量 140g

原材料

330円(税別)

4976446020277

てっぽう焼140ｇ 問合せ先 総務 舘脇 章宏

<TEL> 022-236-0202 <FAX> 022-236-0219

マルニ食品株式会社 【仙台市】

希望小売価格

豚直腸（アメリカ産、スペイン産、その他）、豚大腸（国産）、植物油
（大豆を含む）、にんにく、食塩、しょうが、ごま油、香辛料/調味料
（アミノ酸等）、増粘多糖類

ちょっと辛目でビールのお供に最高です！貴重
な「豚直腸」使用

<E-Mail>

取扱
商品

仙台熟成塩牛たん、ねぎ塩ホルモン、ねぎ塩ハラミカ
シラ、ねぎ塩鶏ナンコツ、厚切り豚たん、牛たんス
モーク、レッグスモーク

いまでは全国で大人気！貴重な「豚直腸」などを使用し辛目に仕上げてお
ります。ビールのお供に最高！冬は野菜や豆腐などと煮込んで「てっぽう
鍋」にしてもおいしくお召し上がりいただけます。

企業
ＰＲ

マルニのブータンで愛されて50年。仙台で生まれ皆
様に育てて頂きました。素材を生かした独自の味付
けで宮城の地で頑張ります。

02@maruni.net

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

info@izunuma.co.jp
伊豆沼の植物性乳酸菌を使って熟成した発酵生
サラミです 取扱

商品
伊達の純粋赤豚、伊豆沼豚、伊豆沼ハム・ソーセージ
など

ラムサール条約登録湿地「伊豆沼」の「ススキ」から採取した植物由来の乳酸
菌「伊豆沼めぐみ乳酸菌」と「宮城県産豚」を原料に作り上げた乳酸菌発酵
生サラミ（非加熱食肉製品）です。

企業
ＰＲ

「農業を食業に変える」を基本コンセプトに、ハム・
ソーセージの加工、レストラン、農家直売所など「農
工商」の一貫体制を構築。

通販
その他
小　売

伊豆沼めぐみ乳酸菌　発酵生サラミ 問合せ先 佐藤 耕城

<TEL> 0220-28-2986 <FAX> 0220-28-2987
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 要相談

原材料 豚肉（登米産）

有限会社蓮沼養豚ファーム

<E-Mail>

発注リードタイム 要相談 JANコード -

冷蔵3日～冷凍45日 保存温度帯 冷蔵、冷凍(-20℃以下）

1ケース入数

飼料の一部に登米市の銘酒「澤乃泉」の酒粕を
給餌しています 取扱

商品
精肉、ブロック肉

外食 中食

要相談 最低納品単位 要相談

【登米市】

希望小売価格 要相談

賞味期限

企業
ＰＲ

養豚部門は一貫経営をしており、親豚の選抜から自
社で行いお客様に「美味しい」と言っていただける様
に肉質の改善に取り組んでおります。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 猪股 寛司

<TEL> 090-7520-5414 <FAX> 0220-55-2863

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

JAPAN X　豚バラ

「臭みが無く、肉質も柔らかで、脂も甘い」と
評判の銘柄豚 取扱

商品

JAPANX精肉（ロース、肩ロース、豚バラ、モモ、肩、
小間、挽肉）、ベーコン、ウィンナー、ホルモン（白・み
そ）など

系統選抜された三元交配、こだわりの厳選飼料、外部と隔離された快適な
環境での生育、生産加工まで一元管理の鮮度の良い豚をお届けします。
※冷凍・真空・スライス・トレーパック等での小ロット出荷対応可。
「商品認証：ポジティブリスト対応可」

企業
ＰＲ

水と空気と環境に恵まれた東京ドーム11個分の広大
な自社牧場から一元管理体制の元、新鮮な「JAPAN
X」をお届けします。

syokuniku.factory@gmail.com 

JANコード

冷蔵4日～冷凍180日 保存温度帯

<TEL> 0224-68-3615 <FAX> 0224-67-1030

発注リードタイム 要相談

1ケース入数 要相談 最低納品単位 100g～（要相談）

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 要相談 最低納品単位 100g～（要相談）

外食

発注リードタイム JANコード要相談 -

豚肉（国産）

賞味期限

希望小売価格 要相談 内容量 要相談(小分け冷凍・真空
パック可能)

冷蔵4日～冷凍180日 保存温度帯 冷蔵(冷凍対応可）

JAPAN X　豚ロース 問合せ先 丸山産直センター  松澤 一明

<TEL> 0224-68-3615 <FAX> 0224-67-1030

丸山株式会社 【蔵王町】

原材料

「臭みが無く、肉質も柔らかで、脂も甘い」と
評判の銘柄豚

<E-Mail>

取扱
商品

JAPANX精肉（ロース、肩ロース、豚バラ、モモ、肩、
小間、挽肉）、ベーコン、ウィンナー、ホルモン（白・み
そ）など

企業
ＰＲ

水と空気と環境に恵まれた東京ドーム11個分の広大
な自社牧場から一元管理体制の元、新鮮な「JAPAN
X」をお届けします。

syokuniku.factory@gmail.com 

系統選抜された三元交配、こだわりの厳選飼料、外部と隔離された快適な
環境での生育、生産加工まで一元管理の鮮度の良い豚をお届けします。
※冷凍・真空・スライス・トレーパック等での小ロット出荷対応可。
「商品認証：ポジティブリスト対応可」

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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肉質はやわらかく、脂身に旨味と甘みが増しています。また、脂身の融点が
低くなり、口どけの良い脂に仕上がっています。酒粕は栄養価の高い発酵
食品ですので、豚の健康を促進し肉質に好影響を与えてくれます。

hasunuma.farm.inomata@gmail.com
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みやぎ　ほろよいとん

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量
要相談(小分け冷凍・真空
パック可能)

原材料 豚肉（国産）

賞味期限

要相談

冷蔵(冷凍対応可）

その他
小　売

問合せ先 丸山産直センター  松澤 一明

-

【蔵王町】丸山株式会社
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百貨店
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https://www.big-advance.site/s/144/1457/company
https://www.japanx.co.jp/
https://www.japanx.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

合資会社保科栄男商店

有限会社ファーム・ソレイユ東北

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

茶（宮城県産）

【石巻市】

650円(税別) 内容量 12g(2g×6Ｐ)

発注リードタイム 5日 JANコード 4541363721158

1年 保存温度帯 常温

30袋 最低納品単位 1ケース

【白石市】

問合せ先 保科 栄文

<TEL> 080-4151-4979 <FAX> -

外食

6,550円(税別) 内容量 1,050g

原材料 柿（国内産）/酸化防止剤（二酸化硫黄）

発注リードタイム 7日

百貨店
ホテル
旅　館

21日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4582556441095

皇室献上の濃厚絶品あんぽ柿 取扱
商品

汎用品、高級ギフト向けアイテム

百年以上守り続けられた伝統的な製法により、単純に干しただけの干し柿
やドライフルーツに比べ水分が多く、和菓子の羊羹、洋菓子のジュレのよう
な食感が特徴です。

企業
ＰＲ

百年以上の歴史により育まれた高い技術と深い愛情
に裏打ちされた”美味しい感動”をお届けしたい。そ
んな想いでお作りしてます。

<E-Mail> hidefumi.hoshina@antys.co.jp

常温

1ケース入数 1箱 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

ほしな之あんぽ柿

希望小売価格

1ケース入数 10袋 最低納品単位 要相談

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

30日発注リードタイム JANコード

賞味期限 365日 保存温度帯 冷凍

内容量 1kg

原材料

要相談

-

宮城県産枝豆（むき、さや付き） 問合せ先 経営企画室　佐藤 克

<TEL> 0229-57-1330 <FAX> 0229-57-1333

マルヒ食品株式会社 【大崎市】

希望小売価格

枝豆(宮城県産)

宮城県産枝豆（むき・鞘付き、餡など）
<E-Mail>

取扱
商品

冷凍野菜（枝豆、パプリカ、ズッキーニ、カボチャな
ど）、漬け魚、煮魚焼魚（さば、さんま、かつお、ぶり、
くじらなど）

和菓子原料や給食、宮城県産が使える枝豆。餡加工可能。貴重な100%宮
城県産の枝豆です。ずんだ餡を使った菓子原料や給食など活用されていま
す。色艶がよく綺麗なずんだに適した品種を採用しています。

企業
ＰＲ

宮城・三陸の食材を多数学校給食、介護施設を中心
に販売しております。冷凍食品認定工場有。
「工場認証：JFS-B、FSSC22000、冷凍食品認定」

kaigo@azi-sai.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

fs.8261ah@ocha-asahien.co.jp

伊達政宗公ゆかりの茶葉で作る和紅茶 取扱
商品

煎茶、和紅茶

厳しい寒さを乗り越えてきた肉厚な茶葉が生み出す、えぐみが少なくすっ
きり甘い、やさしい味わいの和紅茶です。今までは1番茶のみの収穫だった
茶畑で、廃棄されていた2番茶を使用し和紅茶を製造しています。

企業
ＰＲ

東北では珍しい、長い歴史を持つお茶の産地である
宮城県石巻市のお茶屋です。地域とともに歩み、お
茶を通じ笑顔の輪を広げていけるような、お茶屋を
目指しています。

通販
その他
小　売

kitaha-和紅茶ティーバッグ6Pショートパウチ 問合せ先 kitaha企画開発室　室長　日野 朱夏

<TEL> 0225-22-2887 <FAX> 0225-22-2866
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https://www.azi-sai.com/
https://kitaha.jp/
https://hoshinanoanpo.shop-pro.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

あなご飯の素

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 280g

原材料

牛たん（オーストラリア、スペイン）、パン粉、蒲鉾、玉ねぎ、魚肉、植物油脂、
ごぼう、打ち粉、米発酵調味料、バッターミックス粉、澱粉、砂糖、食塩、魚介
エキス、味醂、清酒、胡椒/カロチノイド色素、加工でん粉、増粘多糖類、（一部
に小麦・牛肉・大豆を含む）

賞味期限

600円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 営業部 武藤 貴峰

4906511469717

【仙台市】株式会社鐘崎

スー
パー

百貨店
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三陸産のイラコアナゴはより上質で脂ののった身質が特徴です。料理を作
るのが面倒な時に簡単に本格的で美味しいあなご飯が出来ます。業務用も
可能なので、お弁当やテイクアウト、外食のランチなどにも。

uo.sawa0524@outlook.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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小麦粉の代わりにすり身で作ったヘルシーなお
好み焼き

<E-Mail>

取扱
商品

笹かまぼこ、揚げかまぼこ、牛たん、惣菜、冷凍食品

企業
ＰＲ

昭和22年の創業以来、「おいしさ 楽しく」という企
業理念のもと、豊かな「食」を提供し続けている食文
化創造企業です。
「工場認証：FSSC22000」

t-buto@kanezaki.co.jp

小麦粉の代わりにすり身で作ったお好み焼きです。まるで本物のお好み焼きのよ
うな味わいなので、魚が苦手なお子様にも美味しくお召し上がりいただけます。卵
も不使用で、小麦・卵アレルギーの方も安心して召し上がれます。低利用魚とされ
ている魚種や、かまぼこの製造時にでる規格外品・すり身を活用しています。

まるでお好み焼き 問合せ先 営業部 武藤 貴峰

<TEL> 022-231-5141 <FAX> 022-231-2897

株式会社鐘崎 【仙台市】

原材料
キャベツ（国産）、蒲鉾、魚肉、青ネギ、澱粉、山芋粉、アキアミ、大豆蛋白質、
紅生姜、植物油脂、砂糖、食塩/酸味料、着色料（赤102）、調味料（アミノ
酸）、保存料（ソルビン酸K）、（一部にえび・大豆・やまいもを含む）

賞味期限

希望小売価格 700円(税別) 内容量 230g

180日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード3日 4906511468932

ホテル
旅　館

希望小売価格

おさかなと牛たんのおいしさがギュッとつまった、
食べ応えのあるメンチカツ 取扱

商品
笹かまぼこ、揚げかまぼこ、牛たん、惣菜、冷凍食品

おさかなと牛たんのおいしさがギュッとつまった、食べ応えのあるメンチカツで
す。脂っこすぎず、飽きずに最後まで食べられます。おうちで揚げる必要がないの
で、レンジで温めるだけで簡単に出来上がり非常に便利です。低利用魚とされて
いる魚種や、かまぼこの製造時にでる規格外品・すり身を活用しています。

企業
ＰＲ

昭和22年の創業以来、「おいしさ 楽しく」という企
業理念のもと、豊かな「食」を提供し続けている食文
化創造企業です。
「工場認証：FSSC22000」

t-buto@kanezaki.co.jp

JANコード

150日 保存温度帯

<TEL> 022-231-5141 <FAX> 022-231-2897

発注リードタイム 3日

1ケース入数 要相談 最低納品単位 要相談

通販外食 中食
商社
卸売

牛たんメンチカツ

4ケース

【石巻市】

希望小売価格 690円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

三陸産の原料を使用し、手作業を大事に丁寧な商品
づくりを心がけております。皆様の食卓を彩るお手
伝いをさせて頂きます。
「工場認証：対米HACCP、ASC（牡蠣）」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業企画室 石森 佐和

<TEL> 0225-24-2121 <FAX> 0225-24-2123

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 あなご100g/たれ50g

原材料

【きざみ煮あなご】イラコアナゴ（青森県産）、醤油（小麦・大豆を含む）、砂糖・
ぶどう糖果糖液糖、酒、砂糖、水あめ、アミノ酸液、かつお節エキス、食塩、生
姜、発酵調味液/着色料（カラメル色素、アナトー色素、コチニール色素）、増
粘剤（加工デンプン、増粘多糖類）、調味料（アミノ酸等）、酸味料　【たれ】

魚喜久水産株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4971591210856

1年 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

簡単で本格的、あなごの旨味がほかほか広がる
あなご飯 取扱

商品
牡蠣、穴子、ほや、ほたて

外食 中食

15袋 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.uokiku.com/
https://www.kanezaki.co.jp/
https://www.kanezaki.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

022-364-8211 <FAX> 022-366-7605

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

hachiyak@hachiya-foods.co.jp
野菜ソムリエ厳選、国産野菜と宮城県産豚肉使用、
何個でも食べられる定番の餃子 取扱

商品
餃子、小籠包

宮城県産豚肉と野菜たっぷりの餡を自家製薄皮で包みました。餃子にこだ
わり60年、ロングセラーの定番餃子です。

企業
ＰＲ

餃子にこだわり60年、宮城県産食材を中心に使用
し、味と品質を大切に一貫した自社製造を行なって
おります。

通販
その他
小　売

はちやの餃子 問合せ先 代表取締役 蜂屋 和彦

<TEL>

茎わかめには食物繊維、フコイダンアルギン酸
を豊富に含んだ商品です

<E-Mail>

取扱
商品

湯通し塩蔵わかめ、湯通し塩蔵昆布、乾燥カットわか
め、ばらのり、ふのり、ひじき、とろろ昆布、だし昆
布、焼きのり

三陸産の茎わかめを梅酢などを使ってしば漬け風味に作った商品です。

企業
ＰＲ

湯通し塩蔵わかめ、湯通し塩蔵昆布等の海藻の卸販
売、乾燥わかめ、乾燥昆布の加工販売を営んでいま
す。

fujikuni@ae.auone-net.jp

4986060302406

三陸産　茎わかめ漬物（しば漬け） 問合せ先 営業 鈴木 徹

<TEL> 0225-24-1094 <FAX> 0225-97-2612

富士國物産株式会社 【石巻市】

希望小売価格

くきわかめ（宮城県産）、しょうゆ（小麦、大豆を含む）、醸造酢、砂
糖、ぶどう糖果糖液糖、梅酢、食塩、/調味料（アミノ酸等）、PH調
整剤、保存料（ソルビン酸K）、着色料（赤106号）

賞味期限 60日 保存温度帯 常温

内容量 100g

原材料

300円(税別)

1ケース入数 30袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

10日発注リードタイム JANコード

茎わかめには食物繊維、フコイダンアルギン酸
を豊富に含んだ商品です 取扱

商品

湯通し塩蔵わかめ、湯通し塩蔵昆布、乾燥カットわか
め、ばらのり、ふのり、ひじき、とろろ昆布、だし昆
布、焼きのり

三陸産の茎わかめをごま油ベースの中華味に仕上げました。香ばしいゴマ
の風味で茎わかめのシャキシャキとした歯ごたえが楽しめます。

企業
ＰＲ

湯通し塩蔵わかめ、湯通し塩蔵昆布等の海藻の卸販
売、乾燥わかめ、乾燥昆布の加工販売を営んでいま
す。

<E-Mail> fujikuni@ae.auone-net.jp

常温

1ケース入数 30袋 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

三陸産　茎わかめ漬物（中華味）

希望小売価格

ホテル
旅　館

60日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4986060302412

【石巻市】

問合せ先 営業 鈴木 徹

<TEL> 0225-24-1094 <FAX> 0225-97-2612

外食

300円(税別) 内容量 100g

原材料
茎わかめ（三陸産）、いりごま、しょうゆ（小麦、大豆を含む）、醸造酢、
砂糖、食塩、ごま油、カツオエキス、/調味料（アミノ酸等）、PH調整
剤、、甘味料（ステビア）、保存料（ソルビン酸K）、着色料（黄4、青1）

発注リードタイム 10日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

キャベツ（国産）、小麦粉（国内製造）、豚肉（宮城県産）、豚脂、にら、にんにく、食塩、
植物油、生姜、ごま油、醤油、胡麻、/調味料（アミノ酸）（一部に小麦・豚肉・大豆・ご
ま・りんごを含む）【たれ】しょうゆ、醸造酢、香味油/調味料（アミノ酸等）（一部に、
小麦・ごま・大豆を含む）

【塩竈市】

739円(税別） 内容量 300g(15個)

発注リードタイム 2日 JANコード 4976864111120

90日 保存温度帯 冷凍

24袋 最低納品単位 2ケース

富士國物産株式会社

蜂屋食品株式会社

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

http://www.fujikunibussan.com/
http://www.fujikunibussan.com/
https://hachiya-foods.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

たこ揚げクン

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 32g×10個

原材料
野菜（キャベツ、ニラ、ネギ、しょうが）（国産）、豚肉（宮城県産）、醤
油、食塩/調味料（アミノ酸）、サラダ油、ゴマ油、皮（小麦粉、食塩）

賞味期限

1,204円(税別)

冷凍

その他
小　売

問合せ先 韓 劉培霞

-

【石巻市】中国料理雲雀

スー
パー

百貨店
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低利用資源のたこ皮と高級すり身を使用。グルテンフリー、アレルギー主要8品目
不使用、たんぱく質豊富なことに加えて、解凍してスグ食べられるため幅広いシー
ンで利用でき、多様なニーズに対応できる商品です。なお、商品製造の際に低利用
資源のたこ皮を使用しています。

m.ganbe@kanekyu-panko.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県産豚肉・国産野菜・国産小麦を使用した
無添加製法餃子

<E-Mail>

取扱
商品

餃子、小籠包

企業
ＰＲ

餃子にこだわり60年、宮城県産食材を中心に使用
し、味と品質を大切に一貫した自社製造を行なって
おります。

hachiyak@hachiya-foods.co.jp

皮はもちもち、具は生姜が程よく効いておりジューシー。磯部理念に基づ
き、宮城県産豚肉を中心に、厳選した国産素材を使用することで、本来の美
味しさを引き出しております。うま味調味料、保存料不使用。

頑固餃子 問合せ先 代表取締役 蜂屋 和彦

<TEL> 022-364-8211 <FAX> 022-366-7605

蜂屋食品株式会社 【塩竈市】

原材料
白菜（国産）、豚肉、長ねぎ、豚脂、醤油、ごま油、玉ねぎ、生姜、
酒、食塩、砂糖、醸造りんご酢、皮（小麦粉、食塩、馬鈴薯でんぷ
ん）（一部に、小麦・豚肉・大豆・ごま・りんごを含む）

賞味期限

希望小売価格 1,140円(税別) 内容量 312g（12個）

90日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数 24袋 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード2日 -

ホテル
旅　館

希望小売価格

宮城県産豚肉使用して手作りしている大きめの
餃子 取扱

商品
餃子

ニンニクを使用せず、特注の粗挽き宮城県産豚肉を使用し、地元産の野菜
を加えて焼き上がった餃子は甘みがあり、肉汁が口に広がりまるで小籠
包！最初は何もつけずそのまま餃子本来の味を堪能してください。

企業
ＰＲ

県産原料を使用し、一つ一つ手作り、手包みしていま
す。各テレビ局やラジオ、有名人に紹介された当店の
名物です。

lpx311@hotmail.com

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 0225-94-5178 <FAX> 0225-94-5178

発注リードタイム 7日

1ケース入数 1箱 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

雲雀餃子

1ケース

【仙台市】

希望小売価格 1,200円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

生パン粉製造、食品卸売業、地域商社として低利用
資源活用や能登応援の商品企画を行っています。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 総務部 雁部 稔

<TEL> 022-353-7697 <FAX> 022-353-7698

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 500g

原材料
蒲鉾（国内製造）、たこ、魚肉（たら、いとより）、澱粉、紅生姜、砂
糖、魚介エキス、味醂、清酒、食塩/酸味料、調味料（アミノ酸）、保
存料（ソルビン酸K）、着色料（赤102）

株式会社かね久

<E-Mail>

発注リードタイム 10日 JANコード 4906511469786

1年 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

低利用資源のたこ皮を活用したフードダイバー
シティ商品です 取扱

商品
オリジナル生パン粉、牛たんデミグラス缶詰、仙台
ちーずんだ、能登×宮城コラボ商品

外食 中食

10袋 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://ishinomaki-hibari.com/
https://kanekyu-panko.com/
https://hachiya-foods.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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0225-96-6355 <FAX> 0225-96-6316

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

shimakin@m4.dion.ne.jp
せいろで２度蒸しした焼きそば麺、特製出汁で
専門店の味へ 取扱

商品
量販店向け商品（焼きそば、中華）、業務用（食堂向
け）商品（焼きそば、中華）

昔からセイロを使い、丹念に２度蒸しした石巻が発祥とされている手作りの
茶色の焼きそばです。地元石巻の食堂で一番作られている焼きそばセット
です。

企業
ＰＲ

生麺・茹で麺・蒸し麺など家庭用から業務用まで多数
の商品を幅広く製造しております。お客様のご要望
に応じて詰合せなどもお作りしております。

通販
その他
小　売

石巻焼きそば 問合せ先 武田 恵美

<TEL>

「牡蠣×バター×ガーリック」の相性抜群の組
み合わせ

<E-Mail>

取扱
商品

牡蠣、海藻、ほや、帆立、穴子、銀鮭

宮城県産牡蠣をふんだんに使用。刻んだ牡蠣とガーリックバターでの味付
けは濃厚な旨味を作り出します。そのままパスタやバゲットでもお召し上が
り頂けます。なお、商品製造の際にこれまでであれば廃棄されていた傷有り
の牡蠣の身を刻んで再利用しています。

企業
ＰＲ

厳選した新鮮な海産物を提供し、確かな品質と持続
可能な漁業で信頼を築いて参ります。

koya@suenaga.co.jp

4957610986308

牡蠣のリッチフレーク　ガーリックバター 問合せ先 営業部 末永 康也

<TEL> 0225-24-1519 <FAX> 0225-24-1547

末永海産株式会社 【石巻市】

希望小売価格

かき（宮城県産）、たまねぎ（国産）、食用オリーブ油、にんにく、食用植物油、
アラキドン酸含有油脂、しょうゆ、バター、砂糖、醸造酢、ブラックペッパー、
赤唐辛子／酢酸Na、酸味料、乳化剤、香料、カロテン色素、（一部に小麦・乳
成分・大豆を含む）

賞味期限 180日 保存温度帯 常温

内容量 100g

原材料

648円(税別)

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

4日発注リードタイム JANコード

国産野菜がごろごろ　毎日食べたくなるスープ 取扱
商品

野菜を中心とした真空調理食品、あたためるだけで
食べられる煮物・スープなどの野菜簡便商品

レンジで簡単。国産野菜たっぷりの野菜スープです。具材はゴロゴロ、規格
外トマトを自社でストレート果汁にし、そのままスープに。アレンジ自在のや
さしい味わいです。姉妹商品の10種の野菜スープは和風、洋風、カレー味。

企業
ＰＲ

野菜の一次加工から商品まで仕上げています。じっ
くり丁寧に、毎日に食べたくなる野菜商品を製造し
ています。
「工場認証：JFS-B」

<E-Mail> info@ishikawafoods.co.jp

冷蔵

1ケース入数 20袋 最低納品単位 2ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

1/2日分の野菜が摂れる　11種の野菜スープ
トマト

希望小売価格

ホテル
旅　館

90日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4968077171817

【東松島市】

問合せ先 営業部 中山 貴雄

<TEL> 0225-82-2481 <FAX> 0225-82-2433

外食

450円(税別) 内容量 183g

原材料

野菜【トマト（国産）、じゃがいも、人参、玉ねぎ、大根、コーン（遺伝
子組み換えでない）、さつまいも、キャベツ、しめじ、かぼちゃ、む
き枝豆】、野菜ブイヨン、食塩、（一部に大豆・ゼラチンを含む）

発注リードタイム 5日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

【めん】小麦粉（国内製造）、食塩/かんすい、（一部に小麦を含む）【だしスープ】だし
（いわし、さば、かつお）（国内製造）、鯵エキス、食塩、しょうゆ、かつおぶしエキス、
こんぶエキス/ソルビトール、アルコール、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、
V.B1、（一部に小麦・大豆、さばを含む）【ソース】【天かす】

【石巻市】

500円(税別) 内容量 442g

発注リードタイム 6日 JANコード 4976252400379

10日 保存温度帯 冷蔵

15袋 最低納品単位 1ケース

石川食品株式会社

有限会社島金商店

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.ishikawafoods.co.jp/
http://www.shimakin.jp/
https://hitakamiichiba.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

藻塩にがり絹

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 240g

原材料
【めん】小麦粉（国内製造）、食塩／加工でん粉、酸味料、（一部に小
麦を含む）【つゆ】【天ぷら】【唐からし（七味）】

賞味期限

250円(税別)

冷蔵

その他
小　売

問合せ先 営業 熊谷 敬子

4983812111019

【気仙沼市】株式会社丸光製麺

スー
パー

百貨店

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仙台市泉区の農事組合法人泉が手掛けた減農薬ミヤギシロメ大豆の高濃
度豆乳を塩竈市の藻塩にがりで職人が寄せた逸品。2024年の全国豆腐品
評会東北大会で「金賞」を受賞。東北一旨いと評価された絹ごし豆腐。

mametatu1028@gmail.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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サバでだしを取ったあっさり塩味のラーメン

<E-Mail>

取扱
商品

量販店向け商品（焼きそば、中華）、業務用（食堂向
け）商品（焼きそば、中華）

企業
ＰＲ

生麺・茹で麺・蒸し麺など家庭用から業務用まで多数
の商品を幅広く製造しております。お客様のご要望
に応じて詰合せなどもお作りしております。

shimakin@m4.dion.ne.jp

石巻市飯野川地区で食べられているラーメンを産学異業種連携で開発した
商品です。麺は宮城県産小麦を使用し、スープは三陸産のサバのあらでだ
しを取った風味豊かなあっさりとした塩スープに仕上がりました。

サバだしラーメン 問合せ先 武田 恵美

<TEL> 0225-96-6355 <FAX> 0225-96-6316

有限会社島金商店 【石巻市】

原材料

【めん】小麦粉（小麦（宮城県産））、食塩/酒精、増粘剤（アルギン酸Ca、HPMC）、かんすい、焼成カル

シウム、（一部に小麦を含む）【スープ】糖類（水飴、ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、食塩、さばだし、鰹エキ

ス、さば節、畜肉エキス、味噌、酵母エキス、昆布エキス、食用動物油脂、香辛料/酒精、調味料（アミノ

酸等）、増粘剤（加工デンプン）、（一部にさば・大豆・鶏肉・豚肉を含む）【ラード】豚脂、（一部に豚肉を

含む）【だし粉】さば節粉末、（一部にさばを含む）

賞味期限

希望小売価格 500円(税別) 内容量 330g

15日 保存温度帯 冷蔵

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード6日 4976252600021

ホテル
旅　館

希望小売価格

宮城県産小麦を原料にした創業以来のロングセ
ラー商品です 取扱

商品

ふかひれラーメン、贅沢ラーメンシリーズ（６種類）、
天ぷらそば、気仙沼焼そば、冷し中華、うどん屋さん
のはっとなど

アルミ鍋を使用した「鍋焼うどん」を環境問題の観点から袋入りにしました。
小麦粉は宮城県産を使用し鰹、さば、昆布などからダシを取っためんつゆと
自社工場で揚げた天ぷらをセットにしました。

企業
ＰＲ

商品の適正を見極め、地元産や国産の原料にこだ
わった商品づくりを心がけています。

marumitsu@mbh.nifty.com

JANコード

15日 保存温度帯

<TEL> 0191-61-1022 <FAX> 0191-61-1011

発注リードタイム 3日

1ケース入数 40袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

天ぷらうどん

1ケース

【亘理町】

希望小売価格 352円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

廃業相次ぐ豆腐業界で生き残る為、大手メーカーが
できない「こだわりの商品づくり」を心がけていま
す。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 代表取締役 藤原 竜二

<TEL> 0223-34-1413 <FAX> 0223-34-4042

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 400g

原材料 大豆（宮城県産）/粗製海水塩化マグネシウム（にがり）

マルト食品株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 3日 JANコード 4963755000069

消費期限7日 保存温度帯 冷蔵

1ケース入数

2024年東北で一番旨いと評価された絹ごし豆腐 取扱
商品

豆腐、油揚げ、湯葉、納豆、豆腐スイーツ、惣菜

外食 中食

10個 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

http://www.shimakin.jp/
https://marumitsu-seimen.com/
https://www.mametatsujin.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

有限会社川口納豆

株式会社大豆カンパニー

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

大豆（国産）、納豆菌、たれ（えごま発酵調味料、糖蜜、食塩、魚醤、
醸造酢、鰹節エキス）

【美里町】

213円(税別) 内容量 85g

発注リードタイム 7日 JANコード -

7日 保存温度帯 冷蔵

56個 最低納品単位 1ケース

【栗原市】

問合せ先 門傳 英慈

<TEL> 0228-54-2536 <FAX> 0228-54-2268

外食

768円(税別) 内容量 65g

原材料 大豆（宮城県産）、納豆菌

発注リードタイム 3日

百貨店
ホテル
旅　館

1年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4969806795533

宮城県産大豆を使用した乾燥納豆 取扱
商品

納豆、納豆煎餅、納豆ふりかけ、米、日本酒

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工。ナッツのよう
な食感で、サラダ、ピザなどに振りかけてお召し上がりください。離乳食、介
護食、アウトドア食としてもご利用いただけます。

企業
ＰＲ

国産原料のみを使用した納豆の製造と、米を栽培し
ております。
「工場認証：JFS-B」

<E-Mail> kawa710@rose.ocn.ne.jp

常温

1ケース入数 24本 最低納品単位 1ケ－ス

賞味期限

通販
その他
小　売

乾燥納豆（ひきわり65ｇ）

希望小売価格

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

3日発注リードタイム JANコード

賞味期限 10日 保存温度帯 冷蔵

内容量 110g

原材料

400円(税別)

4963755000519

湯葉重ねとうふ 問合せ先 代表取締役 藤原 竜二

<TEL> 0223-34-1413 <FAX> 0223-34-4042

マルト食品株式会社 【亘理町】

希望小売価格

大豆（宮城県産）

湯葉の香りと旨味を一口で味わう至福の豆腐

<E-Mail>

取扱
商品

豆腐、油揚げ、湯葉、納豆、豆腐スイーツ、惣菜

宮城県の誇る在来大豆ミヤギシロメの豆乳で1枚1枚丁寧に造られた湯葉
を原料に、当店だけに受け継がれた秘伝の製法で作られた唯一無二の豆
腐。一口サイズに切り分けてわさび醤油でお召し上がりください。

企業
ＰＲ

廃業相次ぐ豆腐業界で生き残る為、大手メーカーが
できない「こだわりの商品づくり」を心がけていま
す。

mametatu1028@gmail.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

info@daizu-company.com
国産在来種・納豆菌を原料にしためずらしい納
豆 取扱

商品
納豆各種（在来種を使った希少な商品）

国産在来種を主原料に、宮城の納豆菌のみで丁寧に人の手で製造していま
す。タレはオリジナルのえごまタレを添付して優しい甘さに仕上げていま
す。
「商品認証：無添加食品販売共同組合による無添加食品検査認証」

企業
ＰＲ

国産大豆の中でも希少な品種で納豆作りをしていま
す。余計なものは入れず大豆と納豆菌のみで丁寧に
作っています。

通販
その他
小　売

手盛納豆　鈴丸　 問合せ先 代表取締役 本木 純

<TEL>  0229-35-3544 <FAX>  0229-35-3545

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.mametatsujin.com/
http://www.kawaguchi-natto.co.jp/
https://daizu-company.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 100g

原材料

きくいも(国産)、糖類(砂糖混合異性化液糖、砂糖)、しょうゆ、醸
造酢、食塩、ごま油／甘味料(ソルビット)、調味料(アミノ酸)、（一
部に小麦・大豆・ごまを含む）

豊屋食品工業株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 4日 JANコード 4903082349011

120日 保存温度帯 常温

1ケース入数

毎日食べたいスーパーフードきくいも！ 取扱
商品

各種漬物・そうざい　青唐辛子製品（南蛮みそ漬、青
唐辛子みそ等）、青菜（せいさい）製品（おみ漬、蔵王
菜等）ほか

外食 中食

20袋 最低納品単位 4ケース

【柴田町】

希望小売価格 450円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

1937年にこの地に創業し農産物加工品製造をして
まいりました。地元農家様との「目を見て話し合える
関係」が弊社の財産です。
「工場認証：みやぎチャレンジHACCP」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業部 日下 規雅

<TEL> 0224-55-1071 <FAX> 0224-55-4675

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

宮城県産　南蛮みそきゅうり

辛さひかえめで旨みたっぷり！きゅうりのみそ
漬 取扱

商品

各種漬物・そうざい　青唐辛子製品（南蛮みそ漬、青
唐辛子みそ等）、青菜（せいさい）製品（おみ漬、蔵王
菜等）ほか

国産乳酸発酵きゅうりと爽やかな辛みの宮城県産青唐辛子を、しょうゆダ
レで熟成後みそ床で漬け込んだ、こだわりの二段仕込み製法。きゅうりに旨
みがぎゅっと浸透した、サクサク食感のやみつききゅうり漬。

企業
ＰＲ

1937年にこの地に創業し農産物加工品製造をして
まいりました。地元農家様との「目を見て話し合える
関係」が弊社の財産です。
「工場認証：みやぎチャレンジHACCP」

n.kusaka@yutaka-ya.com

JANコード

90日 保存温度帯

<TEL> 0224-55-1071 <FAX> 0224-55-4675

発注リードタイム 4日

1ケース入数 20袋 最低納品単位 4ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 56個 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード7日 -

大豆（国産）、納豆菌、たれ（えごま発酵調味料、糖蜜、食塩、魚醤、
醸造酢、鰹節エキス）

賞味期限

希望小売価格 213円(税別) 内容量 85g

10日 保存温度帯 冷蔵

手盛納豆　秘伝豆　 問合せ先 代表取締役 本木 純

<TEL>  0229-35-3544 <FAX>  0229-35-3545

株式会社大豆カンパニー 【美里町】

原材料

国産在来種・納豆菌を原料にしためずらしい
納豆

<E-Mail>

取扱
商品

納豆各種（在来種を使った希少な商品）

企業
ＰＲ

国産大豆の中でも希少な品種で納豆作りをしていま
す。余計なものは入れず大豆と納豆菌のみで丁寧に
作っています。

info@daizu-company.com

国産在来種を主原料に、宮城の納豆菌のみで丁寧に人の手で製造していま
す。タレはオリジナルのえごまタレを添付して優しい甘さに仕上げていま
す。
「商品認証：無添加食品販売共同組合による無添加食品検査認証」

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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キクイモには、「イヌリン」という食物繊維が豊富に含まれています。「イヌリ
ン」は、糖質の吸収を抑えるといわれております。じっくりと乳酸発酵させ
たキクイモの、ザクザク食感とごま油が香ばしいきんぴら。

n.kusaka@yutaka-ya.com
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菊芋のきんぴら

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 120g

原材料

胡瓜（国産）、青唐辛子(宮城県産)、漬け原材料（米みそ、砂糖、しょうゆ、醸
造酢、醸造調味料、食塩、粉末酒、かつおエキス、還元水飴、蛋白加水分解
物）／増粘剤（キサンタンガム）、酒精、調味料（アミノ酸等）、酸味料、苦味料
（一部に小麦・大豆を含む）

賞味期限

450円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 営業部 日下 規雅

4903082239763

【柴田町】豊屋食品工業株式会社

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://yutakaya.buyshop.jp/
https://yutakaya.buyshop.jp/
https://daizu-company.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社はんだフーズ

水月堂物産株式会社

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

ほや（宮城県産）、醸造調味料、食塩、唐辛子／甘味料（ソルビッ
ト、ステビア）、調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、酸味料、ミョ
ウバン（一部に大豆・ゼラチンを含む）

【石巻市】

416円(税別) 内容量 12g

発注リードタイム 2日 JANコード 4950908041833

90日 保存温度帯 常温

100個 最低納品単位 1ケース

【仙台市】

問合せ先 営業部 卜部 俊介

<TEL> 022-726-5475 <FAX> 022-726-5622

外食

450円(税別) 内容量 250g

原材料

米みそ（宮城県産）、赤糖（粗糖、糖蜜）、砂糖混合ぶどう糖果糖液
糖、米醗酵調味料、砂糖、ごま、かつエキス/酒精、調味料（アミノ
酸等）、増粘剤（加工でん粉）、（一部にごま・大豆を含む）

発注リードタイム 要相談

百貨店
ホテル
旅　館

180日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4580316930179

本場仙台味噌をベースに、とんかつやフライに
良く合う！「みそーす」に仕上げました 取扱

商品
にんにく七味、さば味噌煮、カレー麺、にんにく激辛
みそ、仙台パンケーキ等

老舗仙台味噌醸造元(有)今野醸造の伝統仙台味噌を使用し、とんかつ・フ
ライに合う味噌ソースに仕上げました。食欲そそるクセのない味わいが好評
です！その他、炒め物や、味噌田楽などにも幅広くご使用いただけます。

企業
ＰＲ

「やすくておいしいものをお腹いっぱいに」をモッ
トーに、食材、価格、味にこだわった半田屋商品を是
非、宜しくお願い致します。

<E-Mail> urabe@handaya.jp

常温

1ケース入数 15本 最低納品単位 2ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

半田屋　仙台みそーす250ｇ

希望小売価格

1ケース入数 12個 最低納品単位 要相談

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

要相談発注リードタイム JANコード

賞味期限 18日 保存温度帯 冷蔵

内容量 600g

原材料

550円(税別)

4903181113858

フロム蔵王極プレーンヨーグルト600g 問合せ先 営業部 山田 達郎

<TEL> 022-246-4861 <FAX> 022-247-3179

山田乳業株式会社 【白石市】

希望小売価格

生乳（国産）、乳製品

蔵王生乳使用、もっちり食感の濃厚ヨーグルト

<E-Mail>

取扱
商品

牛乳、乳飲料、発酵乳、ヨーグルト、アイスクリーム

厳選した乳酸菌を独自配合し、じっくり低温長時間発酵させたもっちり食感
の濃厚ヨーグルト。宮城山形のホテルのビュッフェで50箇所以上の採用実
績がございます。

企業
ＰＲ

食品添加物の使用を極力排し、蔵王周辺の生乳のみ
を使用したこだわりの乳製品を製造しています。
「工場認証：JFS-B（牛乳）」

y-tatsurou@from-zao.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

eigyou@suigetsudo.jp
東北新幹線車内販売40年以上　ほやのハーフ
ドライ珍味です 取扱

商品

酔明シリーズ(ほや、かき、他)・酒蒸しほや・ほや一夜
漬・酔明入り笹かまシリーズ(ほや、かき、ほたて、
しゃけ)など

宮城県産の旬のほやに、ほやの風味を活かした味付けをして乾燥させた
ハーフドライ珍味です。日本酒やビールとあわせると風味が増します。
ポケットに入る大きさですので、旅のお供やちょっとしたお土産としても最
適です。

企業
ＰＲ

美味しい物を食べると笑顔になる。多くの人が笑顔
になる時間を増やしたい。そんな思いから素材に
拘った商品づくりをしています。

通販
その他
小　売

ほや酔明 問合せ先 総務部 三浦 あけみ

<TEL> 0225-97-5225 <FAX> 0225-97-3690
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 180g

原材料

銀鮭（宮城県）、砂糖、しょうゆ（大豆・小麦を含む）、みりん、しょう
が、食塩

マルヤ水産株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 3日 JANコード 4519368020552

3年 保存温度帯 常温

1ケース入数

缶詰だからこそ実現する銀鮭の美味しさで
農林水産大臣賞 取扱

商品
冷凍カニ製品、冷凍惣菜製品、水産缶詰（カニ、銀鮭、
牡蠣等）

外食 中食

48個（24個×2合） 最低納品単位 要相談

【亘理町】

希望小売価格 950円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

日本で数社しかないカニ缶詰の製造元として、缶詰
だからこそ実現できる美味しさを追及しています。
冷凍カニも国内自社加工。
「工場認証：米国向けHACCP」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業部 加藤 悦夫 小口 純

<TEL> 0223-34-8358 <FAX> 0223-34-8359

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

牛たんデミグラスソース煮込み

厚切りの熟成牛たんを特製デミグラスソースで
煮込みました 取扱

商品

缶詰：鯨、さば、さんま、いわし、カレイの縁側、牛た
ん、ぶり大根、まぐろ尾肉等
冷凍品：鯨刺身用赤肉、鯨ベーコン、竜田揚げ等

自社工場で熟成させた牛たんを厚切りにカットし、特製のデミグラスソース
でじっくり煮込みました。ワインなどのお酒のお供にオススメです。湯煎で
温めてお召し上がりいただくと、より美味しく柔らかくなります。

企業
ＰＲ

地元の原料や調味料にこだわった缶詰づくりを行っ
ております。小ロットOEMも承りますので、お気軽に
お問い合わせください。
「工場認証：みやぎチャレンジHACCP」

m.suzuki@kinoya.co.jp

JANコード

3年 保存温度帯

<TEL> 0229-29-9429 <FAX> 0229-29-9438

発注リードタイム 3日

1ケース入数 24個 最低納品単位 2ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 100個 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード2日 4950908042731

ほや（宮城県産）、コチュジャン調味料、醸造調味料、食塩、唐辛子／甘味料
（ソルビット、ステビア）、調味料（アミノ酸等）、酵素、リン酸塩（Na）、酸味料、
ミョウバン、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆・ゼラチンを含む）

賞味期限

希望小売価格 416円(税別) 内容量 12g

90日 保存温度帯 常温

ほや酔明ピリ辛味 問合せ先 総務部 三浦 あけみ

<TEL> 0225-97-5225 <FAX> 0225-97-3690

水月堂物産株式会社 【石巻市】

原材料

ほやのハーフドライ珍味にコチュジャンの風味
を加えたピリ辛珍味

<E-Mail>

取扱
商品

酔明シリーズ(ほや、かき、他)・酒蒸しほや・ほや一夜
漬・酔明入り笹かまシリーズ(ほや、かき、ほたて、
しゃけ)など

企業
ＰＲ

美味しい物を食べると笑顔になる。多くの人が笑顔
になる時間を増やしたい。そんな思いから素材に
拘った商品づくりをしています。

eigyou@suigetsudo.jp

強い磯の香りにピリッと辛い味が加わり、ビールによく合います。そのまま
お酒のおつまみとしてご利用ください。ポケットに入る大きさですので、旅
のお供やちょっとしたお土産としてもご利用いただけます。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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お刺身用の銀鮭を化学調味料不使用で懐石料理の醤油煮に。身質はふっく
らと、中骨まで美味しい仕上がりにこだわりました。全国品評会最高賞の農
林水産大臣賞、県品評会で水産庁長官賞。中骨も、美味しく栄養価がある食
材として丸ごと召し上がって頂ける商品です。

sales@maruyasuisan.com
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CANNED　南三陸産銀鮭の醤油煮缶詰 180g

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 170g

原材料

デミグラスソース（国内製造（野菜ベース、トマトケチャップ、牛脂、その
他））、牛たん、発酵調味液、酵母エキス／増粘剤（加工でん粉、カラギナン）、
カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、乳化剤　一部に小麦、乳成分、牛肉、鶏
肉を含む

賞味期限

770円(税別)（オープン価格）

常温

その他
小　売

問合せ先 営業部 鈴木 誠

4941512101679

【石巻市】株式会社木の屋石巻水産
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社veeell

気仙沼ほてい株式会社

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

すけとうだら（国産）、砂糖、醤油（大豆を含む）、醸造酢（小麦を含む）、米黒
酢、食塩、還元水あめ、なたね油、発酵調味液、ガラスープ（鶏肉・豚肉を含
む）、香辛料/増粘剤（加工デンプン、キサンタンガム）、調味料（アミノ酸等）、
酸味料

【気仙沼市】

380円(税別) 内容量 170g

発注リードタイム 3日 JANコード 4986302203584

3年 保存温度帯 常温

48個(24個×2合） 最低納品単位 東北・関東：混載5ケース

【角田市】

問合せ先 武智 靖博

<TEL> 0224-87-8925 <FAX> 0224-86-3922

外食

1,295円(税別) 内容量 100g

原材料 牡蠣（宮城県産）、牛肉、みりん、酒粕、味噌（大豆を含む）

発注リードタイム 6日

百貨店
ホテル
旅　館

２年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4570086692049

奥松島の旬の牡蠣を国産黒毛和牛で包み、味噌
粕で味付けした一缶 取扱

商品
クラフト缶詰、クラフト瓶詰、グルテンフリー米粉麺

宮城県のカキの名産地奥松島の旬の牡蠣を贅沢に黒毛和牛で包みました。
海の幸と大地の恵を掛け合わせた旨味に加え、シンプルな味噌粕の味付け
だけとは思えない濃厚な味わいが特徴です。

企業
ＰＲ

缶詰や瓶詰は料理人が丁寧に手作りしています。グ
ルテンフリー麺は宮城県産米を使用し、早ゆで時短
でモチモチ食感が人気です。

<E-Mail> y131takechi@live.jp

常温

1ケース入数 48個 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

牡蠣肉 牡蠣と牛肉の味噌粕漬け

希望小売価格

1ケース入数 12箱 最低納品単位 要相談

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

3日発注リードタイム JANコード

賞味期限 3年 保存温度帯 常温

内容量 65g×3個、75g×3個

原材料

3,612円(税別)

-

CANNED　南三陸産牡蠣の缶詰食べ比べセット 問合せ先 営業部 加藤 悦夫 小口 純

<TEL> 0223-34-8358 <FAX> 0223-34-8359

マルヤ水産株式会社 【亘理町】

希望小売価格

【しぐれ煮】牡蠣（宮城県）、しょうゆ（大豆・小麦を含む）、砂糖、みりん、しょう
が、【柚子味噌煮】牡蠣（宮城県）、ゆず味噌（味噌（宮城県製造）、果糖ぶどう
糖液糖、砂糖、ワイン調製品、醸造酢、ゆず果汁、その他）（一部に大豆を含
む）

三陸牡蠣の美味しさをしぐれ煮、柚子味噌煮で
食べ比べ

<E-Mail>

取扱
商品

冷凍カニ製品、冷凍惣菜製品、水産缶詰（カニ、銀鮭、
牡蠣等）

旨味たっぷりの牡蠣を化学調味料不使用で懐石料理の味に。しぐれ煮は醤油と生
姜で牡蠣をもっちり食感に仕上げました。県品評会で水産庁長官賞受賞。柚子味
噌煮は仙台味噌のコクを県産の高樹齢柚子でさっぱりと。柚子は料理店で使用す
る果皮だけでなく、果汁も使用しています。

企業
ＰＲ

日本で数社しかないカニ缶詰の製造元として、缶詰
だからこそ実現できる美味しさを追及しています。
冷凍カニも国内自社加工。
「工場認証：米国向けHACCP」

sales@maruyasuisan.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

sanriku_kesennuma@hoteifoods.co.jp
鮮度良好な国産の鱈を特製甘酢醤油で上品な味
わいに仕上げました 取扱

商品
ふかひれ濃縮スープ、かに茶碗蒸しの素、缶詰（さ
ば、ぶり、いわし）

鮮度良好な国産の鱈を特製甘酢醤油で上品な味わいに仕上げました。鱈
は、加熱しても身が固くなることなく、とてもやわらかいのが特徴です。骨
離れがよくホロホロとほぐれるような食感をお楽しみいただけます。

企業
ＰＲ

三陸に位置する気仙沼という恵まれた環境を最大限
に活かし、地域に根ざした特色ある商品造りで、お客
様に感動をお届けします。
「工場認証：FSSC22000」

通販
その他
小　売

鱈甘酢醬油煮 問合せ先 販売部 佐藤 薫

<TEL> 0226-22-5300 <FAX> 0226-24-2184
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 1切

原材料
鯖（宮城県産）、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、米発酵調味料、味
噌、還元水飴、かつお節調味エキス、昆布だし、米酢、生姜、胡麻、
酵母エキス、（一部に小麦・大豆・胡麻・サバを含む）

株式会社丸荒

<E-Mail>

発注リードタイム 7日 JANコード 4986863602017

180日 保存温度帯 常温

1ケース入数

骨までやわらかく、無添加無着色で安心安全で
す 取扱

商品
ご飯の素、煮魚、フレーク、缶詰、珍味、海藻類、
貝類、魚類、バウムクーヘン

外食 中食

30袋 最低納品単位 1ケース

【南三陸町】

希望小売価格 400円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

宮城の水産物を原料に、無添加の水産加工品を全国
へ供給していきたいと思っております。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業 及川 才毅

<TEL> 0226-48-5625 <FAX> 0226-48-5626

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

やわらかふっくら三陸かきの炊き込み御飯の素

ご飯と一緒に炊くだけで、簡単に美味しく宮城・
三陸を味わっていただけます 取扱

商品
ご飯の素、煮魚、フレーク、缶詰、珍味、海藻類、
貝類、魚類、バウムクーヘン

原料となる牡蠣は2019年に天皇杯を授与し持続可能な生産を行っている
素材で、身が大きく、甘いという特徴があります。この良質な牡蠣を独自の
高温高圧スチーム技術でやわらかふっくらと仕上げました。

企業
ＰＲ

宮城の水産物を原料に、無添加の水産加工品を全国
へ供給していきたいと思っております。

sizugawa@maruara.jp

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 0226-48-5625 <FAX> 0226-48-5626

発注リードタイム 7日

1ケース入数 30袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 48個(24個×2合） 最低納品単位 東北・関東：混載5ケース

外食

発注リードタイム JANコード3日 4986302203577

ぶり（三陸産）、大根ペースト、醤油（大豆を含む）、砂糖、醸造酢（小麦を含
む）、還元水あめ、レモン果汁、食塩、発酵調味液、でん粉、こんぶエキス/香
料、調味料（アミノ酸等）、増粘剤（キサンタンガム）、酸味料

賞味期限

希望小売価格 380円(税別) 内容量 170g

3年 保存温度帯 常温

ぶりみぞれ煮（ぽん酢味）ゆず風味 問合せ先 販売部 佐藤 薫

<TEL> 0226-22-5300 <FAX> 0226-24-2184

気仙沼ほてい株式会社 【気仙沼市】

原材料

三陸産ぶりを、ゆずの風味が香る特製ぽん酢
ダレで仕上げました

<E-Mail>

取扱
商品

ふかひれ濃縮スープ、かに茶碗蒸しの素、缶詰（さ
ば、ぶり、いわし）

企業
ＰＲ

三陸に位置する気仙沼という恵まれた環境を最大限
に活かし、地域に根ざした特色ある商品造りで、お客
様に感動をお届けします。
「工場認証：FSSC22000」

sanriku_kesennuma@hoteifoods.co.jp

弊社独自にブレンドした特製ぽん酢ダレは、ゆずの爽やかな風味とまろやか
な酸味が特徴で、ぶりや大根おろしとの相性も良く、さっぱりとした味付け
で食欲をそそる味わいです。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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旬の魚を急速冷凍して美味しさを閉じ込めました。前浜で揚がったさばを
仙台味噌をベースに味付けしております。独自の高温高圧スチーム技術で
身の食感はしっかりと残しつつ、骨までやわらかく仕上げています。従来で
あれば取り除いていた骨も柔らかく食べられるように加工しています。

sizugawa@maruara.jp
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骨までふっくらさばの味噌煮

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 具材 70g 調味液 230g

原材料
【具】牡蠣（宮城県産）【調味液】ごぼう、人参、こんにゃく、みりん、
醤油、清酒、白だし（一部に小麦・大豆を含む）

賞味期限

1,100円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 営業 及川 才毅

4986863700027

【南三陸町】株式会社丸荒

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.kesennumahotei.co.jp/
https://www.maruara.jp/
https://www.maruara.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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0224-26-2484 <FAX> 0224-26-2493

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

u-men@tsurigane.com
「温かい思いやりの心」から生まれた、みちのく
宮城の名産麺 取扱

商品
乾麺（白石温麺、うどん、そば、中華めん）

宮城の名産麺・白石温麺（うーめん）。「つりがね白石温麺」は、つるみ、のど
ごし、歯ごたえのそれぞれが調和のとれた麺で長い間高い評価を受けてい
ます。（株）きちみ製麺工場出荷量ナンバーワンの人気商品。

企業
ＰＲ

明治30年（1897年）に創業して以来、技と心を受け
継ぎながら、ただひたすらにうーめんに邁進してき
ました。
「工場認証：JFS-B」

通販
その他
小　売

つりがね白石温麺 問合せ先 営業部 木村 敦

<TEL>

能登半島応援企画「みやのとプライド」
能登×宮城コラボ商品

<E-Mail>

取扱
商品

オリジナル生パン粉、牛たんデミグラス缶詰、仙台
ちーずんだ、能登×宮城コラボ商品

能登半島応援企画プロジェクトみやのとプライド商品として、石川県産レン
コン・のどぐろ蒲鉾、牛たんなど7種の具材を石巻名物の金華さば出汁で上
品に仕上げました。なお、本商品は低利用資源の牛たん先を活用していま
す。

企業
ＰＲ

生パン粉製造、食品卸売業、地域商社として低利用
資源活用や能登応援の商品企画を行っています。

m.ganbe@kanekyu-panko.com

4903072205150

みやのとおでん 問合せ先 総務部　雁部　稔

<TEL> 022-353-7697 <FAX> 022-353-7698

株式会社かね久 【仙台市】

希望小売価格

スープ【しょうゆ、さばエキス、砂糖、昆布エキス、食塩、酵母エキス】、大根
（国産）、ゆで卵、こんにゃく、のどぐろ蒲鉾、たこ揚げボール、れんこん、牛た
ん、醸造酢/水酸化カルシウム（一部に小麦粉・卵・さば・大豆・牛肉を含む）

賞味期限 180日 保存温度帯 常温

内容量 400g

原材料

700円(税別)

1ケース入数 15袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

10日発注リードタイム JANコード

大きめにカットした牛たんを贅沢に閉じ込めま
した 取扱

商品

牛たん焼きしお味150g・300g、牛たん焼き三五八
漬け120g、牛たんカレー200g・牛たんシチュー
200g

大和煮・旨みそ煮・旨しお煮の3種セット。缶を開けた瞬間から牛たんのボリューム
感と贅沢さをしっかりと感じていただける仕上がりです。口に入れると繊維がほ
ろりとほどけます。 企業

ＰＲ
地元の文化に根づいた牛たん加工事業や鶏卵事業
を行い、安心安全な商品づくりを心がけています。

<E-Mail> c.saitou@fukubei-f.co.jp

常温

1ケース入数 10箱 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

ご褒美ビストロふくべい 牛たん缶詰 3種セット

希望小売価格

ホテル
旅　館

3年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード -

【名取市】

問合せ先 営業部　齋藤 千歳

<TEL> 0223-29-3211 <FAX> 0223-29-3221

外食

3,240(税別) 内容量 190g(固形量110g)

原材料
【牛たん旨みそ煮】牛たん(輸入)、砂糖、米みそ、しょうゆ、発酵調味料、
でん粉(一部に小麦・牛肉・大豆を含む)【牛たん大和煮】【牛たん旨しお
煮】

発注リードタイム 5日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

小麦粉（国内製造）、食塩

【白石市】

440円(税別) 内容量 400g

発注リードタイム ３日 JANコード 4972806004086

2年 保存温度帯 常温

10袋 最低納品単位 3ケース

株式会社フクベイフーズ

株式会社きちみ製麺

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.tsurigane.com/
https://kanekyu-panko.com/
https://www.fukubei-f.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

白石温麺「カップ温麺」

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 720g（360g×2個）

原材料 小麦粉（国内製造）、食塩

賞味期限

926円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 本社営業部 大友 基史

4902616501673

【白石市】はたけなか製麺株式会社

スー
パー

百貨店
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伝承400年の郷土麺『白石温麺』をお湯を注いで３分待つだけの簡単調理
で、風味豊かなかつおだし香る絶品醤油スープで美味しくお召し上がりい
ただけます。文化庁の『100年フード』にも選定された白石温麺は白石城下
の（株）きちみ製麺が製造いたしております。

info@shiroishi-umen.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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３分煮込みで簡単調理、カレー粉練り込み乾麺
カレースープ付

<E-Mail>

取扱
商品

乾麺（白石温麺、うどん、そば、中華めん）

企業
ＰＲ

明治30年（1897年）に創業して以来、技と心を受け
継ぎながら、ただひたすらにうーめんに邁進してき
ました。
「工場認証：JFS-B」

u-men@tsurigane.com

カレー粉練り込み麺、特製オリジナルカレー粉末スープ付き。ピリッと辛い
和風カレー細うどん。乾麺なので保存・安全性に優れています。特徴的な
パッケージデザイン。白石温麺の類似商品（太さ同じ・長さ２倍）。

カレーめん 問合せ先 営業部 木村 敦

<TEL> 0224-26-2484 <FAX> 0224-26-2493

株式会社きちみ製麺 【白石市】

原材料

【めん】小麦粉（国内製造），食塩，カレー粉 【添付調味料】食塩，カレー粉，砂
糖，粉末醤油，でんぷん，粉末酒，たん白加水分解物，かつお節粉末，オニオ
ン，ガーリック，こんぶ粉末，ごま油／調味料（アミノ酸等），カラメル色素，増
粘剤（キサンタンガム），酸味料，香料 （一部に小麦・大豆・ごまを含む）

賞味期限

希望小売価格 180円(税別) 内容量 100g

330日 保存温度帯 常温

1ケース入数 20袋 最低納品単位 4ケース

外食

発注リードタイム JANコード３日 4972806003034

ホテル
旅　館

希望小売価格

手打ちうどん用の小麦粉で作ったプレミアムな
白石温麺パック 取扱

商品
各種乾めん（白石温麺、茶そば、そうめん、そば、うど
ん、きしめん）

「白石一温麺」が２個パックになった宮城県特産みやげ品として大変人気の
ある商品です。プレミアムな手打ちうどん用小麦粉の「金斗雲」を使用して
おり、これまでなかった新食感の白石温麺をご堪能いただけます。

企業
ＰＲ

おかげ様で創業135年を迎えさせていただきまし
た。伝統の白石温麺の他にも練り込み技術を活用し
た乾めんを製造しております。
「工場認証：JFS-B」

men@hatakenaka.jp

JANコード

３年 保存温度帯

<TEL> 0224-25-0111 <FAX> 0224-25-0115

発注リードタイム 3日

1ケース入数 10袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

白石一温麺２個パック

1ケース

【白石市】

希望小売価格 400円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

白石城下400年の歴史ある伝統製法で、今も変わら
ず作られている白石温麺を、奥州白石温麺協同組合
はこれからも守り続けます。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 事務局 菅野 邦子

<TEL> 0224-25-0124 <FAX> 022-25-1639

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 86g

原材料

めん（小麦粉（国内製造）、食塩）、スープ（しょうゆ、砂糖混合異性化液糖、食
塩、酵母エキス、ほたてエキス、かつおぶし（粗砕））、かやく（ねぎ、わかめ）／
酸化防止剤（V.E)、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、V.B₁、（一部に小
麦・大豆を含む）

奥州白石温麺協同組合

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4519469001115

180日 保存温度帯 常温

1ケース入数

伝統に育まれた上質で繊細な風味ノンフライ麺
で優しい美味しさ 取扱

商品
白石温麺

外食 中食

12個 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更
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対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.tsurigane.com/
http://www.shiroishi-umen.com/
https://hatakenaka.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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022-213-7654 <FAX> 022-213-7654

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

palinka@m6.dion.ne.jp
宮城県産の素材を主役に、レストランの味をご
家庭にお届けします 取扱

商品
業務用ボロネーゼ

厳選した生産者の仙台牛、志津川産たこ、石巻産金華さば、鳴瀬産牡蠣、登
米産パプリカをレストランのレシピそのままにレトルト化したハイグレードな
パスタソースです。

企業
ＰＲ

地元の食材をイタリアンの手法で活かした料理の提
供に努めています。

通販
その他
小　売

みやぎパスタ紀行シリーズ全6種セット 問合せ先 小関 暁子

<TEL>

上質で繊細な風味の伝承400年の郷土麺 伝統の
技が麺に宿る

<E-Mail>

取扱
商品

白石温麺

伊達の時代より愛され続けた歴史の逸品。文化庁の『100年フード』にも選
定された白石温麺は、蔵王のふもとの豊かな自然に囲まれた白石市の
「（株）きちみ製麺」にて製造されています。油を一切使わずヘルシーで、体
に優しくとても食べやすい短い麺で出来てます。

企業
ＰＲ

白石城下400年の歴史ある伝統製法で、今も変わら
ず作られている白石温麺を、奥州白石温麺協同組合
はこれからも守り続けます。

info@shiroishi-umen.com

4519469000217

白石温麺「真伝承」 問合せ先 事務局 菅野 邦子

<TEL> 0224-25-0124 <FAX> 022-25-1639

奥州白石温麺協同組合 【白石市】

希望小売価格

小麦粉（国内製造）、食塩

賞味期限 2年 保存温度帯 常温

内容量 300g(100g×3束)

原材料

300円(税別)

1ケース入数 30袋 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日発注リードタイム JANコード

宮城県推奨小麦「あおばの恋」を原料とした
白石市名産の白石温麺 取扱

商品
乾麵、そば粉、小麦粉、はるさめなど

「あおばの恋 白石温麺」は麺食感としてのかたさ、モチモチ感、滑らかに優
れている特徴を有した「宮城県推奨小麦 あおばの恋」を使用して造り上げ
ました。

企業
ＰＲ

明治19年創業から、宮城県白石市名産の白石温麺
を柱にそば・うどん等の乾麺製造販売、自社製粉の
そば粉販売等を行っています。
「工場認証みやぎHACCP」

<E-Mail> ms.sato@u-men.co.jp

常温

1ケース入数 20袋 最低納品単位 5ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

あおばの恋 白石温麺

希望小売価格

ホテル
旅　館

3年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4901828120160

【白石市】

問合せ先 営業部 佐藤 雅宏

<TEL> 0224-25-3101 <FAX> 0224-24-5099

外食

280円(税別) 内容量 300g(100g×3束)

原材料 小麦粉（小麦（宮城県産））、食塩

発注リードタイム 5日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

【仙台牛のボロネーゼ】牛肉（宮城県産）、ダイストマト、ソテーオニオン、ソフリット（玉ねぎ、にんじん、

セロリ、大豆油）、赤ワイン、オリーブオイル、バター、パルミジャーノチーズ、グラニュー糖、塩、小麦

粉、ボルチー二茸、にんにく、こしょう、ナツメグ、ローレル/クエン酸、酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部

に牛肉・乳成分・小麦・大豆を含む）【金華さばのプッタネスカ】【パプリカのオルトラーナ】【たこのペペ

ロンチーノ】【牡蠣のペペロンチーノ】【牡蠣のトマトソース】

【仙台市】

5,000円(税別) 内容量
110g×1箱、150g×2箱、165g
×1箱、195g×1箱、180g×1箱

発注リードタイム 5日 JANコード 4571582820097

2年 保存温度帯 常温

10箱 最低納品単位 1ケース

白石興産株式会社

株式会社パリンカ

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

http://www.shiroishi-umen.com/
http://r-palinka.com/
http://www.u-men.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

東北鍋紀行　宮城せり鍋のつゆ

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 60g

原材料
食用こめ油（国内製造）、大葉、ごま、しょうゆ（大豆・小麦を含
む）、食塩、にんにく

賞味期限

800円(税別）

常温

その他
小　売

問合せ先 代表 粟野 敏夫

4589501020183

【美里町】スカイラーク・アワノ

スー
パー

百貨店

水
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産
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酒

宮城の郷土料理せり鍋は、脂ののった鴨汁仕立て、コクと旨味のある風味
豊かなストレートつゆです。鍋の〆はそばが合います。

nakadate@dai9.co.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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“大葉”を約50枚使った濃厚なパスタソースです

<E-Mail>

取扱
商品

美空ひばりが愛したしそのスパゲッティ、大葉ドレッ
シング

企業
ＰＲ

昔から薬効が認められ、民間療法などに重宝されて
きた大葉(しそ)を気軽に消費してもらいたいという
思いで製造しております。

skylark.awano@gmail.com

近年、女性を中心とした健康・美容志向の消費者を中心に、ヘルシーな食材として
関心が高まっている大葉。美里町の自家農園で栽培した新鮮な大葉、オリーブオイ
ル、クルミを合わせた濃厚な無添加のパスタソースです。なお、本製品は、これまで
であれば市場出荷ができず廃棄されてきた規格外の大葉を使用しています。

大葉のジェノベーゼ・60g 問合せ先 代表 粟野 敏夫

<TEL> 080-4423-1569 <FAX> 0229-87-3546

スカイラーク・アワノ 【美里町】

原材料 食用オリーブ油（スペイン製造）、大葉、くるみ、食塩、にんにく

賞味期限

希望小売価格 741円(税別） 内容量 60g

1年 保存温度帯 常温

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード7日 4589501020121

ホテル
旅　館

希望小売価格

“大葉”を約50枚使った和風パスタソースです 取扱
商品

大葉のジェノベーゼ、大葉ドレッシング

近年、女性を中心とした健康・美容志向の消費者を中心に、ヘルシーな食材として
関心が高まっている大葉。美空ひばり専属料理人監修のもと、当時の味を再現し
たゴマ醤油風味の無添加・和風パスタソースです。なお、本製品は、これまでであ
れば市場出荷ができず廃棄されてきた規格外の大葉を使用しています。

企業
ＰＲ

昔から薬効が認められ、民間療法などに重宝されて
きた大葉(しそ)を気軽に消費してもらいたいという
思いで製造しております。

skylark.awano@gmail.com

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 080-4423-1569 <FAX> 0229-87-3546

発注リードタイム 7日

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

美空ひばりが愛した しそのスパゲッティ

混載2ケース

【仙台市】

希望小売価格 400円(税別）

賞味期限

企業
ＰＲ

地域消費者に信頼される企業であることに心掛け、食の
安全・安心・美味しい商品をテーマに今後とも社員一丸と
なって邁進致します。
「工場認証：ISO9001」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業部 中楯 恭悦

<TEL> 022-226-2132 <FAX> 022-226-2757

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 750ml

原材料

しょうゆ（国内製造）、砂糖、鴨オイル、エキス（鴨、かつお節）、食塩、さば削り
ぶし、発酵調味料、たん白加水分解物/pH調整剤、調味料（アミノ酸等）、酒
精、V.B1、酸化防止剤（ローズマリー抽出物）、酸味料、（一部に小麦・大豆・
鶏肉・さばを含む）

株式会社だい久製麺

<E-Mail>

発注リードタイム 3日 JANコード 4901999110182

1年 保存温度帯 常温

1ケース入数

宮城の郷土料理せり鍋は、脂ののった鴨汁仕立て 取扱
商品

【他の東北鍋紀行シリーズ】青森せんべい汁のつゆ、
秋田きりたんぽ鍋のつゆ、岩手ひっつみ鍋のつゆ、
山形芋煮鍋のつゆ、福島伊達鶏鍋のつゆ。

外食 中食

12袋 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

http://skylark-awano.com/
http://skylark-awano.com/
https://www.dai9.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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0225-68-2066 <FAX> 0225-68-3066

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

webinfo@sendaifu.jp
麸の生地を大豆油で揚げた宮城特産のあぶら麸
です 取扱

商品
仙台麸スライス、仙台麸２本（小）、仙台麸業務用スラ
イス、ミニ仙台麸業務用スライス

小麦粉と小麦粉のタンパク質（グルテン）を原料として練り合わせ、良質の
植物油を使い、長い時間をかけて丁寧に揚げました。風味が良く煮崩れし
にくいが特徴です。煮物、汁物、炒め物などの幅広くご利用いただけます。
「商品認証：ハラール認証、ヴィーガン認定」

企業
ＰＲ

地域の特産品として一つ一つ真心を込めて製造した
自慢の一品。常に安定した商品づくりで皆様に安全
で安心な商品をお届けします。

通販
その他
小　売

仙台麸２本入（大） 問合せ先 営業部 山形 伸也

<TEL>

本場仙台味噌を使用したコクと旨味のある風味
豊かなつゆ

<E-Mail>

取扱
商品

【他の東北鍋紀行シリーズ】青森せんべい汁のつゆ、
秋田きりたんぽ鍋のつゆ、岩手ひっつみ鍋のつゆ、
山形芋煮鍋のつゆ、福島伊達鶏鍋のつゆ。

本場仙台味噌を使用したコクと旨味のある風味豊かなストレートつゆです。
鍋の〆はラーメンが良く合います。

企業
ＰＲ

地域消費者に信頼される企業であることに心掛け、
食の安全・安心・美味しい商品をテーマに今後とも社
員一丸となって邁進致します。
「工場認証：ISO9001」

nakadate@dai9.co.jp

4901999110304

東北鍋紀行　仙台味噌鍋のつゆ 問合せ先 営業部 中楯 恭悦

<TEL> 022-226-2132 <FAX> 022-226-2757

株式会社だい久製麺 【仙台市】

希望小売価格

みそ加工品（国内製造）、動物油脂、しょうゆ、砂糖、食塩、さば削りぶし、発
酵調味料、かつお節エキス、たん白加水分解物/酒精、調味料（アミノ酸等）、
pH調整剤、香料、V.B１、酸味料、酸化防止剤（V,E）、（一部に小麦・大豆・さ
ば・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

賞味期限 1年 保存温度帯 常温

内容量 750ml

原材料

400円(税別）

1ケース入数 12袋 最低納品単位 混載2ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

3日発注リードタイム JANコード

気仙沼産ふかひれを使用した、贅沢な雑炊のも
とです 取扱

商品

ふかひれラーメン、贅沢ラーメンシリーズ（６種類）、
天ぷらそば、気仙沼焼そば、冷し中華、うどん屋さん
のはっとなど

「私はご飯派」というお客様の声から商品化されました。気仙沼産のふかひ
れと、体にやさしいスープを使用しております。

企業
ＰＲ

商品の適正を見極め、地元産や国産の原料にこだ
わった商品づくりを心がけています。

<E-Mail> marumitsu@mbh.nifty.com

常温

1ケース入数 25個 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

気仙沼・ふかひれ雑炊のもと

希望小売価格

ホテル
旅　館

180日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4983812910018

【気仙沼市】

問合せ先 営業  熊谷 敬子

<TEL> 0191-61-1022 <FAX> 0191-61-1011

外食

1,300円(税別） 内容量 128g

原材料

【ふかひれ餡】ガラスープ（豚骨エキス、ポークエキス、チキンエキス、その他）（国内製造）、ふかひれ、

たけのこ水煮、えのき、鶏肉、ホタテ貝柱、しいたけ、醗酵調味液、葱油、ポークエキス調味料、オイス

ターソース、味噌、チキン香味調味料、ポークエキス、カキエキス調味料、全粉乳／増粘剤（加工澱粉、

キサンタンガム）、香辛料抽出物、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、香料、酸味料、（一部に豚肉・鶏

肉・大豆・小麦・乳成分・ゼラチン、魚醤（魚介類）を含む）【スープ】

発注リードタイム 3日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油）

【登米市】

435円(税別) 内容量 2本（大）

発注リードタイム 3日 JANコード 4979803100117

90日 保存温度帯 常温

10袋×4箱 最低納品単位 1ケース

株式会社丸光製麺

株式会社山形屋商店

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://sendaifu.jp/
https://www.dai9.co.jp/
https://marumitsu-seimen.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

ミソルト　ボトル50ｇ

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 500ｍl

原材料
しょうゆ（国内製造）、砂糖、米醗酵調味料、食塩、混合かれぶし削
りぶし（削り粉）（そうだがつお、さば、かつお）/調味料（アミノ酸
等）、アルコール（一部に小麦・大豆・さばを含む）

賞味期限

470円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 営業 今野 浩嗣

4534739051003

【加美町】有限会社今野醸造

スー
パー

百貨店
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宮城県の自社農場で特別栽培した大豆と米を100％。旨味と香りが深い
「仙台味噌釜神」を使用し生みその風味を演出。天ぷら、パスタ、スイーツ、
パン作りにも最適！新しい味噌の味わいを創造する調味料です。

h.konno@miso-konno.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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便利で使いやすい一口サイズの業務用向けミニ
仙台麸

<E-Mail>

取扱
商品

仙台麸スライス、仙台麸２本（小）、仙台麸業務用スラ
イス

企業
ＰＲ

地域の特産品として一つ一つ真心を込めて製造した
自慢の逸品。常に安定した商品づくりで皆様に安全
で安心な商品をお届けします。

webinfo@sendaifu.jp

従来の仙台麸を食べやすい一口サイズにした業務用向けのミニ仙台麸で
す。１袋200ｇ詰めのカット幅は14㎜、9㎜の２種類ご用意しております。
学校給食・ホテル・飲食店等で人気商品です。
「商品認証：ハラール認証、ヴィーガン認定」

ミニ仙台麸業務用スライス 問合せ先 営業部 山形 伸也

<TEL> 0225-68-2066 <FAX> 0225-68-3066

株式会社山形屋商店 【登米市】

原材料 小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油）

賞味期限

希望小売価格 オープン価格 内容量 200g

90日 保存温度帯 常温

1ケース入数 4袋×4箱 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード5日 4979803520090

ホテル
旅　館

希望小売価格

これ１本で味がキマると大好評！ まろやかダシ
の万能調味料です！ 取扱

商品
味噌、醤油、タレOEM調味料（小売・飲食向け・食品
会社向け）、粉末調味料、ポン酢、つゆ等

これ１本で味がキマると大好評の万能調味料！当蔵人気の本醸造吟醸を
ベースに、かつお等の旨味を効かせまろやかなだし醤油にしました。煮物、
つけかけ醤油、麺、鍋、汁物や炒め等にそのまま使えるとプロも大絶賛。

企業
ＰＲ

追い求めるべくは最高品質を掲げ、一味も二味も違
う味わいを創造しており国内外から品質を高く評価
いただいております。

h.konno@miso-konno.jp

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 0229-63-4004 <FAX> 0229-63-5853

発注リードタイム 5日

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

だし吟醸　500ml

1ケース

【加美町】

希望小売価格 600円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

追い求めるべくは最高品質を掲げ、一味も二味も違
う味わいを創造しており国内外から品質を高く評価
いただいております。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 営業 今野 浩嗣

<TEL> 0229-63-4004 <FAX> 0229-63-5853

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 50g

原材料 大豆（宮城県産）、米（宮城県産）、食塩

有限会社今野醸造

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4534739081017

1年 保存温度帯 常温

1ケース入数

え？ふりかける味噌？！ 塩の代わりに使える
新感覚味噌パウダー！ 取扱

商品
味噌、醤油、タレOEM調味料（小売・飲食向け・食品
会社向け）、粉末調味料、ポン酢、つゆ等

外食 中食

40本 最低納品単位
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

社会福祉法人臥牛三敬会　第三虹の園

株式会社三和食品　仙台工場

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

【甘口・辛口】砂糖（国内製造）、しょうゆ、梨、玉ねぎ、にんにく、醸
造酢、食塩、ごま、生姜、唐辛子／増粘剤（加工デンプン）、調味料
（アミノ酸等）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）

【利府町】

オープン価格 内容量 400g

発注リードタイム 7日 JANコード -

1年3か月 保存温度帯 常温

20本 最低納品単位 1ケース

【角田市】

問合せ先 第三虹の園 平間 広翔

<TEL> 0224-63-1481 <FAX> 0224-63-3262

外食

500円(税別) 内容量 150ml

原材料
米(宮城県産)、米油、醸造酢、たまねぎ、ゆず果汁、食塩、大蒜、マ
スタード、ブラックペッパー

発注リードタイム 10日

百貨店
ホテル
旅　館

1年 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード -

糀の酵素が生きている生タイプのドレッシング 取扱
商品

味噌、醤油、だしつゆ、ゆずぽん酢、たれ、こうじ漬
け、もろみ、甘酒、ドレッシング、梅しろっぷ、赤しそし
ろっぷ、しそみそなど

糀をふんだんに使用したフレンチタイプの糀ドレッシングに地場産(みやぎ
蔵王山麓)の柚子を加えて爽やかな風味に仕上げました。

企業
ＰＲ

現代の名工「阿部信之」の土産土法の理念の元、利用
者の方と一緒に、醗酵・醸造の良さを活かした商品
づくりに取り組んでいます。

<E-Mail> info@nijinosono.or.jp

常温

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

ゆず糀ドレッシング

希望小売価格

1ケース入数 12本 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

10日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年6か月 保存温度帯 常温

内容量 500ml

原材料

1,250円(税別)

-

梅しろっぷ 問合せ先 第三虹の園 平間 広翔

<TEL> 0224-63-1481 <FAX> 0224-63-3262

社会福祉法人臥牛三敬会　第三虹の園 【角田市】

希望小売価格

梅(宮城県産)、砂糖

梅の美味しさと栄養をそのまま楽しめる
梅しろっぷです

<E-Mail>

取扱
商品

味噌、醤油、だしつゆ、ゆずぽん酢、たれ、こうじ漬
け、もろみ、甘酒、ドレッシング、梅しろっぷ、赤しそし
ろっぷ、しそみそなど

みやぎ蔵王山麓産梅と、北海道産グラニュー糖のみを使用し造りました。
5～7倍に希釈してお湯割り、炭酸水割り、その他シロップとして、ゼリーや
アイス、ヨーグルトにかけても美味しくお召し上がりいただけます。

企業
ＰＲ

現代の名工「阿部信之」の土産土法の理念の元、利用
者の方と一緒に、醗酵・醸造の良さを活かした商品
づくりに取り組んでいます。

info@nijinosono.or.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

k-okuyama@sanwa-food.com
C級品のお肉でもA級品の味になり A級品は特
上の味に 取扱

商品
山菜・野菜の加工品、しそ巻き、お惣菜キット商品

味は2種類で甘口と辛口があります。利府町特産品「利府梨」と 宮城県産玉ねぎを
厳選し、深みのある甘さが特徴です。牛・豚・鳥・ホルモン・野菜焼き・野菜サラダや
煮物の隠し味、お弁当つくりにも重宝する万能調味料。大きさや形、皮の色などに
より出荷できない梨をアップサイクルした「焼き肉のたれ」をつくりました。

企業
ＰＲ

地域の食材を使うことを大切にしています。地場の
農産物を最大限に生かした商品づくりを目指してい
ます。
「工場認証：ISO22000」

通販
その他
小　売

利府梨を使った焼き肉のたれ
甘口・辛口　400ｇ

問合せ先 仙台工場 奥山 公子

<TEL> 022-356-6388 <FAX> 022-356-4235
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 150g

原材料
牛乳（国内製造）、鶏卵、砂糖、小麦粉、乳等を主要原料とする食
品、塩

自然卵農園株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 4日 JANコード 4571465730451

8日 保存温度帯 冷蔵

1ケース入数

自家農園の平飼いこだわり卵「卵皇〈らおう〉」
のプリン 取扱

商品
クレープ、クリームケーキ、チーズケーキ、パウンド
ケーキ

外食 中食

40個 最低納品単位 1ケース

【南三陸町】

希望小売価格 460円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

お菓子には卵が重要と感じこだわりの餌を与え鶏が
十分運動できる鶏舎で育てています。お菓子は手作
りで丁寧に製造しています。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 代表 大沼 あかね

<TEL> 090-6257-6184 <FAX> 050-1295-5318

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

みやぎ大崎のご当地コーヒー

宮城県大崎市内の産物を乾燥してミックスした
コーヒー 取扱

商品
自家焙煎珈琲豆、オリジナルドリップバッグコー
ヒー、レトルトカレー、コーヒー煮豆

大崎市内のブルーベリー、ひとめぼれ白米、ミヤギシロメ大豆、黒豆を自家
焙煎珈琲にオリジナル配合でミックスして仕上げました。大崎市ゆるキャラ
『パタ崎さん』デザインでお土産にも重宝します。

企業
ＰＲ

県内市内の産物を使用してヘルシーでユニークな美
味しくて感動的な商品を作ってます。

info@sabo-krein.com

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 0229-23-0340 <FAX> 0229-23-0340

発注リードタイム 5日

1ケース入数 20箱 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 20本 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード7日 -

【甘口・辛口】砂糖（国内製造）、しょうゆ、梨、玉ねぎ、にんにく、醸
造酢、食塩、ごま、生姜、唐辛子／増粘剤（加工デンプン）、調味料
（アミノ酸等）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）

賞味期限

希望小売価格 オープン価格 内容量 170g

1年3か月 保存温度帯 常温

利府梨を使った焼き肉のたれ
甘口・辛口　170ｇ

問合せ先 仙台工場 奥山 公子

<TEL> 022-356-6388 <FAX> 022-356-4235

株式会社三和食品　仙台工場 【利府町】

原材料

C級品のお肉でもA級品の味になり A級品は特
上の味に

<E-Mail>

取扱
商品

山菜・野菜の加工品、しそ巻き、お惣菜キット商品

企業
ＰＲ

地域の食材を使うことを大切にしています。地場の
農産物を最大限に生かした商品づくりを目指してい
ます。
「工場認証：ISO22000」

k-okuyama@sanwa-food.com

味は2種類で甘口と辛口があります。利府町特産品「利府梨」と 宮城県産玉ねぎを
厳選し、深みのある甘さが特徴です。牛・豚・鳥・ホルモン・野菜焼き・野菜サラダや
煮物の隠し味、お弁当つくりにも重宝する万能調味料。大きさや形、皮の色などに
より出荷できない梨をアップサイクルした「焼き肉のたれ」をつくりました。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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太陽と風をたっぷり浴び、元気に走り回って育った鶏の卵を使用していま
す。宮城県産の米、小麦、野菜をたっぷり食べて育った鶏の卵を使い、シン
プルな原料で作る固めでしっかりとしたプリンを、さらに濃厚な味わいに仕
上げました。

fxpgh546@yahoo.co.jp
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「卵皇」のプリン

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 62g(8g×8個）

原材料
コーヒー豆（ブラジル、コロンビア、インドネシア）、ブルーベリー、
ひとめぼれ白米、ミヤギシロメ大豆、黒豆

賞味期限

1,600円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 小野寺　昭子

4573366380025

【大崎市】茶房クレイン
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お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。
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022-385-6516 <FAX> 022-385-6517

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。

43

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

mori-noka@cosmos.ocn.ne.jp
職人が一枚一枚丁寧にバターを塗り焼き上げた
バームラスク 取扱

商品
バームクーヘン、焼菓子、チョコレート、プリン、ジェ
ラート、ケーキ

蔵王山麓バター・県内産卵を使用したバームクーヘンを丁寧に一枚一枚バ
ターを塗り、仕上げに砂糖を軽くまぶしたラスクです。ザクザクとした食べ
応えのある食感と、蔵王山麓バターの上品な香りが口の中で広がる一品。

企業
ＰＲ

原材料にこだわった洋菓子を製造しています。店頭
販売と全国への卸販売をしており物作りで地域に貢
献できる会社を目指しています。

通販
その他
小　売

蔵王バター　プレミアムドライバームクーヘン　5枚入り 問合せ先 販売部　佐々木　凜

<TEL>

雪のようなふわふわ食感のレアチーズケーキ
ムース

<E-Mail>

取扱
商品

牛乳、乳飲料、発酵乳、ヨーグルト、アイスクリーム

蔵王のチーズとオーストラリア産チーズをブレンドした芳醇なあじわいに独
自の製法で雪のようなふわふわ食感を与えたレアチーズケーキのムースで
す。

企業
ＰＲ

食品添加物の使用を極力排し、蔵王周辺の生乳のみ
を使用したこだわりの乳製品を製造しています。
「工場認証：JFS-B（牛乳のみ）」

y-tatsurou@from-zao.com

4903181216153

フロム蔵王ふわゆきチーズ　冷凍110ml 問合せ先 営業部 山田 達郎

<TEL> 022-246-4861 <FAX> 022-247-3179

山田乳業株式会社 【白石市】

希望小売価格

乳製品（国内製造、オーストラリア製造）、生乳、砂糖、水あめ、卵黄（卵を含
む）、ゼラチン、レモン濃縮果汁、洋酒、トレハロース、安定剤（増粘多糖類）：
ブルーベリーソース/ブルーベリー（カナダ産）、オリゴ糖水飴、砂糖/酸味料、
増粘多糖類

賞味期限 90日 保存温度帯 冷凍

内容量 110ml

原材料

298円(税別)

1ケース入数 24個 最低納品単位 1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日発注リードタイム JANコード

山麓バターと練乳を使用したクッキー 取扱
商品

バームクーヘン、焼菓子、チョコレート、プリン、ジェ
ラート、ケーキ

たっぷり山麓バターを使用したサブレに練乳を練りこんだ昔懐かしく優しい
甘さのコンデンスミルククッキー。

企業
ＰＲ

原材料にこだわった洋菓子を製造しています。店頭
販売と全国への卸販売をしており物作りで地域に貢
献できる会社を目指しています。

<E-Mail> mori-noka@cosmos.ocn.ne.jp

常温

1ケース入数 30箱 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

コンデンスミルククッキー6袋　18枚入

希望小売価格

ホテル
旅　館

50日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4562282825154

【利府町】

問合せ先 販売部　佐々木　凜

<TEL> 022-385-6516 <FAX> 022-385-6517

外食

1,047円(税別) 内容量 6袋

原材料
小麦粉(国内製造)、バター、糖類(粉糖、砂糖)、卵(宮城県産)、ミ
ルキーパウダー、塩/香料

発注リードタイム 15日

百貨店

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

卵（国内製造）、砂糖、小麦粉、蔵王バター、アーモンドブードル、ショートニン
グ、加工澱粉、カスタードパウダー、粉末水あめ、塩/トレハロース、乳化剤膨
張剤、（大豆由来）、安定剤、リン酸塩、カロチン色素、香料、酸化防止剤
(V.E)」

【利府町】

880円(税別) 内容量 5枚

発注リードタイム 15日 JANコード 4562282826014

60日 保存温度帯 常温

40箱 最低納品単位 1ケース

株式会社P&Cファクトリー

株式会社P&Cファクトリー

<E-Mail>

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://from-zao.com/fromzao/index.html
https://p-c-factory.com/
https://p-c-factory.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

カッサータ

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 6袋

原材料
卵白（国産）、グラニュー糖、無塩バター、小麦粉、麦芽粉、アーモ
ンドパウダー、チョコ、小豆、桜花塩漬/膨張剤、香料（一部に乳成
分、小麦、卵、大豆、アーモンドを含む）

賞味期限

1,389円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 取締役専務 千葉 玄武

4000000000129

【気仙沼市】株式会社紅梅

スー
パー

百貨店

水
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菜
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レモン＆オレンジの爽やかさとピスタチオ＆アーモンドの香ばしさ。チョコ
のアクセントが楽しいイタリアシチリア発祥の冷たいデザート。

shiina@glossy-glossy.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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麦芽かすと自家製あんこを使用した和を感じら
れるお菓子

<E-Mail>

取扱
商品

揚げパン、上生菓子、羊羹、最中、パイ饅頭、クッ
キー、マドレーヌ、サブレなど

企業
ＰＲ

北海道十勝産の小豆を自家製餡したあんこを軸に
和、洋菓子を作っています。地域のお客様への感謝
をお菓子で表現しています。

koubai.kesennuma@gmail.com

地元のクラフトビール会社でビールを製造する際に出る廃棄される麦芽か
すを使用したフィナンシェです。麦芽かすの香りを活かすためにキャラメル
チョコ、しっとりした食感のために自家製餡のあんこを入れました。洋菓子
なのに和を感じれます。

KESENNUMA HITOTOKI 問合せ先 取締役専務 千葉 玄武

<TEL> 0226-22-0469 <FAX> 0226-22-0469

株式会社紅梅 【気仙沼市】

原材料
卵白（国産）、グラニュー糖、有塩バター、麦芽粉、アーモンドパウ
ダー、チョコ、小豆、還元水飴/膨張剤（一部に乳成分、小麦、卵、
大豆、アーモンドを含む）

賞味期限

希望小売価格 1,297円(税別) 内容量 6袋

30日 保存温度帯 常温

1ケース入数 34箱 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード10日 4000000000112

ホテル
旅　館

希望小売価格

麦芽かすと自家製あんこを使用し、桜と和を感
じられるお菓子 取扱

商品
揚げパン、上生菓子、羊羹、最中、パイ饅頭、クッ
キー、マドレーヌ、サブレなど

地元のクラフトビール会社でビールを製造する際に出る廃棄される麦芽か
すを使用したフィナンシェです。桜の香りを活かすためにホワイトチョコ、
しっとりした食感のために自家製餡の白あんこを入れました。春らしい桜の
香りが特徴です。

企業
ＰＲ

北海道十勝産の小豆を自家製餡したあんこを軸に
和、洋菓子を作っています。地域のお客様への感謝
をお菓子で表現しています。

koubai.kesennuma@gmail.com

JANコード

30日 保存温度帯

<TEL> 0226-22-0469 <FAX> 0226-22-0469

発注リードタイム 10日

1ケース入数 34箱 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

KESENNUMA HITOTOKI
NADESHIKO

1ケース

【仙台市】

希望小売価格 600円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

厳選素材にこだわり、日々のしあわせと笑顔を願い
贈り出す愛情スイーツを提案しています。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 椎名 紗千歩

<TEL> 090-2884-0071 <FAX> -

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

内容量 1ピース

原材料

クリームチーズ(国内製造)、乳等を主原料とする食品、砂糖、アー
モンド、レモン、オレンジ、ピスタチオ、チョコレート、洋酒、レモン
果汁

glossy glossy

<E-Mail>

発注リードタイム 7日（数量により） JANコード 4595055390030

180日 保存温度帯 冷凍

1ケース入数

凍ったまま食べるアイスチーズケーキ 取扱
商品

チーズケーキ、ガトーショコラ、パウンドケーキなど

外食 中食

60個 最低納品単位

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.instagram.com/sora.and.sweets/
https://kasi-koubai.com/
https://kasi-koubai.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

create company株式会社

海鮮せんべい塩竈株式会社

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

澱粉（国内製造）、たこ（三陸産20％）、いか、醤油たれ（砂糖、醤油、みりん、
醗酵調味料、その他）、植物油脂、砂糖、食塩（藻塩30％）、昆布エキス、椎
茸、酵母エキス、唐辛子、たん白加水分解物、デキストリン/加工澱粉、調味料
（アミノ酸等）、香料、（一部に小麦・大豆・いかを含む）

【塩竈市】

600円(税別) 内容量 2枚×6袋

発注リードタイム 5日 JANコード 4589811411107

120日 保存温度帯 常温

12袋 最低納品単位 3ケース

【利府町】

問合せ先 地方創生事業部 八田 美夕

<TEL> 03-4400-3900 <FAX> -

外食

370円(税別) 内容量 340ml

原材料
果糖ぶどう糖液糖（国内製造）、梨果汁（梨（宮城県利府町産））、塩
/炭酸、香料、酸味料、酸化防止剤（V.C）

発注リードタイム 7日

百貨店
ホテル
旅　館

1年6か月 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード -

宮城県利府町の特産品、利府梨を使用した
サイダー 取扱

商品
地域産品を活用した商品（リフコーラ・ナシソーダ・ス
イーツ等）、キッチンカー販売商品など

宮城県利府町の特産品「利府梨」を季節問わず楽しんでいただきたいという思い
から、すっきり味わえるナシソーダを開発しました。お土産品におすすめです。冷や
して飲むと更に美味しくお召し上がりいただけます。本来市場には出回らない受
粉用品種を使用し、規格外品の商品化に取り組んでいます。

企業
ＰＲ

地域産品を活用した商品開発に取り組み、規格外品
の有効活用や地域ブランディン強化等の地域課題解
決に取り組んでいます。

<E-Mail> info.tc74@createcompany.net

常温

1ケース入数 24本 最低納品単位 6本

賞味期限

通販
その他
小　売

ナシソーダ

希望小売価格

1ケース入数 40袋 最低納品単位 20袋

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

7日発注リードタイム JANコード

賞味期限 150日 保存温度帯 冷凍

内容量 約120g

原材料

555円(税別)

-

KIBOUのアップルパイ 問合せ先 地方創生事業部 八田 美夕

<TEL> 03-4400-3900 <FAX> -

create company株式会社 【利府町】

希望小売価格

小麦粉（国産）、バター、りんご（亘理町産）、カスタードクリーム（砂糖類、卵
黄、植物油脂、乳製品、洋酒/増粘剤（加工澱粉）グリシン、乳化剤、ポリリン
酸Na、香料、ｐH調整剤）、大豆、砂糖、卵、酢、塩/加工澱粉（一部に小麦・乳・
卵・大豆・りんごを含む）オリゴ糖

宮城県亘理町の規格外りんごをたっぷり使用した、
シナモン不使用のアップルパイ

<E-Mail>

取扱
商品

地域産品を活用した商品（リフコーラ・ナシソーダ・ス
イーツ等）、キッチンカー販売商品など

宮城県亘理町の希少なりんごとカスタード、豆乳チーズクリームを贅沢に合わせた
シナモン不使用のアップルパイです。電子レンジにて30秒〜1分程度あたためて
いただくとより美味しくお召し上がりいただけます。 規格外品のりんごを農家さ
んから直仕入れし、加工しています。1箱6個入りでギフト包装も可能です。

企業
ＰＲ

地域産品を活用した商品開発に取り組み、規格外品
の有効活用や地域ブランディン強化等の地域課題解
決に取り組んでいます。

info.tc74@createcompany.net

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

augiura78kiyotaka57@ebisen.com
三陸産たこを原料に、塩竈の藻塩で味を調えた、
たこせんべい 取扱

商品
三陸わかめせん、ほたてせん、大漁船、千歳のえび、
海保カレーせんべい

三陸産たこ、国産馬鈴薯澱粉を主原料に、塩竈の藻塩で味を調え焼き上げ
たたこせんべいです。手提げ袋パッケージでプチギフトに最適です。三陸産
たこは水産加工所にてカットされ、正規品にならない規格外、端材を余すこ
となく使用しています。

企業
ＰＲ

三陸の海の幸をせんべいにして、全国の皆様に三陸
の海の幸の美味しさをお届けします。
「工場認証：JFS-B」

通販
その他
小　売

三陸たこせん（手提げ袋） 問合せ先 常務取締役 杉浦 清高

<TEL> 022-363-5030 <FAX> 022-363-5031
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仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://goodmovement.base.shop/
https://goodmovement.base.shop/
https://www.kaisen-shiogama.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 200ｇ

原材料
もち米（宮城県産）、枝豆（インドネシア産、宮城県産）、上白糖、水
飴、食塩/酵素、（一部に小麦・大豆を含む）

株式会社菅野食品

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4972847050882

180日 保存温度帯 冷凍（冷蔵も可）

1ケース入数

もち・餡の一部にも県内原料を使用したこだわ
りのずんだもちです 取扱

商品
中華麺、そば、うどん、焼きそば、餃子、ずんだもち、
せり鍋つゆ、米粉かりんとうなど

外食 中食

24箱 最低納品単位 2ケース

【涌谷町】

希望小売価格 900円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

本社工場で麺の製造と仙台工場で食品の袋詰めをし
ており、地元企業と協力して地元素材を使った商品
開発と販売を行っています。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 菅野 裕隆

<TEL> 022-271-2161 <FAX> 022-271-9013

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

薫るチーズの三陸ほやせんべい

ほやとチーズが出会いました！ 取扱
商品

宮城県内、石巻圏内の水産加工品(牡蠣、ほや、金華
さば、缶詰、わかめ等)

宮城を代表する食材：ほやと相性抜群のチーズが出会いました。パリパリと
した食感のせんべいに、ほわッとほやの風味とチーズのフレーバーが絶妙
に絡み合い、ほやに興味がある初心者にも入門編としてバッチリです。

企業
ＰＲ

みちのく地域の魅力ある資源の発見・発掘をし、自ら
動き発信する企業。主に販売、卸、催事出展、商品開
発、制作デザインを担う。

futoshi.noguchi@i-kaitaku.jp

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 0225-24-6529 <FAX> 0225-24-6529

発注リードタイム 7日

1ケース入数 40袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 12箱 最低納品単位 3ケース

外食

発注リードタイム 特記事項5日 4589811411169

澱粉（国内製造）、ほたて、いか、たこ、醤油たれ（砂糖、醤油、みりん、醗酵調味料、その他）、カレー

ルー、カレー粉、植物油脂、昆布エキス、食塩、酵母エキス、唐辛子、デキストリン、たん白加水分解物、

砂糖/加工澱粉、調味料（アミノ酸等）、香料、着色料（カラメル）、甘味料（ステビア、カンゾウ）、乳化

剤、酸味料、香辛料抽出物（一部に小麦・大豆・いか・牛肉・豚肉・りんごを含む）

賞味期限

希望小売価格 700円(税別) 内容量 2枚×6袋

120日 保存温度帯 常温

海保カレーせんべい（6袋入）箱 問合せ先 常務取締役 杉浦 清高

<TEL> 022-363-5030 <FAX> 022-363-5031

海鮮せんべい塩竈株式会社 【塩竈市】

原材料

みなと塩竈海保カレーの味をせんべいでも楽し
めます

<E-Mail>

取扱
商品

三陸わかめせん、ほたてせん、大漁船、千歳のえび、
海保カレーせんべい

企業
ＰＲ

三陸の海の幸をせんべいにして、全国の皆様に三陸
の海の幸の美味しさをお届けします。
「工場認証：JFS-B」

augiura78kiyotaka57@ebisen.com

塩竈市の港には海上保安部の巡視船の基地があり、一航海の区切りにカレーが提
供されています。そのカレーの味をせんべいとして焼き上げました。巡視船まつし
まシーフードカレー味のせんべいです。いか、ほたて、たこは水産加工所にてカット
され、正規品にならない規格外、端材を余すことなく使用しています。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県の郷土料理としてもおなじみのずんだ餅。県産のみやこがねもち米
を使用したコシと粘り気のある餅と、県産の枝豆を一部使用し、少し粒が残
るくらいすり潰した甘過ぎない色鮮やかなずんだあんを使用しています。

hirotaka-kanno@kannofoods.jp
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ずんだ餅　５個入

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 35g

原材料

うるち米（国産）、植物油脂、ナチュラルチーズ、ほや粉末、食塩、砂糖、デキストリン、チーズ
パウダー、酵母エキスパウダー、たん白加水分解物、ガーリックパウダー、粉末酒、乳等を主
要原料とする食品/調味料（アミノ酸等）、乳化剤、香料、着色料（カロチノイド）、pH調整剤、
酸化防止剤（V.C）、酸味料、（一部に乳成分・大豆を含む）

賞味期限

500円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 代表理事　野口 太

4573481391005

【石巻市】一般社団法人カイタク

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ
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対応

業務用

対応

産直

対応
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開発
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対応

産直

対応

仕様
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商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://kannofoods.com/
http://i-kaitaku.jp/
https://www.kaisen-shiogama.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社甘仙堂

株式会社甘仙堂

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

もち米（宮城県産）、枝豆（大豆）、砂糖、食塩/酵素（大豆由来）

【名取市】

700円(税別) 内容量 5個

発注リードタイム 14日 JANコード 4943060000053

180日 保存温度帯 冷凍

48袋 最低納品単位 1ケース

【名取市】

問合せ先 営業部 石橋 秀司

<TEL> 022-381-6561 <FAX> 022-384-5130

外食

650円(税別) 内容量 5個

原材料
グラニュー糖（国内製造）、もち米、くるみ、水飴、醤油（大豆・小麦
を含む）、馬鈴薯澱粉／調味料（アミノ酸等）、甘味料（ステビア）

発注リードタイム 14日

百貨店
ホテル
旅　館

８日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4943060000015

上質なもち米を使った生地と贅沢に使ったくるみの
食感と独特な風味をお楽しみください 取扱

商品

「くるみゆべし」、「ごまゆべし」、ずんだ餅、みかん大
福、草餅、ずんだ餅パイ、ずんだカタラーナ、ずんだ
ロール、定禅寺、千代の萩、宮城の彩、モリのくるみ

「一菓一心」：米どころならではの上質なもち米を用い、昔ながらの素朴な
味わいを大切に、一つひとつ、すべてのお菓子を真心を込めて作っていま
す。

企業
ＰＲ

昔懐かしい味わいを核に、素材にこだわり、食感や
風味に重点を置いた菓子作りに励んでおります。

<E-Mail> s-ishibashi@kansendo.co.jp

常温

1ケース入数 50個 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

くるみゆべし

希望小売価格

1ケース入数 16箱 最低納品単位 2ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

14日発注リードタイム JANコード

賞味期限 120日 保存温度帯 常温

内容量 170ｇ

原材料

500円(税別)

4972847010107

ひとくちずんだ餅 問合せ先 菅野 裕隆

<TEL> 022-271-2161 <FAX> 022-271-9013

株式会社菅野食品 【涌谷町】

希望小売価格

【白玉餅】もち米（国内産）、うるち米（国内産）/グリシン、pH調整
剤　【あん】枝豆（タイ産、国内産）（大豆を含む）、砂糖、白あん（白
いんげん）、塩、寒天/セルロース、着色料（紅花黄、クチナシ）

宮城県産枝豆を５％配合したずんだあんと白玉
餅のセットです

<E-Mail>

取扱
商品

中華麺、そば、うどん、焼きそば、餃子、ずんだもち、
せり鍋つゆ、米粉かりんとうなど

新潟県産のお米を使用したお餅と宮城県産の枝豆を５％配合したずんだあ
んを合わせた商品です。常温で120日日持ちがするので常備していつでも
召し上がれます。

企業
ＰＲ

本社工場で麺の製造と仙台工場で食品の袋詰めをし
ており、地元企業と協力して地元素材を使った商品
開発と販売を行っています。

hirotaka-kanno@kannofoods.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。

47

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

s-ishibashi@kansendo.co.jp
宮城県産もち米「みやこがね」を100％使った
「ずんだ餅」 取扱

商品

「くるみゆべし」、「ごまゆべし」、ずんだ餅、みかん大
福、草餅、ずんだ餅パイ、ずんだカタラーナ、ずんだ
ロール、定禅寺、千代の萩、宮城の彩、モリのくるみ

着色料等を一切使用せず、素材の持つ旨味、色合いを存分に活かした逸品
です。

企業
ＰＲ

昔懐かしい味わいを核に、素材にこだわり、食感や
風味に重点を置いた菓子作りに励んでおります。

通販
その他
小　売

冷凍　ずんだ餅 問合せ先 営業部 石橋 秀司

<TEL> 022-381-6561 <FAX> 022-384-5130
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https://kannofoods.com/
http://www.kansendo.co.jp/
http://www.kansendo.co.jp/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 200ml

原材料
脱脂加工大豆（アメリカ製造）、食塩、小麦、砂糖/アルコール、調
味料（アミノ酸等）、甘味料（甘草）

川敬醸造株式会社

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 4920307104019

1年6か月 保存温度帯 常温

1ケース入数

香り高い、醤油本来の味を感じていただけます 取扱
商品

味噌、醤油、つゆ

外食 中食

12本 最低納品単位 1ケース

【涌谷町】

希望小売価格 315円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

「うまいと言われる商品づくり」をモットーに、お買い
求めいただいた皆様の食卓の支えとなるような、安
全安心な食品づくりを心掛けております。
「工場認証：JFS-B(味噌)、JAS(醤油)」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 川名 敬太郎

<TEL> 0229-42-2073 <FAX> 0229-42-2064

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

特吟醸味噌

鮮やかな発色と、旨味が特徴の味噌です 取扱
商品

味噌、醤油、つゆ

赤味噌の特徴である、香り、旨味、塩味、甘味がバランスよく調和された味
噌です。また、大豆の一部を麹化することにより、鮮やかな発色と旨味の増
加を実現しています。

企業
ＰＲ

「うまいと言われる商品づくり」をモットーに、お買い
求めいただいた皆様の食卓の支えとなるような、安
全安心な食品づくりを心掛けております。
「工場認証：JFS-B(味噌)、JAS(醤油)」

miso@kawakei.co.jp

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 0229-42-2073 <FAX> 0229-42-2064

発注リードタイム 5日

1ケース入数 20袋 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 24袋 最低納品単位 5ケース

外食

発注リードタイム JANコード3日 4977768241401

小麦粉（国内製造）、植物油、砂糖、胡麻、食塩/膨張剤

賞味期限

希望小売価格 275円(税別) 内容量 140ｇ

120日 保存温度帯 常温

胡麻かりんとう 問合せ先 営業部 菅原 俊文

<TEL> 0225-22-4685 <FAX> 0225-22-4684

株式会社日和製菓 【石巻市】

原材料

胡麻の風味の効いた　カリッと歯ざわりの飽き
のこないかりんとう

<E-Mail>

取扱
商品

胡麻かりんとう

企業
ＰＲ

商品の安全・安心を心掛け、お客様に美味しく食べて
頂けるように原料・製法にこだわって商品作りをし
ています。

hiyori@k6.dion.ne.jp

練り上げた生地との相性の良いブレンド油を使用し、２度揚げをすること
で、カリッとした食感と胡麻の香りの豊かな味に仕上がります。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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煮込み料理等の味付けにはもちろん、刺身等のつけ醤油としてお召し上が
りいただけると違いを実感していただけるかと思います。

miso@kawakei.co.jp
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マイルド特級デラミボトル醬油

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 1kg

原材料 大豆（国産）、米、食塩、酒精

賞味期限

1,070円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 川名 敬太郎

4920307202036

【涌谷町】川敬醸造株式会社
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http://www.hiyoriseika.com/
https://www.wakuya-kawakei.com/
https://www.wakuya-kawakei.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社コンストラクト・モーメント

株式会社三陸オーシャン

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

ほや（国産）、食塩、清酒

【仙台市】

1,600円(税別) 内容量 35g

発注リードタイム 5日 JANコード 4560359330051

180日 保存温度帯 常温

20本 最低納品単位 1ケース

【仙台市】

問合せ先 製造事業部 阿部 琢郎

<TEL> 022-399-9447 <FAX> 022-399-9447

外食

700円(税別) 内容量 120g

原材料
にんにく（宮城県産）、つゆ（しょうゆ、果糖ぶどう糖液糖、その他）、食用ごま
油、食用なたね油、しょうゆ、ネギ、唐辛子、食塩、砂糖、白ごま、豆板醤/調
味料（アミノ酸等）、酸味料、（一部に大豆・小麦・ごま・さばを含む）

発注リードタイム 5日

百貨店
ホテル
旅　館

1年55日 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4562439790090

宮城県産にんにく使用のワンランク上の食べる
ラー油・万能調味料 取扱

商品
なかむラー油シリーズ8種類、業務用、OEM商品な
ど

居酒屋の大人気メニューから生まれた逸品で、「震災を乗り越え商売繁盛」
という店主父の願いがこもったレシピを一つ一つ丁寧に手作りしておりま
す。独自の製法で素材の旨みや香りを存分に引き出しております。

企業
ＰＲ

厳選した素材で一つ一つ丁寧に手作りしておりま
す。

<E-Mail> nakamura-yu@construct-morment.com

常温

1ケース入数 30本 最低納品単位 混載1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

なかむラー油緑ラベル

希望小売価格

1ケース入数 30本 最低納品単位 混載1ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日発注リードタイム JANコード

賞味期限 1年55日 保存温度帯 常温

内容量 120g

原材料

700円(税別)

4562439790014

なかむラー油黒ラベル 問合せ先 製造事業部 阿部 琢郎

<TEL> 022-399-9447 <FAX> 022-399-9447

株式会社コンストラクト・モーメント 【仙台市】

希望小売価格

にんにく（青森県産）、つゆ（しょうゆ、果糖ぶどう糖液糖、その他）、食用ごま
油、食用なたね油、しょうゆ、ネギ、唐辛子、食塩、砂糖、白ごま、豆板醤/調
味料（アミノ酸等）、酸味料、（一部に大豆・小麦・ごま・さばを含む）

青森県産にんにく使用のワンランク上の食べる
ラー油・万能調味料

<E-Mail>

取扱
商品

なかむラー油シリーズ8種類、業務用、OEM商品な
ど

居酒屋の大人気メニューから生まれた逸品で、「震災を乗り越え商売繁盛」
という店主父の願いがこもったレシピを一つ一つ丁寧に手作りしておりま
す。独自の製法で素材の旨みや香りを存分に引き出しております。

企業
ＰＲ

厳選した素材で一つ一つ丁寧に手作りしておりま
す。

nakamura-yu@construct-morment.com

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

info@sanrikuocean.com
つけたり、かけたり、まぜたり色々な食べ方を
楽しめます 取扱

商品
殻付ボイルほや、ほやむき身、へそほや、ほや塩か
ら、焼きほやジャーキー、ほや岩塩

ほやのむき身を塩と清酒で”からすみ風”に熟成させ乾燥させました。この
ほやを職人技でふんわり手削りし、さらに乾燥させました。カリカリの食感
とほやと清酒の香りがただよう奥深く豊かな味わいです。

企業
ＰＲ

宮城の特産品であるほやの可能性を探るべく、あら
ゆる角度から研究と商品開発をしています。

通販
その他
小　売

ほやからすみ風(ふわ削り) 問合せ先 代表取締役 木村 達男

<TEL> 090-7930-7302 <FAX> 022-376-0640
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https://construct-morment.com/nakamurayu/
https://construct-morment.com/nakamurayu/
http://www.sanriku-hoya.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 70g

原材料

食用調合油（食用ひまわり油、食用オリーブ油（スペイン産））、乾燥ケール
（宮城県栗原市産）、ケーパース酢漬、グリーンオリーブ、フライドオニオン、フ
ライドガーリック、アーモンド、昆布茶、塩、ピスタチオ、メイプルシロップ（一
部に小麦、大豆、アーモンドを含む）

合同会社くりはらファーマーズラボ

<E-Mail>

発注リードタイム 7日 JANコード 4595315715115

180日 保存温度帯 常温

1ケース入数

ちょいかけでお店の味に！ ケールの万能オイル
ソース 取扱

商品
栗原市産農産物（サンチュ、みつば、サラダケール、舞
茸、しいたけ、パプリカ他）、調味料、ジャム

外食 中食

24本 最低納品単位 1ケース

【栗原市】

希望小売価格 1,000円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

栗原市の若手農業者らで立ち上げ、栗原市内の農産
物の販売、加工品の開発・販売などを手掛けていま
す。

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 マネージャー 小野寺 春香

<TEL> 070-8499-8318 <FAX> 050-3737-5808

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

たべるトマトみそ

トマトの酸味・仙台みその旨味が際立つ万能
トマトみそ 取扱

商品
栗原市産農産物（サンチュ、みつば、サラダケール、舞
茸、しいたけ、パプリカ他）、調味料、ジャム

酸味と旨味のバランスが良いトマトを皮まで丸ごと煮込んで仙台味噌と合わせま
した。野菜スティックにつけたり、お肉に絡めて焼いたり、パンに塗ってピザトース
ト、トマトパスタのソースにおすすめです。栗原市一迫にある「トマトハウス夢風船」
のトマトを使用しており、皮に傷や割れがある規格外品を原料に活用しています。

企業
ＰＲ

栗原市の若手農業者らで立ち上げ、栗原市内の農産
物の販売、加工品の開発・販売などを手掛けていま
す。

kurihara.farmers@gmail.com

JANコード

180日 保存温度帯

<TEL> 070-8499-8318 <FAX> 050-3737-5808

発注リードタイム 7日

1ケース入数 24本 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 12本 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム 特記事項6日 4570086694388

唐辛子（宮城県産）、柚子、食塩、しょうゆ、(一部に小麦・大豆を含
む)

賞味期限

希望小売価格 889円(税別) 内容量 80g

300日 保存温度帯 常温

そば屋のゆず胡椒 問合せ先 武智 靖博

<TEL> 0224-87-8925 <FAX> 0224-86-3922

株式会社veeell 【角田市】

原材料

九州の調味料が東北で進化！ そば屋の店主が追
い求めた理想の味

<E-Mail>

取扱
商品

クラフト缶詰、クラフト瓶詰、グルテンフリー米粉麺

企業
ＰＲ

缶詰や瓶詰は料理人が丁寧に手作りしています。グ
ルテンフリー麺は宮城県産米を使用し、早ゆで時短
でモチモチ食感が人気です。

y131takechi@live.jp

青唐辛子を醤油に漬け込むことで、柚子の爽やかな香りと青唐辛子のフ
レッシュな辛み、軽やかな醤油の風味が互いに引き立て合う独自の味わい
に。蕎麦はもちろん、刺身や焼鳥、鍋等に幅広く利用できる万能調味料で
す。

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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苦味が少ないサラダ用ケールを、オリーブオイルやオニオン、ガーリック、アーモン
ド等とブレンド。肉や魚介のグリルにかけたり、バケットにぬってワインのお供に。
ちょいかけでいつもの料理がプロの味に近づきます。生産量の調整から余剰分が
食品ロスとなっていた栗原市産のケールを乾燥させ原料としています。

kurihara.farmers@gmail.com
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たべるケールオイル

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 90g

原材料

トマト（宮城県栗原市産）、トマトピューレー、合わせ味噌（米みそ（大豆、米、
食塩）、本みりん（もち米、米こうじ、醸造アルコール、糖類）、日本酒（米・米こ
うじ）、白砂糖）、からし（一部に大豆を含む）

賞味期限

1,000円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 マネージャー 小野寺 春香

4595315715122

【栗原市】合同会社くりはらファーマーズラボ

スー
パー

百貨店

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

https://www.instagram.com/kuriharafarmers/
https://www.instagram.com/kuriharafarmers/
https://amanecu.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

株式会社一ノ蔵

株式会社角星

<E-Mail>

外食

1ケース入数

希望小売価格

原材料

賞味期限

日本酒（国内製造）・柚子果汁（国産）・果糖液糖

【気仙沼市】

1,700円(税別) 内容量 720ml

発注リードタイム 10日 JANコード 4994666012001

180日 保存温度帯 冷蔵

12本 最低納品単位 1ケース

【大崎市】

問合せ先 営業２課 永井 靖二

<TEL> 0229-55-3322 <FAX> 0229-55-4513

外食

1,500円(税別) 内容量 720ml

原材料 米(宮城県産)、米こうじ(宮城県産米)

発注リードタイム 5日以内

百貨店
ホテル
旅　館

- 保存温度帯

中食
商社
卸売

スー
パー

JANコード 4985926153022

ふゆみずたんぼ米を原料に、地球環境について
考える特別純米酒 取扱

商品
日本酒

生き物と共生しながら育んだ有機米「ふゆみずたんぼ米ササニシキ」を使
用。軽やかで上品な香りと、やさしく穏やかな味わいです。環境に配慮した
資材を使い、地球環境について考える1本として提案したい日本酒です。
「商品認証：大崎耕土世界農業遺産ブランド認証品」

企業
ＰＲ

南部杜氏伝統の技を継承し、「手づくりの仕込みによ
る高品質の酒造り」を守り続ける一方、常に革新的な
商品開発を行っています。

<E-Mail> nagai@ichinokura.co.jp

常温

1ケース入数 12本 最低納品単位 1ケース

賞味期限

通販
その他
小　売

一ノ蔵 特別純米酒 人と自然が共生することについて
考えてみた

希望小売価格

1ケース入数 6本 最低納品単位 3ケース

外食 中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

5日以内発注リードタイム JANコード

賞味期限 - 保存温度帯 常温

内容量 720ml

原材料

4,200円(税別)

4985926013623

一ノ蔵 純米大吟醸 松山天 問合せ先 営業２課 永井 靖二

<TEL> 0229-55-3322 <FAX> 0229-55-4513

株式会社一ノ蔵 【大崎市】

希望小売価格

米(宮城県産)、米こうじ(宮城県産米)

丸みのある上品で繊細な甘さが感じられる純米
大吟醸

<E-Mail>

取扱
商品

日本酒

宮城の酒米「吟のいろは」を用いて、小仕込みで長期にわたり低温で仕込ん
だ純米大吟醸酒。丸みのある上品で甘やかな風味に甘酸っぱい果実を思わ
せるほのかな酸味が口中に広がり、優しい余韻が心地良く響きます。

企業
ＰＲ

南部杜氏伝統の技を継承し、「手づくりの仕込みによ
る高品質の酒造り」を守り続ける一方、常に革新的な
商品開発を行っています。

nagai@ichinokura.co.jp

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

center@kakuboshi.co.jp
気仙沼産ゆず果汁と国産ゆず果汁をブレンド
した酒蔵のリキュール 取扱

商品
清酒・リキュール・ワインなどのアルコール製品の製
造

北限の柚子と言われる、気仙沼・大島産のゆず果汁と国産のゆず果汁をブ
レンドし仕上げた清酒ベースのリキュールです。冷やしてそのままストレー
ト、氷をいれてロックでも炭酸で割ってもお楽しみいただけます。

企業
ＰＲ

気仙沼市内の閉校になった小学校(白山小学校)跡
地を改装しアルコール品の製造を行なっておりま
す。

通販
その他
小　売

金紋両國　ゆず酒 問合せ先 営業部 貝塚 修一

<TEL> 0226-22-0001 <FAX> 0226-23-8978

水
　
産

畜
　
産

農
産

惣
　
菜

日
　
配

グ
ロ
サ
リ
ー

ス
イ
ー
ツ
・
菓
子

調
味
料

お
酒

仕様

変更
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対応

商品

開発
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ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様

変更

催事

対応

商品

開発

ＯＥＭ

ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応

仕様
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対応

商品

開発
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ギフト
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業務用

対応

産直

対応

https://ichinokura.co.jp/
https://ichinokura.co.jp/
https://kakuboshi.mystrikingly.com/


お問合せの際はP.54にある「掲載商品オーダー専用フォーム」をご使用ください。

内容量 350ml

原材料
麦芽（外国製造）、ホップ、柚子（果汁、果皮）（宮城県産50％以上）

株式会社利久

<E-Mail>

発注リードタイム 5日 JANコード 452587113107

120日 保存温度帯 冷蔵

1ケース入数

牛たん屋が作る、牛たんに合うビール 取扱
商品

牛たんを使った加工食品、味付き牛たん、牛たんのレ
トルト製品、漬物、クラフトビール、和菓子　等

外食 中食

30本 最低納品単位 1ケース(混載可)

【岩沼市】

希望小売価格 650円(税別)

賞味期限

企業
ＰＲ

株式会社利久は、「お客様を笑顔にしたい」という創
業時からの変わらない想いのもと、牛たん焼を宮城
から全国へ発信しています。
「工場認証：FSSC22000、ISO22000」

<E-Mail>

通販
その他
小　売

問合せ先 福井 哲彦

<TEL> 0223-29-3448 <FAX> 0223-29-3455　

商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

天上夢幻 蔵人仕込みの伊達なゆず梅酒

2024 全国梅酒品評会 柑橘系ブレンド梅酒部門
金賞（最高位）受賞 取扱

商品
日本酒、リキュール

当蔵の日本酒をベースに紀州南高梅シロップ、ゆず果汁をブレンドし、アル
コール分８％で飲みやすく仕上げた、優しい味わいの和風リキュールです。

企業
ＰＲ

米の旨味が感じられる淡麗うま口の酒質をモットー
に、高品質少量生産で手造りの地酒を醸していま
す。

info@tenjo-mugen.co.jp

JANコード

1年 保存温度帯

<TEL> 0229-63-2018 <FAX> 0229-63-2089

発注リードタイム 3日

1ケース入数 12本 最低納品単位 1ケース

通販外食 中食
商社
卸売

ホテル
旅　館

希望小売価格

1ケース入数 12本 最低納品単位 1ケース

外食

発注リードタイム JANコード3日 4936594502452

米（国産）、米麹（国産米）

賞味期限

希望小売価格 1,400円(税別) 内容量 500ml

1年 保存温度帯 常温

天上夢幻 純米吟醸 にごり酒 問合せ先 専務取締役 中島 崇文

<TEL> 0229-63-2018 <FAX> 0229-63-2089

株式会社中勇酒造店 【加美町】

原材料

ミラノ酒チャレンジ2024 プラチナ(最高位)受賞酒

<E-Mail>

取扱
商品

日本酒、リキュール

企業
ＰＲ

米の旨味が感じられる淡麗うま口の酒質をモットー
に、高品質少量生産で手造りの地酒を醸していま
す。

info@tenjo-mugen.co.jp

シルクのように滑らかな口当たりでさらりと飲みやすく、ほのかな吟醸香が
心地よい高級にごり酒です。ミラノ酒チャレンジ2024  プラチナ(最高位)
受賞酒

※掲載内容の無断転載を禁じます。内容の詳細は各事業者にお問い合わせください。記載されている内容は2024年12月時点のものとなります。
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宮城県の食材を中心に、魅力的な食材でビールを醸し、全国の皆様にクラ
フトビールをお届けしております。また、定番ビール以外にも、季節に合っ
たスポット商品にも力を入れております。

fukui-tetsuhiko@rikyu-gyutan.co.jp
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クーレット

中食
商社
卸売

スー
パー

百貨店
ホテル
旅　館

通販
その他
小　売

内容量 720ml

原材料 日本酒（国内製造 自醸酒）、梅シロップ、柚子果汁、糖類/V.C

賞味期限

1,500円(税別)

常温

その他
小　売

問合せ先 専務取締役 中島 崇文

4936594502810

【加美町】株式会社中勇酒造店

スー
パー

百貨店

仕様

変更
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対応

商品

開発
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ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応
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商品
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ギフト

対応

業務用

対応

産直

対応
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商品
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ギフト

対応
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対応

産直

対応

https://tenjo-mugen.co.jp/
https://tenjo-mugen.co.jp/
https://corp.rikyu-gyutan.co.jp/
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● 株式会社阿部長商店 6 ● 株式会社だい久製麺 38・39

● 石川食品株式会社 27 ● 株式会社大豆カンパニー 29・30
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● 株式会社海心 5 ● 蜂屋食品株式会社 25・26

● 海鮮せんべい塩竈株式会社 45・46 ● 株式会社八葉水産 13・14

● 一般社団法人カイタク 15・46 ● 株式会社パリンカ 20・37

● 社会福祉法人臥牛三敬会　第三虹の園 41 ● 株式会社はんだフーズ 31
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● 株式会社かね久 26・35 ● 株式会社日和製菓 48

● 株式会社鐘崎 24 ● 有限会社ファーム・ソレイユ東北 23

● 株式会社カネシメ 11・12 ● 株式会社フクベイフーズ 18・35

● 有限会社川口納豆 29 ● 富士國物産株式会社 25

● 川敬醸造株式会社 48 ● 株式会社veeell 33・50

● 株式会社甘仙堂 47 ● 合資会社保科栄男商店 23

● 株式会社菅野食品 46・47 ● 本田水産株式会社 11

● 株式会社キスケフーズ 18・19

● 株式会社きちみ製麺 35・36  ま

● 株式会社木の屋石巻水産 32 ● 株式会社松島蒲鉾本舗 16

● 株式会社金市朗 8 ● 株式会社丸荒 34

● create company株式会社 45 ● マルト食品株式会社 28・29

● 合同会社くりはらファーマーズラボ 50 ● マルニ食品株式会社 20・21

● glossy glossy 44 ● マルヒ食品株式会社 23

● 気仙沼水産食品事業協同組合 17 ● 株式会社丸光製麺 28・39

● 気仙沼ほてい株式会社 33・34 ● マルヤ水産株式会社 32・33

● 株式会社紅梅 44 ● 丸山株式会社 22

● 株式会社コンストラクト・モーメント 49 ● 湊水産株式会社 14

● 有限会社今野醸造 40 ● 株式会社宮商東日本支店 5

● 株式会社明豊 7

 さ

● 茶房クレイン 42  や

● 株式会社三陸オーシャン 13・49 ● 株式会社ヤマウチ 6

● 株式会社三和食品　仙台工場 41・42 ● 株式会社山形屋商店 39・40

● 自然卵農園株式会社 42 ● 山田乳業株式会社 31・43

● 有限会社島金商店 27・28 ● 株式会社ヤマナカ 12

● 株式会社地雷也フードビジネスサービス 8・20 ● 株式会社ヤマホンベイフーズ 9・10

● 白石興産株式会社 37 ● 豊屋食品工業株式会社 30

● 水月堂物産株式会社 31・32

● 末永海産株式会社 27  ら

● スカイラーク・アワノ 38 ● 株式会社利久 17・52

● 社会福祉法人仙萩の杜 10

● 株式会社鮮冷 9  わ

● WIDEFOOD株式会社（肉のいとう） 17・18

ＩＮＤＥＸ（社名５０音順）
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本様式は、以下のWEBサイトから、ダウンロードいただけます。

バイヤー向け食品ガイドブック「みやぎ『食』発見」
掲載商品オーダー専用フォーム

バイヤー向けの食品ガイドブックに掲載されている下記商品について、詳細な情報を
得たく思っております。
下記の通り、ご連絡申し上げますので、どうぞよろしくお願い致します。

様

令和 年 月 日

問合せ
希望商品名

問合せ内容

事業者名

住 所

TEL

FAX

E-Mail

担当者名

本ガイドブックの掲載商品に関する商談等をご希望のバイヤー様は、
こちらの様式を使用して「問合せ先」まで直接ご連絡ください。

https://www.pref.miyagi.jp/soshiki/syokushin/guide.html
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