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宮城県行政庁舎２階食堂運営業務仕様書（案） 

 

 宮城県（以下「発注者」という。）が実施する「宮城県行政庁舎２階食堂運営業務（以下「契約

業務」という。）」の実施について、事業実施者（以下「受注者」という。）は、本仕様書により契

約業務を実施するものとする。 

 

第１ 実施目的 

  職員等の福利厚生施設として宮城県行政庁舎２階食堂（以下「食堂」という。）を運営するこ

とで、職員の職場環境等の魅力度及び福利厚生の向上と、職員及び来庁者等の満足度が向上する

ことを目的とし、食堂において職員及び来庁者等に食事及び飲料等を提供・販売するもの。 

 

第２ 契約期間 

  令和８年４月１日から令和 13年３月 31日までの５年間 

   ただし、食堂のリニューアル改修工事が完了してから履行開始までの期間において、開店に

係る準備作業（プレオープン等の営業行為を含む。）を希望する場合には、事前に発注者との

協議により実施することができる。また、食堂の撤去に要する期間は、契約期間に含むものと

し、事前に発注者と協議すること。 

   なお、リニューアル改修工事の進捗によっては、令和８年４月１日の開店が延期となる場合

がある。 

 

第３ 施設概要 

所 在 地 等 宮城県仙台市青葉区本町三丁目８番１号 行政庁舎２階 

建 物 名 宮城県行政庁舎 

竣 工 年 月 平成元年４月（令和７年度改修工事実施予定） 

床 面 積 ホール 687.50 ㎡・厨房 145.60 ㎡・食器洗場 44.50 ㎡ 

倉庫 2.60 ㎡・事務室 24.10 ㎡・その他 55.00 ㎡ 

利 用 者 職員及び来庁者等 

その他の店舗等 行政庁舎 18 階 レストラン 

行政庁舎 ２階 コンビニエンスストア（ローソン） 

行政庁舎 １階 コーヒーショップ（ドトール） 

県警本部地階  食堂 

※ 弁当販売事業者の売り歩きも行われている。 

※ 食堂平面図、設備・備品については、別添１、２のとおり。 

 

第４ 契約業務の内容等 

 １ 契約業務の内容 

  行政庁舎２階の食堂において、職員及び来庁者等の食堂来店者に食事・飲料等を提供・販売

する業務。 
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 ２ 契約の取消又は変更等 

 (1) 発注者は、次の各号のいずれかに該当したときは、契約を取消し、又は変更することが

できる。 

  ア 受注者が「３ 使用上の責任及び制限」に違反したとき。 

  イ 受注者が「宮城県行政庁舎２階食堂運営業務企画提案募集要領」第２の「応募資格」

を満たさなくなったとき。 

   ウ 発注者が公用又は公共用に供するため、食堂施設を必要とするとき。 

エ 受注者が銀行の取引停止又は破産の宣告を受けたとき。 

オ 受注者が契約業務を取り扱うことが不適当と認められる明らかな事由があるとき。 

(2) 受注者は、契約が取消されたとき又は契約期間が満了したときは、自己の負担で、発注

者の指定する期日までに、食堂を現状に回復して返還すること。この場合、受注者は発注

者に対し一切の補償を請求することはできない。 

 (3) 受注者が上記原状回復義務を履行しないときには、発注者は、受注者の負担においてこ

れを行う。 

 (4) 受注者が設置した器具・備品等については、退去時に撤去すること。 

３ 使用上の責任及び制限 

(1)  受注者は、善良な管理者の注意をもって施設並びに施設に付属する設備及び備品（以下

「施設等」という。）を管理しなければならない。 

(2)  受注者は、施設等を使用するに当たり、庁舎管理規則及びその他の関係法令を遵守する

とともに、災害の予防に留意しなければならない。 

(3)  受注者は、施設に勤務する従業員の身元保証、健康管理、就業及び衛生管理について、

関係法令等を遵守し、事故発生の予防に努めなければならない。 

(4)  発注者は、大規模災害時や営業時間外に施設等を一時的に使用する必要が生じた場合は、

受注者に協議するものとする。 

(5)  受注者は、施設等を指定する用途以外に供してはならない。 

(6)  受注者は、閉店後の防犯対策を自らの責任で講じること。 

なお、営業時間外の飲食エリアは職員が業務利用するため、厨房エリアと区分する設備

を設けることとしている。 

(7)  冷暖房は全庁舎一体での運用のため、食堂内の個別調整は不可。 

(8)  受注者は、「第７ 厨房関連機器明細」に掲げるものを使用することができる。また、テ

ーブル・イス等は、発注者で調達予定のものを使用すること。 

(9)  厨房内調理器具及び食器什器類は、受注者の負担により準備すること。 

４ 契約業務に係る経費 

(1) 食堂の運営や専門設備等の使用に係る一切の経費（人件費、仕入原価）は、受注者の負

担とする。 

(2) 受注者は、食堂において使用する光熱水費（冷暖房費を含む。）及び電話使用料等を負担

するものとする。支払方法については、明細書とともに送付される発注者からの請求書に

基づき、受注者が直接支払うものとする。 
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(3) 土地及び建物の貸付料は無償とする。 

(4) 契約料として、受注者から発注者への支払いが発生する場合については、毎月の支払い

とし、毎月当初に発注者から送付される納入通知書により支払うものとする。 

 ５ 施設等の修繕及びその負担 

(1) 受注者は、開店準備に当たり、必要に応じ提案した企画提案内容に基づき、自らの責任

と負担において、必要な工事を行うことができる。 

(2) 修繕、模様替え及び施設工事等（(1)を含む。）を行う場合は、工事開始前に、発注者と

設計及び施工の協議を行った上、発注者の承諾を得ること。発注者は工事終了後、適正履

行確認の検査を行う。この検査に合格した後に、工事が完成したものとする。 

(3) 施設等に設置している設備・備品等（「厨房関連機器明細及び配置図（別添１）」のとお

り）は、現状のまま貸与することとし、経年劣化や機器破損等が生じた場合は、受注者の

負担により、修繕、備品の入替え、又は工事を実施すること。 

(4) 受注者が修繕工事により設置及び撤去した設備等については、受注者が自らの負担と責

任において、維持管理及び処分等を行うこと。 

(5) 設備・備品等で発注者が設置しているもの以外に必要なものがある場合は、事前に発注

者の確認を受けた上で、受注者の負担で用意すること。 

(6) その他、修繕の負担で疑義が生じた場合は、発注者と協議すること。 

６ 廃棄物の処理 

(1) 食堂から発生する全ての廃棄物の回収処理は、受注者の責任で行い、処理費用も受注者

の負担とする。 

(2) 廃棄物の保管に関しては、発注者の指定する場所を使用しなければならない。 

 

第５ 営業条件等 

 １ 使用用途の指定 

  本物件は、食堂として利用するものとし、次の「３ 営業条件」を遵守すること。 

２ 使用用途以外の利用 

  指定した用途以外に本物件を使用することは認めない。 

３ 営業条件 

事   項 条  件  等 

営業日・営業時間 月曜日～金曜日（祝日及び 12月 29 日～１月３日を除く。） 

営業時間は、午前 11 時から午後２時までとする。 

なお、飲食スペースについては、営業時間外を職員の多目的スペー

スとして利用するため、営業時間の前後各 15 分を清掃等の作業時

間として使用できるものとする。 

メニュー 定食類、麺類及びカレー類のメニューは必ず各１品以上提供する

こと。 

個別メニューは、一任する。 
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価  格 メニューの価格設定及び変更については、発注者と協議の上、決定

すること。 

調理方法 一任する。 

精算・決済方法 一任する。（現金、クレジットカード、２次元コード及びみやぎポ

イント※等によるキャッシュレス決済等） 

食事提供方法 一任する。（カフェテリア方式、ビュッフェ方式等） 

 

その他 

 

 

 

・受注者は、接客態度等に配慮してサービスの提供を行うととも

に、利用者の要望について最大限配慮すること。 

・減塩に取り組むメニュー及び生活習慣病予防・腸活等の健康づく

りに配慮したヘルシーメニューの提供に努めること。 

・発注者の施策やイベント、企画に関するコラボレーションメニュ

ーの提供等について、営業に支障のない範囲で協力すること 

・調味料及び冷水、湯茶の提供を行うこととし、給茶機の設置・管

理については、受注者の負担とする。 

・食品に含まれるアレルギー物質について表示すること。 

・各メニューの栄養成分を表示すること。 

・酒類の販売・提供はできない。 

   ※ 「みやぎポイント」とは、スマートフォンで稼働するデジタル身分証アプリ「ポケット

サイン」上で使えるポイントで、利用者が「みやぎポイント」アプリで店舗に掲示された

２次元コードを読み取り、利用ポイント数を入力して利用するもの。詳細は下記 URL の県

ホームページを参照すること。 

     （URL：https://www.pref.miyagi.jp/soshiki/jyoho/miyapo.html） 

 ４ 法令遵守等 

(1) 食品衛生法に基づく営業許可の申請、その他法令が定める諸官庁への申請・届出等につ

いては、すべて受注者の責任と負担で実施すること。 

(2) 食堂の運営に当たり、配置が必要な資格者（食品衛生責任者・栄養士・調理師等）は、

すべて受注者の責任と負担で対応すること。 

(3) 受注者は、食堂における衛生管理に十分注意を払うとともに、食品衛生上の問題につい

ては、すべて受注者の負担と責任において対処すること。 

５ 施設等の管理に係る清掃・点検等の実施及び協力 

  (1) 受注者が実施する清掃点検等 

    次の清掃・点検等を受注者の負担と責任で実施すること。 

 

 

 

 

 

https://www.pref.miyagi.jp/soshiki/jyoho/miyapo.html


- 5 - 
 

施設等の管理項目 頻度（予定） 

 

施 

 

設 

生ごみ・塵芥処理 毎日 

フロア清掃・厨房清掃 毎日 

フロアのワックス掛・剥離 ３ヶ月に１回以上・３年に１度 

配水管掃除 年１回以上 

グリストラップ掃除 毎日 

害虫駆除（防虫・防鼠対策） 仙台市食品衛生法施行条例による 

衛

生 

食品衛生法関係の許可届出等 必要に応じて 

健康診断及び特定業務従事者健康診断 関係法令による 

 ※ 清掃・点検等を実施する際は、あらかじめ発注者と実施時期等について協議すること。 

   (2) 発注者が実施する法定点検等 

    発注者は以下の点検等について実施する。 

 

(3) その他 

厨房以外では、ガス及び裸火は使用できない。 

６ 委託等の制限 

   受注者は、本業務の一部若しくは全部を第三者に委託、又は請け負わせてはならない。 

 ７ 譲渡又は転貸の禁止 

   いかなる場合も受注者は、契約書の条項に基づく権利の全部又は一部を第三者に譲渡し、転

貸し、質入れ、若しくは担保に供し、又は営業の名義貸し等をしてはならない。 

 ８ 搬入・搬出等 

受注者は、庁舎管理者等が定める規定を遵守し、食材、荷物、商品、廃棄物の搬入・搬出・

運搬等を行うこと。地下１階及び地上１階防災センター前のサービスヤードから低層棟の荷

物用エレベーターを使用して行い、車両は速やかに移動すること。移動先の駐車場は、受注者

の負担と責任で確保すること。 

 

施設等の管理項目 頻度（予定） 

電

気 

消防用設備点検 年２回実施 

絶縁 年１回実施 

機

械 

法定ガス点検 ３年に１回実施 

水質検査 年２回実施 

そ

の

他 

建築物法定点検（建築・電気・機械） 年１回実施 

消防訓練（通報訓練・避難誘導訓練等） 年１回以上実施 

消防の査察 消防署による数年毎実施 

衛生器具水栓等の点検 半年に１回実施 

空調機器点検 半年に１回実施 

圧力容器法定点検 年１回実施 

メータ検針 月１回実施 
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 ９ 損害賠償 

  ア 受注者は、その責めに帰する理由により、発注者又は第三者（利用者を含む。）に損害を

与えたときは、全て自己の責任でその損害を賠償すること。 

イ 受注者は、利用者へ損害を与えた際に生じた賠償責任を補償する賠償責任保険に加入す

るものとし、保険証券の写しを発注者に提出すること。また、保険を更新した場合も、速や

かに保険証券の写しを提出すること。 

 10 営業の報告 

  ア 受注者は、毎月、提供食数及び売上状況等について、発注者が別途示す様式で翌月１０日

まで報告すること。 

  イ 受注者は、契約業務において事故があった場合には、速やかに発注者に報告すること。 

  ウ 連絡体制 

通常時及び緊急時の連絡体制並びに連絡先を発注者に報告すること。発注者の通常時の

連絡先は次のとおり。また、緊急時の連絡先は別途通知することとする。 

連絡先：総務部職員厚生課 企画管理班 

電 話：022－211－2249 

  11 研修計画 

受注者は、安心・安全で良質な食事を提供するために、契約業務等に携わる社員等の研修を

定期的に行うよう努めること。 

 12 情報の適正な管理 

受注者は、契約業務を通じて知り得た情報を契約業務以外に利用し、又は第三者に提供して

はならない。また、契約業務に関して知り得た情報の漏えい、滅失、き損の防止、その他適正

な管理のための措置を講じなければならない。契約期間終了後もまた同様とする。 

 13 業務の履行に関する措置 

   発注者は、契約業務を履行するに当たり、著しく不適当なことが認められたときは、受注者

に対して、その理由を明示した書面により、必要な措置をとるべきことを要求する。 

受注者は、上記要求があったときは、当該要求に係る事項について対応措置を決定し、発注

者の指示に従い、必要な措置を講ずるものとする。 

 14 契約期間終了時の契約業務等の引継ぎ 

受注者は、契約業務が終了したときは、速やかに施設の原状回復を行い、発注者に対して円

滑な施設の引渡しを行わなければならない。 

 

第６ 留意事項  

 １ 駐車場 

   従業員用の駐車場はないため、従業員の通勤は原則として公共交通機関を利用すること。 

 ２ ＰＲ等 

   庁舎内の広告（看板・案内表示等）の設置は、別途協議すること。 

３ 禁煙 

   県庁舎内は全面禁煙であること。 
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 ４ その他 

    この仕様書の定めのほか、事業の実施に関し疑義があるとき、または設備等の使用について

疑義が生じたときは、双方協議の上、解決すること。 

 

第７ 厨房関連機器明細及び配置図（令和８年４月１日予定） 

  別添１のとおり 

 

第８ 食堂平面図等 

 別添２のとおり 
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550

1,580

2
,
5
0
0

2
,
8
8
0

2 , 115 1,385

GP

GP

GP

550

350200

4
,
2
5
0

主厨房

FL±0～-51

X15 X16 X17 X18 X19

1
2
,
5
0
0

2
,
1
6
5

1
,
6
5
0

6
,
5
8
5

4,8609,920

3351,645 6,400 3,2001,875

廊下

機械室

総合売店

1
,
3
7
0

3
3
5

1,620

4,170

910

1
,
8
3
2

1,895

1,325

335

730

倉庫

FL±0

120 6,300 3,455

2
,
1
2
0

1
,
6
5
0

1
2
0

1
2
0

ｶ ﾌ ｪﾃﾘｱ

FL±0

配膳ｺｰﾅｰ

FL±0

FL±0～+9

麺ｺｰﾅｰ

±0

+9

FL±0

通路

FL+9

FL±0

甲

650

2
,
2
5
0

3
0
0

改修

X14 X15

6,400

Y
1
6
通

り
ま

で
9
0
0

Y2

Y3

Y4

Y5

４４Ａ
厨房機器ｷｰﾌ ﾟ ﾗ ﾝ

令和７年度　管受職厚１－００１号　行政庁舎２階食堂リニューアル工事

1/1 0 0

1 / 5 0

A 3 :

桂　設　計株 式 会 社

図 面 番 号

－

縮　尺

A1 :図　面　名

担 当 者 作　図

設計年月日　　　年　　　月　　　日特記事項

管理技術者

工　事　名

一級建築士登録　第324846号　長南　京子

6

A

7

A

8

A

9

A

10

A

11

A

12

A

14

A

14

A

15

A

16

A

17

A

18

A

19

A

20

A

26

A

28

A

29

A

30

A31

A

32

A
33

A

34

A

3

B

4

B

3

B

4

B

5

B

6

B

5

B

6

B

7

B

8

B

13

B

14

B

15

B

15

B

15

B

15

B

1

C

2

C

4

C

7

C

11

C

12

C

14

C
15

C

17

C

18

C

19

C

20

C

21

C

24

C

25

C

26

C

27

C

1

D

4

D

5

D
6

D

2

D

2

D

3

D

3

D

9

D

53

A

33

A

27

A

35

A

5

C

7

D

13

C

16

C

22

C

54

A

13

A

24

A

3

C

8

C

2

A

2

B

3

A

23

C

36

A

37

A

48

A

52

A

51

A

50

A

47

A

46

A

45

A

43

A

41

A

40

A

39

A

38

A

23

A

23

A

22

A

21

A

4

A

25

A

56

A

57

A

58

A

59

A

11

B

12

B

19

B

10

D

11

D

55

A

44

A

19

B

5

A

5

A

5

A

5

A

52

A

52

A

60

A

28

C

9

C

10

C

29

C

30

C

31

C

32

C

33

C

34

C

8

D

14

D

12

D

13

D

15

D

21

B

11

B

B

19

1
,
2
0
0

3
,
6
5
0

4
,
2
5
0

3
3
5

4
,
5
8
5

4
,
0
0
0

3
,
2
6
0

1
,
5
9
5

2
5
0

2
,
0
0
0

1
,
7
6
0

1
,
8
0
0

3
,
0
0
0

4
,
0
1
0

6
,
0
0
0

6
,
0
0
0

5
,
5
0
0

3
,
6
0
0

B

15

X13通りまで6,400

D

9

9

D

D

8 8

D

D

88

DD

8

(設備工事)

※増設するD-8(5台分)、D-9(2台分)の位置に
ついては、監督員との協議による。

※B-15、B-19の品番、位置に
ついては、監督員との協議による。

2017006qj
はんこ

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形



４５Ａ
厨房機器ﾘｽﾄ  1

令和７年度　管受職厚１－００１号　行政庁舎２階食堂リニューアル工事

1/1 0 0

1 / 5 0

A 3 :

桂　設　計株 式 会 社

図 面 番 号

－

縮　尺

A1 :図　面　名

担 当 者 作　図

設計年月日　　　年　　　月　　　日特記事項

管理技術者

工　事　名

一級建築士登録　第324846号　長南　京子

●

●
●

●

●

●
●

●
●
●

●

●

●
●

●
●
●
●
●

●

●
●

●

●

●

●

●

●

●
●
●
●

●
●
●
●
●
●

●
●

●

●
●

●
●
●
●
●
●
●
●

●

●

●
●
●

●

修繕後

再利用

清掃後

再利用

0.680.14

(欠番)

1625+150

8006009001移動テーブル60

(欠番)

(欠番)

ピット

15GVx2

5805709001陳列ケース59

8005006001ワークテーブル58

0.92605503501卓上ウォーマー57

4704707801ローテーブル56

8006006001移動テーブル55

定格内容積：1054L0.2950φ30191080012001冷蔵庫54

0.0768936629011チェストフリーザー53

8005007503移動テーブル52

80075015001ワークテーブル51

50×240×2151580075012001二槽シンク50

49

定格内容積：335L0.33150φ3085060015001テーブル形冷蔵庫48

93020035701吊棚47

87060015001キャビネットテーブル46

87060015001キャビネットテーブル45

504015158706005501一槽シンク44

0.0768936629011チェストフリーザー43

42

61012091シェルフ（4段）41

93020028001吊棚40

87060014001キャビネットテーブル39

87060014001キャビネットテーブル38

8006009001キャビネットテーブル37

要40.12080060015001ガステーブル36

定格内容積：1276L(冷蔵室976L、冷凍室300L)0.59950φ30191080015001冷凍冷蔵庫35

5040151580075018001一槽テーブル付シンク34

要0.06×233.0×225×213407127602ガス立体炊飯器33

19306109071シェルフ（4段）32

141561012091シェルフ（4段）31

棚段数：4段160060012001パンラック（4段）30

要0.12344155025OUT2020GV5722603701給湯器29

(1100)31012091シェルフ（3段）28

満水量:100L要29.12050151578086012561ガス回転釜27

満水量:100L要29.120ピット50151578086012561ガス回転釜26

8005007501移動テーブル25

要0.36×226.5×215×2耐熱50×2φ38×215GVx215608709001スチームコンベクションオーブン(2段積み仕様)24

4951231502軟水器23

8506005901ワークテーブル22

85060018001キャビネットテーブル21

8506006001ワークテーブル20

93020029801吊棚19

30035015001スニーズガード18

87060015001キャビネットテーブル17

30035015001スニーズガード16

87060015001キャビネットテーブル15

136036012502キャビネット14

要61.02580075015001ガステーブル13

要16.4158306008701涼厨フライヤー12

504015158006009001一槽シンク11

80030012001オーバーシェルフ10

80090012001ワークテーブル9

504015158006009001一槽シンク8

0.75148511005691スライサー7

50×240×215×215×295060011501二槽シンク6

163046015204シェルフ5

8006009001ワークテーブル4

ドッキング・ウォークイン仕様2.350.0450×340×32460180036001プレハブ冷蔵庫3

包丁12本まな板7枚収納可、乾燥機能付0.285502516005004501包丁まな板殺菌庫2

1

< 主厨房 >A-

備        考
三相200V単相200V単相100V

電　気 (50Hz,kW)

kW
A

口径

都 市 ガ ス

設備側機器側

排    水
給湯給水

配  管  口  径（A）

HDW

寸  法（mm）台　

数
形　　　式品　　　　名No.

ド

ーフ

カッタープレート交換

バーナー分解炎孔清掃・燃焼調整

軟水器カートリッジ交換×2

ハンドル交換

同等品 同等品

入替① 入替②

改修図

修 繕 内 容

NWL-870

HR-120A-ML

SH-280XC

HWT-157-2FC-A

H2S-127-2F-A

RT-150SNG-ML

SH-280XC

N-TES-15-6112C

HCT-96-A

RGT-1563C

HRF-150A3

H1ST-187BR-A

ARCX-3G

N-TES-19-6191C

N-TES-13-6112C

PH-E2400HE

DGK-30J

DGK-30J-F

MIC-6SA-G(CG)/6SA-G(CG)

HK-55RS

HCT-186H-A

RGT-1575C

KFE-82N-T

H1S-96F-A

HOS-123-2R-2FC-A

HWT-129-2FC-A

H1S-96F-A

FS-51

PRF-22CC-1.0(F)/23CC-1.0R

TNS-4550WF

●

●

●
●

清 掃 内 容

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

バーナー分解清掃、油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

搬入

搬出

●

●

●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●

●
●
●
●
●
●

●
●
●
●
●
●
●
●
●
●
●

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形

2017006qj
四角形



４６Ａ
厨房機器ﾘｽﾄ  2

令和７年度　管受職厚１－００１号　行政庁舎２階食堂リニューアル工事

1/1 0 0

1 / 5 0

A 3 :

桂　設　計株 式 会 社

図 面 番 号

－

縮　尺

A1 :図　面　名

担 当 者 作　図

設計年月日　　　年　　　月　　　日特記事項

管理技術者

工　事　名

一級建築士登録　第324846号　長南　京子

台　

数 ド

ーフ

●

●
●

●

●

●

●

●

●

●

●

●
●

●

●

●

●
●

●

●

●

●

●

●
●
●
●

●
●

●
●

●
●

●

●

●

●
●

●

●

●

●
●
●
●

●

15

1 19004501200シェルフ（4段）

(欠番)

21

20

5403504651二段棚

30030018001パイプシェルフ

2002006501パイプシェルフ

3003006501パイプシェルフ

4305703801ローテーブル

25030010501バックシェルフ

25030010251バックシェルフ

34

33

32

31

30

29

28

(欠番)

(欠番)

(欠番)

(欠番)

(欠番)

(欠番)

要0.12329.415502515155722603701給湯器27

80080020001ワークテーブル26

中棚W=200090035024001オーバーシェルフ25

25030012001バックシェルフ24

4.5耐熱502515GV80060015001ウォーマーテーブル23

要5.0154506004501電磁調理器22

2503009001バックシェルフ21

80060010501キャビネットテーブル20

8006003401ワークテーブル19

要9.0耐熱502515GV8006005501電気ゆで麺器18

8006003001ワークテーブル17

要5.0154506004501電磁調理器16

8006009001キャビネットテーブル15

2503005501バックシェルフ14

要5.0154506004501電磁調理器13

2方BG8006007301コーナーテーブル12

要11.3耐熱50×225×215GV×28006009001

5040151580075010851一槽テーブル付シンク10

25030010001バックシェルフ9

要14.020154506006001スープレンジ8

8006007501炊飯台車付ワークテーブル7

11.06

定格内容積：1276L(冷蔵室976L、冷凍室300L)0.59950φ30191080015001冷凍冷蔵庫5

50401515x28007507501一槽シンク4

要37.22080060012001ガステーブル3

要13.2158306006501涼厨フライヤー2

8006004501ワークテーブル1

< 麺コーナー >C-

8505524223食器ディスペンサー19

18

17

16

トレースライド付8505925625食器ディスペンサー15

三相200V単相200V単相100V

電　気 (50Hz,kW)

kW
A

口径

都 市 ガ ス

設備側機器側

排    水
給湯給水

配  管  口  径（A）

HDW

寸  法（mm）
形　　　式品　　　　名No.

5040151585060015001一槽水切付シンク(下部キャビネット)14

0.48502015GV12005257001キューブアイスメーカー13

9204608801カート12

8004607602カート11

10

9

中棚2段(計3段)両面引戸1.0510855509001ホットショーケース8

トレースライド付8005509001キャビネットテーブル7

中棚2段(計3段)両面引戸1.17×2108555012002ホットショーケース6

トレースライド付80055012002キャビネットテーブル5

中棚3段(計4段)前面引戸0.63×250×2φ16×2123570012002冷蔵ショーケース4

トレースライド付80070012002キャビネットテーブル3

定格内容積：339L0.26918804509001リーチイン冷蔵ショーケース2

(欠番)1

< カフェテリアコーナー >B-

再利用

清掃後

再利用

整備後

凝縮器薬品洗浄×2

ドアパッキン交換、製氷(タンク)水皿・ドレンパン・ストッカー分解洗浄

左側バーナー(大)(小)交換・燃焼調整

錆びつき部分研磨・清掃(錆取りクリーム)

エアフィルター・オペレーションラベル交換

エアフィルター・オペレーションラベル交換

錆びつき部分研磨・清掃(錆取りクリーム)

錆びつき部分研磨・清掃(錆取りクリーム)

エアフィルター取付

入替②入替①

同等品同等品

改修図

修 繕 内 容 備        考

電気ゆで麺器11

TMC-T4838N

NBKA-S

NBKA-S

PH-E1600HE

EWT-1500A

HIH-5LE-1

ENB-550NH

HIH-5LE-1

HIH-5LE-1

ENB-900NH

RGS-066C

HWT-76B-1S-A

HRF-150B3

H1S-77B-A

RGT-1264C

KFE-61N-T

HWT-46B-A

TMC-FR5252N

IM-95M-1

RHT-F-1200(特)

RSC-90ET

●

●

●

●

●

●
●

●

●

清 掃 内 容

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

油汚れ等薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ等薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

油汚れ等薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)
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設備工事
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搬出

搬入
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厨房機器ﾘｽﾄ 3

令和７年度　管受職厚１－００１号　行政庁舎２階食堂リニューアル工事
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A 3 :

桂　設　計株 式 会 社

図 面 番 号

－

縮　尺

A1 :図　面　名

担 当 者 作　図

設計年月日　　　年　　　月　　　日特記事項

管理技術者

工　事　名

一級建築士登録　第324846号　長南　京子

フ
ー
ド

●

●

●

●

●
●
●

●

●
●

●

●

●

●

●

●

●

7006009001ワークテーブル

8006009001モービルシンク

8006009001移動テーブル

15

14

13

25

40x3

8

1.575505963603601

既存升へ 1.52575GV15×215GV×3137065012251

厨芥粉砕機

厨芥処理機

改修図

65×3

63.6530.048.613635.6

棚3段7906109001カート12

3004507001バックシェルフ11

18354059101シェルフ(4段)10

ソリッド棚3段・サイドハンドル6404607553(既存1)カート9

8006006006(既存1)モービルシンク8

9.45025190095013001消毒保管庫7

要5.2524.4×215×2耐熱65×650x220GV×3207575055001食器洗浄機6

要0.40.0466.325耐熱50×22525GV14307075401ガスブースター5

5040151580075018001一槽シンク4

要0.065×244×220×220×220GV×25722603702瞬間湯かし器3

46044015602ラックシェルフ2

0.850×315GV15GV×2850372062001コンベア1

< 洗浄コーナー >D-

合　　　　計

三相200V単相200V単相100V

電　気 (50Hz,kW)

kW
A

口径

都 市 ガ ス

設備側機器側

排    水
給湯給水

配  管  口  径（A）

HDW

寸  法（mm）
形　　　式品　　　　名No.

台　

数

同等品整備後

再利用

清掃後

再利用

カーテン(出入口)並巾用　620×500　交換

パッキンＡ　交換

カーテン(洗浄室)並巾用　590×350　交換

ボールバルブＦ型　V650F-50　交換

同等品

入替① 入替②
修 繕 内 容 備        考

HWT-96-A

NSUTS4-S

S3U3-A4676

KG-150AB

AD-3000W

HSB-30DB3

NBF2-LRG-04

WB-S62BND

H1S-187B-A

PH-E2400XE

HRS-1544W-A

●

●

清 掃 内 容

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

油汚れ薬品洗浄(強アルカリ性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

本体拭き上げ清掃(中性洗剤)

搬入

搬出

●
●

●
●
●
●
●
●
●
●
●

●
●
●

●

※強アルカリ性洗剤使用後の排水は中和処理を行い、phを排水基準内(ph5.0～9.0)に調整する。
※強アルカリ性洗剤を使用する作業の際は、保護具を着用する。
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出店予定箇所拡大図
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多角形
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売 店


