
主催：宮城県 水産林政部 水産業振興課 販路開拓支援班

国内市場での販路開拓に向けて、宮城県産水産加工品を広くPRする『バイヤーズ・ガイド』を制作し、
全国のバイヤーに魅力を発信。同時に様 な々商談会を実施します。このチャンスを是非ご活用ください！

お問い合わせ先
「みやぎの水産加工品商談会」事務局（有限会社永瀬事務所）

TEL: 03-6256-9494（平日9:00〜17:00）
E-mail: miyagi-suisan@buyersguide.jp 担当：赤田・兼子

みやぎの
水産加工品商談会

FCP展示会・商談会シートのデータをもとに、
1事業者につき1ページで1〜3商品を紹介します。

『バイヤーズ・ガイド』掲載事業者を対象に、以下商談会を予定しています。
※�希望者には、商談会にコーディネーターが同席しサポートを行います。

県北 県央 県南
2月2日（月）現地視察・懇親会
2月3日（火）商談会
気仙沼ホテル一景閣　弁天の間
（気仙沼市弁天町1-4-7）

2月4日（水）現地視察・懇親会
2月5日（木）商談会
石巻グランドホテル　羽衣の間
（石巻市千石町2-10）

1月26日（月）現地視察・懇親会
1月27日（火）商談会
マリンゲート塩竈　ベイサイドルーム
（塩竈市港町1-4-1）

※�右図はイメージです。

『バイヤーズ・ガイド』の作成

販路開拓商談会

原稿最終締切：10月31日（金）

受注側事業者募集

産地商談会

築地
プレゼンテーション

商談会

オンライン商談会

県北・県央・県南の3会場にて産地商談会を行います。
産地商談会では初日に現地視察と懇親会、
2日目に商談会を予定しています。
※現地視察・懇親会は希望者のみ

1月21日（水）・22日（木）・23日（金）・28日（水）・29日（木）・30日（金）

（1月中旬～2月中旬）

Web会議サービス『Zoom』を使用したオンライン商談会を合計6回予定しています。

築地魚河岸スタジオにて、築地場外市場の仲卸・小売・飲食店向けに、
自社商品のプレゼンテーションを行う商談会をハイブリッド形式（対面・オンライン）で行います。
築地魚河岸スタジオ（東京都中央区築地6-26-1 築地魚河岸小田原橋棟3階）
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真空　いわしあらびき3P

レンジで簡単！長崎おでん

ガリ天２Ｐトレー

◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇

◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇◆ギ◇

◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇◆ギ◇

イワシ、アジを主原料とし、玉ねぎたっぷりの
お魚ハンバーグです。お魚の旨みと野菜の自然
な甘さが絶妙です。

★JANコード☆4993186005340　★賞味期限☆
30日　★内容量☆3個入り　★希望小売価格（税
込）☆432円　★保存温度帯☆冷蔵　★発注リードタ
イム☆3日前発注　★最大・最小ケース納品単位☆
最小15袋入×6箱　★ケースサイズ（重量）☆
210.0×80.0×20.0cm

かんぼこ王国と言われる長崎が誇る「かんぼ
こ」を、あごだしスープで煮込んだ「長崎おで
ん」。電子レンジで簡単調理！ 具材はおでんの
主役　ゆで卵、あげだし、低温熟成仕上げで
の半月、黄金色に焼き上げたごんちく、ごぼう
天、大根、蒟蒻とボリューム満点。

★JANコード☆4993186612807　★賞味期限☆
30日　★内容量☆7個入り　★希望小売価格（税
込）☆540円　★保存温度帯☆冷蔵　★発注リードタ
イム☆3日前発注　★最大・最小ケース納品単位☆
最小12袋×2箱　★ケースサイズ（重量）☆220.0
×150.0×60.0cm

甘酢で漬けた生姜入り、柔らか食感です。生姜
の風味が癖になる揚げかんぼこです。

★JANコード☆4993186615365　★賞味期限☆
6日　★内容量☆2枚入り　★希望小売価格（税
込）☆356円　★保存温度帯☆冷蔵　★発注リードタ
イム☆3日前発注　★最大・最小ケース納品単位☆
最小10P×6箱　★ケースサイズ（重量）☆220.0
×140.0×10.0cm

株式会社杉永蒲鉾
〒925-0572　石川県羽咋郡志賀町西海千ノ浦ト36-1

≪三つの横綱を目指す≫●杉永蒲鉾は
製品保持において『味の横綱』を目指
し、お客様の食卓を満足させる美味し
い商品造りを目指す　●杉永蒲鉾は安
心安全な製品造りをモット―として『品
質の横綱』を目指す　●社員全員は、
『サービスの横綱』と言われるよう顧客
満足を追求し、一人一人が杉永蒲鉾の
顔であるという自覚と責任をもつ

http://www.suginaga.co.jp

代表者 代表取締役社長　杉永生悟

担当者 荒木剛

E-mail g-araki@suginaga.co.jp

電話 095-820-1230
FAX 095-820-6663

年間売上高 令和6年5月期：17億8千万円
従業員数 120名

連絡先

十割あごだし（長崎俵物認定商品） ◆ス◇◆百◇◆小◇◆ギ◇

伝統製法の炭火焼きに弊社オリジナル製法を加え芯までじっく
り焼いていますので通常の焼あごに比べうまみ成分の遊離アミ
ノ酸は約1.5倍あり、香ばしい風味の良い出汁が取れます。
キャッチコピー：★無添加で風味豊か上品な「あごだし」☆

★JANコード☆4944931000783
★賞味期限☆365日
★内容量☆30g（10g×3袋）
★希望小売価格（税込）☆540円
★保存温度帯☆常温
★発注リードタイム☆5日

★最大・最小ケース納品単位☆最大（15px6）x10／日、最小
15ｐｘ6
★ケースサイズ（重量）☆34.0×26.0×14.5cm（1.0kg）

有限会社海産物のわたなべ
〒859-4825　長崎県平戸市田平町山内免414-6

長崎県で水揚げされる水産物（特にと
びうお、わかめ）に付加価値をつけた
加工をし販売しています。「長崎俵
物」認定商品として8品目12種類があ
り、こだわりの商品も製造しています
が、現在は手間のかからない加工食品
が求められており、そのまま食べられ
る商品や、手軽に料理に使える商品
の開発・販売にも力を入れています

https://kaisanbutu-watanabe.com/

代表者 代表取締役　渡邉栄二

担当者 渡邉栄二

E-mail e.watanabe5867@arrow.ocn.ne.jp

電話 0950-57-0132
FAX 0950-57-0185

年間売上高 令和4年度　200百万円
従業員数 令和5年時点　正社員6名、パート10名

連絡先
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宮城の
水産物・
水産加工品

2025

特別編集

『バイヤーズ・ガイド』
だけの参加も大歓迎



参加申込書 締切 10/24（金）
申込日：2025年　 月　 日 FAX: 03-6256-9495

申込内容

事業者名 ※�参加条件は�
表面をご確認ください。

フリガナ

所属・役職
ご担当者氏名

所在地
〒

ご担当者の連絡先
TEL: E-mail:

FAX: 携帯電話:

ホームページアドレス

希望する商談カテゴリー
（複数回答可）

□百貨店　□スーパー　□専門店　□通販　□ECサイト（ネット通販）
□外食　□卸・問屋　□その他（　　　　　　　）

バイヤーズ・
ガイド

バイヤーズ・ガイド
掲載希望商品

（1商品から3商品まで）

①

②

③

FCP展示会・商談会シートの添削 □希望する　□希望しない

商談会
参加を希望
する内容に
チェックをお
願いします。

産地商談会

県北
2月2日（月）	 □現地視察　□懇親会
2月3日（火）	 □商談会（気仙沼ホテル一景閣）

県央
2月4日（水）	 □現地視察　□懇親会
2月5日（木）	 □商談会（石巻グランドホテル）

県南
1月26日（月）	 □現地視察　□懇親会
1月27日（火）	 □商談会（マリンゲート塩竈）

築地プレゼンテーション商談会 □現地参加　□オンライン参加

オンライン商談会 □参加する

商談時のコーディネーター同席 □希望する

商談希望商品のFCP展示会・商談会シート（必須）をメールにてお送りください。


