
 

  

宮城県産ブランド食材 

「食べ方お披露目会」の開催について 

 
宮 城 県 は 、豊 か な 海 と 大 地 に 育 ま れ た 多 様 で 豊 富 な 食 材 の 宝 庫 で す 。一 方 で 、ま だ そ

の 魅 力 が 十 分 に 知 ら れ て い な い 県 産 食 材 も あ り 、 喫 食 機 会 の 創 出 と 認 知 度 の 向 上 が 重

要 と な っ て い ま す 。  

本 イ ベ ン ト で は 、地 元 食 材 を 中 心 に 創 作 料 理 を 提 供 す る「 炉 地 BAR 八 兵 衛 」様 に ご 協

力 い た だ き 、志 津 川 湾 産「 マ ダ コ 」や 雄 勝 湾 産「 ム ー ル 貝 」を は じ め 、登 米 市 産「 ゆ き

な 」、 涌 谷 町 産「 小 ネ ギ 」 を 活 か し た 新 た な メ ニ ュ ー 提 案 と 試 食 会 を 飲 食 業 者 、 流 通 業

者 の 皆 様 を 対 象 と し て 開 催 い た し ま す 。  

つ き ま し て は 、下 記 の と お り「 食 べ 方 お 披 露 目 会 」を 行 い ま す の で 、ぜ ひ 取 材 く だ さ

る よ う お 願 い し ま す 。  

 

１  日 時  

令 和 ７ 年 ２ 月 ２ ０ 日 （ 木 ） １ ４ ： ３ ０ ～ １ ６ ： ３ ０  

 

２  会場  

  炉 地 BAR 八 兵 衛 （ 住 所  仙 台 市 青 葉 区 中 央 3 丁 目 1-14 中 央 古 久 根 ビ ル  1F）  

  （ 店 舗 HP： https://rojibar-hachibe-sendai.com/）  

 

３  内 容  

（ １ ） あ い さ つ 、 出 席 者 紹 介 （ 14:30～ 14:40）  

（ ２ ） メ ニ ュ ー 紹 介 （ 14:40～ 14:50）  

（ ３ ） 試 食 （ 14:50～ 15:30）  

（ ４ ） 講 評 （ 15:30～ 15:45）  

４  提案メニュー（当日提供メニューから一部を抜粋）  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

５  そ の他  

 本 イ ベ ン ト 開 催 の た め 、令 和 ７ 年 １ 月 ２ ０ 日（ 月 ）に 生 産 地 視 察 会 を 行 い 、シ ェ フ が

「 マ ダ コ 」、「 ム ー ル 貝 」、「 ゆ き な 」、「 小 ネ ギ 」の 生 産 者 と 直 接 対 話 す る こ と で 、食 材 に

つ い て の 理 解 を よ り 一 層 深 め て い た だ き ま し た 。  

記 者 発 表 資 料  

令 和 ７ 年 ２ 月 １ ７ 日  

農政部食産業振興課ブランド推進班 

担当：藤田、菅原 電話：022－ 211－ 2813 

「 タ コ と ム ー ル 貝 の パ エ リ ア 」  

使 用 食 材 ： マ ダ コ 、 ム ー ル 貝  

「 タ コ の フ リ ッ ト  油 淋 鶏 風 」  

使 用 食 材 ： マ ダ コ 、 小 ネ ギ  

「 雪 菜 と ム ー ル 貝 の キ ッ シ ュ &  

雪 菜 の ソ テ ー と ム ー ル 貝 の ク リ ー ム 煮 の

ミ ル フ ィ ー ユ 仕 立 て 」  

使 用 食 材 ： ゆ き な 、 ム ー ル 貝  


