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14,613人 25,972人

令和２年（去年１年間）日本国内で、
食中毒にかかってしまった人の数
（届出のあった人数）は次のうち、
どちらでしょうか？
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答え
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人 人

令和２年（去年１年間）宮城県で、
食中毒にかかってしまった人の数
（届出のあった人数）は次のうち、
どちらでしょうか？
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答え
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はい いいえ

料理で使う食酢で処理すると
アニサキスは死滅する
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答え
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どちらがノロウイルス？

写真：東京都健康安全研究センター
サイズ 直径約30nm

写真：東京都健康安全研究センター
サイズ0.2~0.8 µm×0.5~5.0 µm
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答え
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令和２年（去年1年間）で
発生件数で多かったのは、

どちらでしょうか？

カンピロ
バクター

ノロウイルス
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答え

カンピロバクター
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お弁当ができあがったので、
食中毒菌がつかないよう、
すぐにふたをしめた。
食中毒予防として、
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答え
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おにぎりを、ラップを使って
にぎった。食中毒予防として、



Copyright(c)  Japan Food Hygiene Association. All Rights Reserved.

答え
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ミニトマトは色がきれいなので、
へたがついたままで

弁当に詰めた。食中毒予防として、
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答え
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東京都の調査
「マイバッグの使用等で気をつけて

いること」で回答割合が
最も多かったのは？

定期的に
洗う

要冷品には
保冷剤を使う
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答え

定期的に洗う
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アルコール消毒の効果が
より高まるのは、次のどちら？

手に水気が
ある状態

手に水気が
ない状態
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答え

手に水気が
ない状態


