
令和４年度　宮城県青年技能者　受賞者概要
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性別・年齢 所在地

居住市町村 電話番号

2

電
気
配
線
工
事
作
業
者

今野　汐音
こんの しおん

男・22歳

富谷市

3

株式会社 ユアテック
エンジニアリング本部
電気設備部
施工センター

〒981-3341
富谷市成田9-3-5

022-351－5631

特に鉄骨建方の技量に優れており，常に周囲と綿密にコミュニケーションを図りな
がら，施工だけでなく，安全面の配慮も徹底し，社外からも高い評価を得ている。次
世代放射光施設基本建屋工事の難しい鉄骨工事にも職長として安全・品質優先第一に
し，無災害で工期内に納めた。

社内の職長会長として進んで議題をあげ，品質優先，作業手順の効率化に努めるこ
とでリーダーシップを発揮し，社内において他の模範となっている。

4

建
築
と
び
工

小関　智裕
こせき　  ともひろ

男・35歳

多賀城市

15

株式会社丸雄組

〒987-1221
石巻市須江字茄子川前5

0225-86－6232

5

建
築
と
び
工

畠山　克也
はたけやまかつや

男・39歳

大和町

22

株式会社佐々木組

〒980-0011
仙台市青葉区上杉1-6-30

022-223－3171

入社以来21年間，主に工場・店舗建築に伴う土工事・コンクリート工事・仮設工事
等に従事している。地道に自己研鑽を重ねて積み重ねた技能・技術は確かなもので，
元方事業者からの評価も高い。作業所の職長としての責任(工程・品質の管理，安全
順守)を認識し，全体の調和を図りながら指導力を発揮している。

各作業所において全業種の協力会社で構成されている職長会の会長として，作業所
全体の工程･安全管理を行い，全業種間の調整･管理に努めている。

確かな技能や技術は元方の評価も高く，公共工事や難度の高い工事，高い品質を要
求される工事の施工に携わっている。

職
種
名

従
事
年
数

技能・功績の概要No.

向上心が高く，金属同士を接合する手段である被覆アーク溶接，半自動溶接の各種
溶接姿勢の免許を有するほか，炭素鋼にとどまらずステンレス鋼の溶接免許も取得す
るなど，常に技術の習得・向上に努めている。

現場では改善意識をもって業務に取り組み，建設鉄骨の大梁端部に取り付ける，サ
イドプレートの取り付け作業手順を改良し，治具材を不要にすることでコストダウ
ン・精度向上に貢献した。

クラフトマン２１事業で，高校生に対し高い技能をもって技術指導を行っており，
指導した生徒が高校生溶接技術競技大会において上位入賞を果たしている。

3

1

ア
ー
ク
溶
接
工

三浦　友彰
みうら　　ともあき

男・37歳

気仙沼市

21

技能五輪全国大会の電工職種に令和３年，令和４年の２大会に連続で出場。大会で
は電気工事士法に基づき専門の知識と技能を駆使して，配線工事を安全確実に施工す
ることが要求されるが，氏は優れた技能と向上心を持ち，物怖じすることなく実力を
発揮して，２年連続で敢闘賞を受賞した。

仲間内の信頼も厚く，所属先で共に訓練しているグループのリーダーを務め，技能
五輪全国大会出場を目指す後輩選手の技術指導も行っている。

北斗株式会社

〒988-0214
気仙沼市最知荒沢192-1

0226-27-3212

電
気
配
線
工
事
作
業
者

武藤　充生
むとう みつき

男・20歳

仙台市泉区

2

株式会社 ユアテック
エンジニアリング本部
電気設備部
施工センター

〒981-3341
富谷市成田9-3-5

022-351－5631

技能五輪全国大会の電工職種に令和２年，令和３年の２大会に連続で出場。電工職
種では，代表的な工事方法を組み合わせて，配線工事を安全・確実にそして美しく施
工する技能を競うが，その技能を発揮した結果，令和３年大会において，敢闘賞を受
賞した。

人当たりの良さと，率先して仕事にあたる積極性から，仲間内の信頼も厚く，社内
の指導員として，後輩の育成にも日々力を注いでおり，皆の模範となっている。
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蔵王酒造株式会社

〒989－0253
白石市字東小路１２０番地
１

0224-25－3355

製造管理法の刷新，それに伴う設備の選定など，製造工程全般に置いて常に改善点
を見出し，より良い酒質を実現することに真摯に取り組んでいる。
　

また，鑑評会等でも国内外問わず優秀な成績を収め，国内最大級の市販酒のコン
クールであるSAKE COMPETITION 2018において，35歳以下の若手杜氏の最優秀者に贈
られるダイナースクラブ若手奨励賞を受賞し，全国的にもその技術力の高さが評価さ
れた。

杜氏として，蔵内の調和を図りながらリーダーシップを発揮し，後進の指導や自社
内での作業効率の向上にも尽力している。

株式会社櫻下塗装工業

〒981-0911
仙台市青葉区台原3-18-20

022-276－5870

一級建築塗装技能士として１４年の経験を持つほか，１級鋼橋塗装技能士の資格も
取得し，専門工事業団体の資格認定を受けたスーパー職長の位置づけとされる「登録
建設塗装基幹技能者」の資格保持者でもある。

現場での調色対応能力は，卓抜しており，工期や産業廃棄物削減の観点からも大き
く評価されている。

向上心が高く，競技大会にも積極的に参加し，一般社団法人日本塗装工業会が開催
する第25回全国建築塗装技能大会に東北代表選手として出場し，敢闘賞を受賞した。

令和３年技能五輪全国大会の配管職種に出場。配管職種では，建築配管工事でビル
や戸建て住宅にみられる水廻り設備についての代表的な３種類の配管の課題が出さ
れ，技能を競うが，日々熱心に練習に打ち込んだ結果，当日に公表される応用技術が
必要な課題にも対応し，敢闘賞を受賞した。
　

また，優れた技能を有するだけでなく，技能検定配管職種２級と液化石油ガス設備
士を取得するなど，資格取得に積極的に取り組んでおり，その姿勢は他の模範となっ
ている。

特に地場産の食材の創作料理や特殊技術を有するふぐ料理を得意とし，庖丁さばき
や煮物の味付けは非常に優れている。

競技大会においては，宮城県日本調理技能士会主催の青年料理技能向上コンクール
において優秀技能賞を受賞。その後，同コンクールの実行委員として活躍し，若き調
理師の技能向上に貢献している。

その技能を評価され，調理師養成施設において日本料理の技術指導講師として，後
進の指導育成に当たっている。

8
造
園
師

滝田　凪砂
たきた なぎさ

男・21歳

仙台市太白区

2

株式会社藤見園

〒981-1241
名取市高舘熊野堂字五反田
71-1

022-386-2920

令和３年技能五輪全国大会の造園職種に出場。自ら大会への出場を希望し，大会に
向けて経験のない石組み技術を習得するなど高い向上心を持って取り組み，銅賞を受
賞。

手先が器用で技術を習得するスピードが極めて速く，庭園の作庭技術をはじめとす
る樹木の剪定及び植栽技術は，先輩造園工に見劣りしない力を身に付けている。
　

竹柵の製作では，園主の簡単な技術指導を受けただけで速やかに製作技術を習得
し，現在では迅速かつ堅ろうな作品に仕上げることができるようになっている。

10

日
本
料
理
調
理
人

高橋　伸也
たかはし しんや

男・39歳

仙台市宮城野区

18

株式会社ジーエフ企画

〒980-0803
仙台市青葉区国分町2-2-28
藤原屋ビル3階

022-265－7720

9
杜
氏

大滝　真也
おおたき しんや

男・35歳

白石市

17

7

建
築
塗
装
工

菊地　貴之
きくち　　たかゆき

男・35歳

仙台市泉区

18

6

配
管
工

佐藤　尚吾
さとう　 しょうご

男・21歳

仙台市青葉区

1

株式会社アトマックス

〒980-0801
仙台市青葉区木町通一丁目2
番4号

022-262-3331
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職場では，主任の立場で仕入れや仕込みを任され，特にオードブルを得意とし，地
産地消の食材を使用した，季節感のある料理を考案し，その料理をコース料理に組み
入れて提供している。

また，公益社団法人（現 一般社団法人）全日本司厨士協会関東総合地方本部宮城
県本部＆キューピー株式会社コラボレーションメニューコンテストでは，総合３位を
受賞した。

11

西
洋
料
理
調
理
人

中村　賢二
なかむら けんじ

男・32歳

仙台市宮城野区

11

仙台ターミナルビル株式会
社
ホテルメトロポリタン仙台

〒980-8477
仙台市青葉区中央一丁目1番
地1号

022-267-2570

12

飲
食
物
給
仕
人

残間
ざんま

　彩
あや

女・24歳

仙台市泉区

3

仙台ターミナルビル株式会
社
ホテルメトロポリタン仙台

〒980-8477
仙台市青葉区中央一丁目1番
地1号

022-268-2525

令和３年技能五輪全国大会のレストランサービス職種に出場。カクテル作製では繊
細な手の動きを演出し，鶏デクパージュではナイフの扱いを丁寧に行い，綺麗に切り
分けることに力を入れており，大会ではその技術を遺憾なく発揮し，銀賞を受賞し
た。

また，日常の業務において，西洋料理のサービス部門に所属し，基本的なオーダー
や配膳サービスの知識だけでなく，お客様との会話では食材の特徴やお酒の知識を活
かすなど，接客スキルに優れている。


