
アジの塩焼きを食べて
耳石を採集しよう！！

【塩焼きの食べ方】

焼き魚は頭を左にして盛り付けます。

側線に沿って箸を入れ、背身と腹身に分けます。 背身から食べ始めます。

続いて、小骨に気をつけて腹身を食べます。 背骨を外して反対側の身を食べます。
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【耳石の採り方】

いよいよ耳石ハンターの登場です。

きれいに骨だけになった塩焼きのアジ。

耳石は頭の中にあります。 最初に左右のエラぶたを外します。

頭蓋骨と背骨だけになりました。 紙の上で頭蓋骨を切り離します。
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頭蓋骨は黒い紙の上で分解します。 目玉を取り除きます。

吻（くちばし）も取ります。 頭蓋骨を左右二つに割ると耳石が見えます。

ピンセットで回収します。 反対側からも同じく取り出します。

分解した頭蓋骨と耳石。 耳石は洗ってから拭いてケースに収めます。

【耳石の採り方】
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