
令和４年度　収去検査結果

細菌数 大腸菌群 E.coli
黄色ブドウ

球菌
その他 保存料 着色料 発色剤

乳等の
成分規格

その他

生食用かき 104 104 300 96 - 96(1) - 108 22 22 － － － － 22
生食用魚介類 70 70 70 - - - - 70 - － － － － － －
その他 - - - - - - - - - － － － － － －

44 44 90 44 31 13 - 2 - － － － － － －
魚肉練り製品 82 82 171 82 82 - 7 - 82 99 82 9 － － 8
鯨肉製品 - - - - - - - - - - － － － － －
その他 18 8 12 2 2 - 2 6 12 29 5 10 7 － 7
食肉製品 50 50 188 50 10 40 39 49 43 82 39 － 43 － －
食肉 4 4 4 - - - - 4 - － － － － － －

6 6 6 6 - - - - 6 12 － － － 12 －
31 31 62 31 31 - - - 31 116 － － － 116 －
38 38 73 19 35 - - 19 10 10 － － － 10 －
24 24 48 24 24(2) - - - 8 16 － － － 16(1) －

ゆで麺・生麺 33 33 99 33 13 20 33 - 20 29 － － － － 29
その他 - - - - - - - - - － － － － － －
野菜・果物 - - - - - - - - - － － － － － －
つけ物 58 35 70 - - 35 - 35 37 97 37 29 － － 31
豆腐 49 49 138 49 49 - 40 - - － － － － － －
その他 57 - - - - - - - 57 74 67 － － － 7
生菓子 163 163 489 163 163 - 163 - 5 5 - 5 － － －
その他 - - - - - - - - - - － - － － －

16 16 16 - 16 - - - 10 36 10 10 － － 16
- - - - - - - - - － － － － － －
6 6 12 6 6 - - - - － － － － － －
- - - - - - - - - － － － － － －
30 30 30 - - - - 30 - － － － － － －

弁当・そうざい 196 196 546 196 - 175 175 - 5 5 3 2 － － －
その他 - - - - - - - - - － － － － － －

- - - - - - - - - － － － － － －
その他 かき養殖海域海水 - - - - - - - - - － － － － － －

1079 989 2424 801 462(2) 379(1) 459 323 348 632 243 65 50 154(1) 120
( )内は，各検査項目のうち，食品衛生法に基づく基準超過件数を再掲するもの。
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