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食品調理・加工 揚げ物の製造 

フライヤー                  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【主な仕様】 

・槽数：２ 

・油量：17 L×２槽 

・温度調節範囲：150℃～200℃ 

・調理能力：700個／１時間 

（生コロッケ 60 gの場合） 

【使用上の注意】 

 

 

   

 

 

 

使用料金：1,100円／1時間 

 

 

 

北沢産業（株） 

 KFE-82-S 

 

   

 

●二槽の油槽により、異なる油温での調理 

や二度揚げが試作できます。 

●１時間に 700個のコロッケを調理できま 

す。 

 （60ｇ／個、生コロッケの場合） 

 

【試作例】 

   揚げかまぼこ 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 料金等 

 機種名 

特徴 

ご利用申し込みは実施日の３日前までにお願いいたします。 

※原材料、消耗品は利用者のご負担になります。 

・二槽式フライヤーのうち、一槽のみご

使用になる場合でも両方の槽に油を

入れてください。 


