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食品調理・加工 原料のボイル、魚醤の火入れ 

ボイル槽                       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【主な仕様】 

・中カゴ寸法：380×340×300 mm 

・調節可能温度：60℃～100℃ 

・処理能力：ソーセージ 6 kg/1回 

      ハム    15 kg/1回 

 

 

 

 

   

 

 

使用料金：850円／1時間 

 

 

 

 

 

（株）大道産業  BO-60  

 

 

 

・わかめ等の海藻類や魚醤の火入れが可能

です。 

 

 

【主な使用用途】 

・ハムソーセージ 

・食品包装の表面殺菌処理 

・加熱調理機として 

・魚醤などの火入れ 

 

 

 

 

 

 

 

           

ケーシング詰め蒲鉾の加熱 

 

 

 

 

 

 

 

 

 料金等 

 機種名 

特徴 

ご利用申し込みは実施日の３日前までにお願いいたします。 

※原材料、消耗品は利用者のご負担になります。 


