
原料処理 食品原料のフリーズドライ処理 

真空凍結乾燥機                
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【主な仕様】 

・容量：340×310 mm トレイ 2段 

・乾燥時温度調節範囲：-30℃～+70℃ 

・到達圧力：6.7 Pa 

 

【データ出力】※温度ログを出力 

 記録メディア 

 

 

 

 

 

 

使用料金：400円／1時間  

 

 

 

 

 アルバック 

 真空凍結乾燥装置 

 DFR-5N-B 

 

   

●棚温度はプログラム制御可能です。 

●タッチパネルによる操作及び運転状況 

等の表示ができます。 

 

【試作例】 

 

 

 

 

 

 

 

      

 加工前 

 

 

 

 

 

 

  

      加工後 

 料金等 

 機種名 

特徴 

ご利用申し込みは実施日の３日前までにお願いいたします。 

※原材料、消耗品は利用者のご負担になります。 

ホヤのフリーズドライ 

 
紙 

※乾燥には通常 40時間以上を要します。 


